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☆TAU 今⽉のお宝☆
TAUの今⽉の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

広島チョコラのしっとり、

もっちり、濃厚な味わいを

そのままプリンとして表現。

カカオのコクが際立つ濃厚

な味がする層と後味さっぱ

りのなめらか食感の2層仕

立てのチョコレートプリン

です。異なるおいしさが重

なり合い一口ごとに深みと

軽やかさが広がります。

広島チョコラプリン
共楽堂(三原市)

4個入

1,296円(税込)

乾燥あんと焼小豆粉末を使用

した、どらやきのやさしい甘

さを手軽に楽しめるラテ。牛

乳に溶かすだけで、小豆の香

ばしさと生地のほのかな甘い

香りが広がり、ほっとする味

わいが楽しめます。海人の藻

塩を加えることで、甘さを引

き立て全体のバランスを整え

ました。

牛乳でつくる飲むどらやき
日東食品工業株式会社（広島市中区）

70g

540円 (税込)

厳島ジンジャエール
おおたけ株式会社（広島市西区）

厳島神社公認宮島はちみつ

と希少な有機生姜を使用し

ています。まろやかな喉越

しをお楽しみください。こ

ちらの商品は売り上げの一

部を宮島環境保全に寄付し

ます。世界遺産である宮島

に寄り添った商品です。

60g

540円 (税込)

運動や力仕事の時に、室内

にいる時の熱中症対策に、

また運動時や屋外作業、力

仕事の前後など、発汗によ

り失われた塩分をスマート

に補給でき、夏場のミネラ

ル補給として最適です。室

内にいるときも、蒸し生姜

のちからで発汗を促し、水

分補給へと導きます。

塩と黒糖 生姜のちから
イトク食品株式会社（尾道市）

200ml

648円 (税込)

柚子あずき
真ごころ食材 和（広島市安佐北区）

地元、広島市安佐北区白木

町で生産された大納言小豆

を使用。キビ砂糖と柚子果

汁、藻塩を加えて添加物、

保存料を使用しないで作っ

ています。カリカリとした

食感と加えた柚子ピールが

美味しさを引き立てていま

す。

「怪獣レモン」は、瀬戸内

で育ったごつごつした見た

目の規格外レモンを称した、

尾道発祥のアップサイクル

ブランド。【瀬戸内ふわふ

わレモピィ】は「怪獣レモ

ン」を使用したレモンカス

タード入りの美味しくてか

わいいふわふわレモンケー

キです。

瀬戸内ふわふわ レモピィ
ヒロカワフーズ株式会社（尾道市）

60g

734円 (税込)

46g

324円 (税込)



川中醤油の看板商品である芳

醇天然かけ醤油に、オリーブ

の実とオイルを贅沢に使用。

さらに、厳選したハーブとス

パイスを絶妙にブレンドした、

これまでにない風味豊かなだ

し醤油です。いつもの料理に

加えるだけで、料理がぐっと

華やぎ、食卓に新しい彩りを

添えます。
200ml

432円 (税込)

とろ～りオリーブしょうゆ
川中醤油株式会社（広島市安佐南区）

200ml

1,080円 (税込)

のむ瀬戸内ライム酢
センナリ株式会社（広島市安佐北区）

消費者ニーズにあった大型の

サーモンを広島県内で生産し

出荷できる体制を作り、若い

人達にも食べやすい様、給餌

時に広島県産レモンを配合し

魚の臭みを少なくした商品を

開発。そのままでも、サラダ

やパスタでもさわやかで深い

味わいをお楽しみいただけま

す。

広島レモンサーモンスモーク
株式会社 水信（広島市西区）

風味に優れ、ほぼ市場に流通

しない「瀬戸内ライム」

100％の果汁をベースに、国

産純りんご酢を使用し、工場

敷地内から汲み上げた良質な

地下水とでつくった、風味豊

かな飲みやすいライム酢です。

瀬戸内ライムの爽やかな香り

と口当たりの良い酸味は暑い

夏にぴったりです。

70g

214円 (税込)

本品1袋と、ご飯1合、卵1個を

一緒に炒めるだけで、簡単お手

軽に広島菜チャーハンができま

す。具材を刻む手間なし、油、

調味料の準備なしで味付も決ま

り、どこか懐かしいご家庭の

チャーハンになります。またか

くし味には広島県産かきエキス

入のかき醤油を使用しているの

であと引くおいしさです。

広島菜チャーハンの素
株式会社山豊（広島市安佐南区）

40g

594円(税込)

◆「発見！今月のお宝」とは◆

広島県産の食品の中から、首都圏でまだ知られていない商品、新商品、旬な商品を
１カ月限定で毎月クローズアップしています。

東京ではなかなか手にすることができない広島のお宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーが
ありますので、是非お立ち寄りください♪

この商品は「上蒲刈島」で

作った「海人の藻塩」を使っ

て昔懐かしい「ひじきごは

ん」を再現しています。研い

だお米に入れて炊くだけなの

で、とても簡単。広島県呉市

で採れた地元のひじきを使い、

あっさり塩味に仕上げました。

藻塩のひじきごはんのもと
合名会社きたたに（呉市）

1合用/1合用x4セット

150円/540円 (税込)


