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☆TAU 今⽉のお宝☆
TAUの今⽉の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

大崎下島・豊町（大長地区）産
のレモンを使用したクラフトコ

ーラです。日本のレモン栽培発
祥の地とされる大長地区のレモ

ンは、瀬戸内の温暖な気候の中
で育ち、香り高く爽やかな風味

が特徴。炭酸はもちろん幅広い
アレンジでお楽しみください。

大長COLA
大長COLA（呉市）

200ml

2,800円 (税込)

瀬戸内レモンを皮から種まで丸
ごと使用し、ワックスや防カビ

剤などを使わず、小麦粉やバタ
ーなど安全安心な素材を厳選。

口の中に広がるレモンの爽やか
な風味としっとりもっちりとし

た食感をお楽しみ下さい。

レモンケーキ専門店「レゾンデートル」のレモンケーキ
サニーサイドストア（広島市南区）

創業1948年・広島市のお好
み焼き材料専門卸「ハナキ」

が50年来受け継ぐプロ仕様の
ソース。黒コショーとシナモ

ン・しょうがなど多数の香辛
料を独自配合。お好み焼き店

仕様のややスパイシー仕上げ。
クセになる旨味が特長です。

瀬戸内海にある広島県三角島の
「ミカドレモン」を丸ごと使用

し、ズッシリ、しっとりとした
食感が特徴です。常温では勿論、

冷やしても美味しく召し上がれ
るレモンケーキになります。

レモンケーキ専門店「レゾンデートル」のプチレモンケーキ
サニーサイドストア(広島市南区)

食べ応えのある大きさにカット
された北海道産昆布を広島県産

のしょうゆを調味ベースにやわ
らかく炊き上げ、国内産わさび

茎、広島菜を加え、「ツーン」
としたわさび風味を効かせた昆

布佃煮です。

4個入

2,000円 (税込)

大福お好みソース
株式会社 ハナキ（広島市中区）

165g/330g
540円/756円 (税込)

125g

450円 (税込)

50g

660円 (税込)

広島県尾道市生口島のおじいち
ゃん・おばあちゃんの畑で育て

た瀬戸内レモンをドライにして
自家製グラノーラにしました。

チョコっと身体に良いお土産と
してもぴったりです。そのまま

でもヨーグルトにかけても美味
しく召し上がっていただけます。

おのみちレモングラノーラ
チョコ届（ギフト）（尾道市）

アルミ袋 わさび昆布
株式会社 ヒロツク（広島市西区）

40g

420円 (税込)



瀬戸内産レモンの果皮を酢酸発酵
させた「レモン果皮酢」を粗濾過

により酢酸菌を残したままの醸造
酢になります。創業天正１０年

（１５８２年）尾道造酢の歴史と
共に約４４０年受け継がれてきた

酢酸菌入り。300ml

1,296円 (税込)

にごり酢 檸檬果皮酢
尾道造酢株式会社（尾道市）

三次市産のはぶ草を100％使用
したノンカフェインの伝統茶。

収穫後は天日干しし、鉄窯で丁
寧に焙煎することで香ばしく飲

みやすい味わいに仕上げました。
手軽に楽しめ、お子様からご年

配の方まで安心してお飲みいた
だけます

はぶ草茶(ティーバッグ)
Teto teto (三次市)

2ｇ×5個

345円 (税込)

三津湾で自社養殖したかきを原
料にしています。さらに、最も

身入りのよくなる1～4月の牡蠣
を使用。かきフライ用のパン粉

を使っているので、サックリと
した口当たりでかき本来の美味

しさが引き立ちます。

矢野水産の広島・三津湾産大粒かきフライ
矢野水産株式会社（東広島市）

尾道産いちじく「蓬莱柿」を酢
酸発酵させた「いちじく酢」を

粗濾過により酢酸菌を残したま
まの醸造酢になります。創業天

正１０年（１５８２年）尾道造
酢の歴史と共に約４４０年受け

継がれてきた酢酸菌入り。

にごり酢 無花果酢
尾道造酢株式会社（尾道市）

210ｇ

1,000円 (税込)

400ml

432円 (税込)

鰹節と宗田節を0.7mm厚の厚
削りにし、じっくりとうま味と

コクを引き出した"一番だし"を
使用。"かえし"に濃厚で香り高

い"一番だし"を合わせ、瀬戸内
産レモン果汁を加えたストレー

トつゆです。

瀬戸内れもんつゆ
川中醤油株式会社（広島市安佐南区）

2ｇ×5個

345円 (税込)

三次市の里山で、栽培期間中農
薬を使用せずに育てた茶葉を

100％使用しています。茶畑
の管理から製茶、袋詰めまで一

貫して行い、香り高くすっきり
とした味わいに仕上げました。

ほうじ茶(ティーバッグ)
Teto teto（三次市）

300ml

1,296円 (税込)

広島県産の食品の中から、首都圏でまだ知られていない商品、新商品、旬な商品を１カ月
限定で毎月クローズアップしています。東京ではなかなか手にすることができない広島の
お宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーがありますので、是非お立ち寄りください♪

◆「発見！今月のお宝」とは◆


