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☆TAU 今月のお宝☆
TAUの今月の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

広島県産「おのみち潮風生

姜」と香ばしく焼いた「広

島熟成どり」を、酔心秘伝
の出汁と一緒にたきあげま
した。爽やかな生姜の香り
と旨みをお楽しみください。

温かいご飯１合に、混ぜる
だけで、出汁の効いた本格
釜めしをご堪能頂けます。

広島熟成鶏と生姜のまぜる釜めしの素
株式会社酔心(広島市中区)

170g

1,200円(税込)

電子レンジ（５００W・５
分）の加熱調理で簡単に、
美味しい「かに」の炊き込
みご飯をご家庭でお召上が
り頂けます。
紅ズワイ蟹の脚の身（フィ
レーク）を使用し、蟹エキ
スが入った出汁で炊き上げ
るため、お米の１粒１粒に
旨味が染み込んだ香り高い
釜めしです。

レンジで簡単調理 かにめし
株式会社北洋本多フーズ（尾道市）

200g

864円 (税込)

レモン風味入江の甘酒
有限会社入江豊三郎本店（福山市）

保命酒酒粕の甘酒に、さわ
やかな瀬戸内れもんの風味
がフレッシュに香る粉末甘
酒です。冷水に溶かしても
美味しくいただけます。
瀬戸田町産のレモン果汁を
使用し、塩分、ビタミンC
（１杯にレモン１２個分の
配合）も含まれ、夏の水分
補給にもおすすめです。3個入(60g)

712円 (税込)

もみじクーヘン広島レモン
株式会社櫟（広島市西区）

20gx4袋

500円 (税込)

マルゲリータ
PIZZA＆DINNER ACCI（福山市）

「薔薇のまち」広島県福山

市。福山生まれのバラ酵母

と瀬戸内の恵み。
食材や風土を意識し、気候
豊かな瀬戸内で、育まれた
地産の素材を活かして、一
枚ずつ丁寧に焼き上げた、
ローカルの魅力あふれるピ
ザをお楽しみください。

佐木島育ちの「玉ねぎ」と
「みかん」を使用した島の
恵みたっぷりの和風ドレッ
シングです。みかんのまろ
やかな甘味と酸味とだし醤
油（川中醤油）のうま味が
自家栽培の玉ねぎの美味し
さを引き出しています。
玉ねぎの食感がしっかり感
じられるので、カルパッチ
ョや肉料理にも使えます。

たっぷり玉ねぎとまろやかみかんの食べるドレッシング
株式会社鷺島みかんじま（三原市）

370g

1,600円 (税込)

200ml

671円 (税込)

広島を代表するシンボルで
あるもみじ形のしっとり食
感のお菓子です。
バームクーヘン生地を使用
した「しっとり」生地とレ
モンの酸味の爽やかさがマ
ッチしています。
瀬戸内・大長レモンを丸ご
と絞った果汁を使用し、果
実の風味もお楽しみいただ
けます。



グリーンキウイの果肉と果

汁をまるごと使用した爽や
かな風味のこうじ甘酒のジ
ャムです。

砂糖不使用ですが、優しい
甘みとコクが広がります。
キウイやレモンピールは、
広島県産で、お米は地元世
羅高原の寒暖差によって育
まれたコシヒカリを使用し
ています。

145g

994円 (税込)

ひろしま甘酒ジャム キウイ
農産加工品製造まーち（世羅郡世羅町）

145g

994円 (税込)

ひろしま甘酒ジャム 瀬戸内かんきつ
農産加工品製造まーち（世羅郡世羅町）

かき醤油パウダーを使用し
たサクサク・パリパリ食感
が魅力の７種類の野菜チッ
プスです。忙しい毎日に手
軽に野菜習慣を取り入れた
い方におすすめです。
じわっと広がるかき醤油パ
ウダーの風味は、おやつや
おつまみにぴったりです。

かき醤油野菜チップス
株式会社アサムラサキ （福山市）

瀬戸田のみかんやネーブル
オレンジ果汁とレモンピー
ル入りのこうじ甘酒のジャ
ムです。
柑橘の爽やかな風味と砂糖
不使用なのに、優しい甘み
とコクを感じることができ
ヨーグルトやバゲットのお
供におすすめです。米麹や
世羅高原産のお米など素材
にも拘っています。 

6個入/108g

880円 (税込)

神石高原町で300年も昔か
ら栽培されてきた希少な在

来種の蒟蒻（こんにゃく）
「和玉」を使用した蒟蒻ゼ
リーです。広島県産レモン
の生果汁を贅沢に使用し、
爽やかな風味と蒟蒻のプル
ンとした食感で、暑い夏に
ぴったりのヘルシースイー
ツです 。

和玉車厘 瀬戸内レモン味
株式会社森岡農園（神石高原町）

50g

540円 (税込)

◆「発見！今月のお宝」とは◆

広島県産の食品の中から、首都圏でまだ知られていない商品、新商品、旬な商品を
１カ月限定で毎月クローズアップしています。

東京ではなかなか手にすることができない広島のお宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーが
ありますので、是非お立ち寄りください♪

黒い真珠と呼ばれる「広島
産三次産ピオーネ」を贅沢
に仕様したジュレです。
ジュレの中に、大粒のピオ
ーネが入っていて、ジュレ
のぷるぷる食感とピオーネ
の果肉の食感を一緒に、お
楽しみいただけます。

三次産ピオーネジュレ
有限会社渡辺精進堂（三次市）

3個入/274g

810円 (税込)

そばや野菜など、食材一つ

一つにこだわり、職人が手
焼きをした伝統のお好み焼
です。こだわりや焼きたて
の美味しさを活かすため、
最新の冷凍機器を取り入れ
旨味を凝縮しました。
これぞ広島のお好み焼とい
う美味しさとふんわりとし
た仕上がりが特徴です。

広島お好み焼き そば肉玉
株式会社Eight the Sun（広島市佐伯区）

600g

1,700円 (税込)
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