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☆TAU 今⽉のお宝☆
TAUの今⽉の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

レモンのさわやかな風味と、

牡蠣とチキンスープの旨味

を合わせた鍋つゆの素です。

豚肉のおいしさを一層引き

立てます。濃縮タイプのつ

ゆを1人前ずつ小分けにし

ていますので、人数に合わ

せてお気軽にレモン鍋をお

楽しみいただけます。

レモン鍋つゆの素
ヤマトフーズ(株)（広島市西区）

200ml

432円 (税込)

まろやか広島れもんドレッシング
川中醤油(株)（広島市安佐南区）

広島県産レモンを使用した

乳化タイプのドレッシング

です。レモンと相性のいい

淡口醤油に、いりこ・昆布

のうま味を加え、胡椒・マ

スタードなどの香辛料がア

クセントになって爽やかな

レモンの風味を引き立てま

す。鮮やかなレモンイエロ

ーが、食卓を華やかに彩る

ドレッシングです。

1食（180ｇ）

800円 (税込)

伝統の海軍カレー

まぼろしの戦艦大和カレイ
(株)しお家（呉市）

「海軍さんの料亭」として親

しまれた明治34年創業の老

舗和食店の五月荘が、戦艦大

和で食べられていたカレーラ

イスの味を追い求めて復刻し

ました。海軍料理研究家の監

修を受け、当時の証言や資料

をもとに、色や香味、香辛料

のブレンド、具の切り方にま

でこだわって再現したカレー

をぜひご賞味ください。

◆TAUオンラインストアでも各商品をお取り扱いしています◆

1人前(30ｇ)×3袋

378円 (税込)

1個 194円 (税込)

5個入箱 1,080円 (税込)

洋菓子生地で作った「も

みじケーキ」です。生地

にはフレッシュバターと

自社工場で加工した挽き

たてのアーモンドの粉を

たっぷり使用しています。

甘さ控えめのあんこにク

ルミが入った、食感が楽

しいリッチな味わいです。

広島の新しい洋菓子をぜ

ひご賞味ください。

もみじケーキ
(株)モーツアルト（廿日市市）

レモン鍋つゆの素
ヤマトフーズ(株)（広島市西区）

伝統の海軍カレー

まぼろしの戦艦大和カレイ
(株)しお家（呉市）



さわやかな広島県産のレモ

ンの酸味とほんのりガーリ

ックが効いたスパイス調味

料です。お肉やお魚の焼き

料理やサラダによく合い、

味付けがこれ一つで決まり

ます。塩レモン焼きそばも

簡単に作ることができるの

で、バーベキューなどのア

ウトドアでも大活躍するこ

と間違いなしです。

80g

648円 (税込)

呉のレモンソルト
(株) Tomotasu（呉市）

尾道市生口島で育ったレ

モンを使用したレモンチ

ョコケーキです。一般的

なレモンケーキと比べて、

ふわふわで軽い食感が特

長で、甘酸っぱいレモン

アイシングをかけて、さ

っぱりした味わいに仕上

げました。小麦粉不使用

でグルテンフリーです。

瀬戸内レモンチョコケーキ
チョコ届（京都府）

1個（40ｇ）

400円 (税込)

10g

880円 (税込)

カミスル～おうちで創るジンの素～

カミスルプロジェクト（東広島市）

自社の人気商品「レモン

バター」を使用した、ほ

んのりと甘酸っぱい味の

かりんとうです。レモン

の風味とバターのまった

りとした味がくせになり

ます。サクサクっとした

軽やかな食感がおいしさ

をより一層引き立てます。

レモンバターかりんとう
ヤマトフーズ(株)（広島市西区）

50g

540円 (税込)

広島県産のレモン果汁を

使用した手作りのボーロ

です。サクサクした食感

と、お口の中でシュワっ

と溶ける甘酸っぱいレモ

ンの風味がたまりません。

添加物を使用しておらず、

お子様だけでなく、大人

の皆さまにも楽しんでい

ただける「おやつ」です。

呉のレモンボーロ
(株) Tomotasu（呉市）

60g

216円 (税込)

◆「発見！今月のお宝」とは◆

広島県産の食品の中から、首都圏でまだ知られて
いない商品、新商品、旬な商品を１カ月限定で
毎月クローズアップしています。
東京ではなかなか手にすることができない広島の

お宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーが
ありますので、是非お立ち寄りください♪4個（2種×2個）

650円 (税込)

自家焙煎にこだわったオリ

ジナルブレンドです。苦す

ぎず軽すぎない絶妙なバラ

ンスの深煎りと、苦みが柔

らかくマイルドな中深煎り

の2種類のブレンドのセット

です。どちらも飲みやすく、

宮島に訪れるお客様にとて

も喜ばれています。手土産

やギフトにもぜひお使いく

ださい。

宮島珈琲 ドリップバッグ
厳島(株)（廿日市市）

大崎上島町産の瀬戸内レモ

ンとみかんをベースに10

種類以上のスパイスやハー

ブを使用したジンの素です。

本品とホワイトリカー、ウ

ォッカ、焼酎などお好きな

お酒をお手持ちの瓶に入れ、

3日～1週間待つと、香り

高い自家製のクラフトジン

が出来上がります。

東広島市や三原市で生産され

る「サムライねぎ」が香る肉

餡をモッチモチでなめらかな

皮で包みました。サムライね

ぎは、ぬめりの甘さや柔らか

さと、葉に厚みがありしっか

りとした食感が特長の青ネギ

です。電子レンジや蒸し器で

蒸し包子に、焼き包子やスー

プ包子などお好みの食べ方で

お楽しみいただけます。

サムライねぎネギ包子
(同)平本商店（三原市）

10個（240g）

450円 (税込)

パ オ ズ


