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☆TAU 今月のお宝☆
TAUの今月の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

天日干し 天然寒ひじき
鷺島みかんじまプロジェクト（三原市）

11月～2月の寒い時期、佐

木島(鷺島)のおかあちゃん

達が冷たい海に入って収穫

を行い、丁寧に天日に干し

た天然寒ひじきです。寒い

時期の早採れひじきは驚く

ほど歯ごたえが良いのが特

徴で、海藻の旨味と栄養が

詰まっています。煮物や炒

め物はもちろん、サラダや

和えものにもピッタリです。

80g

450円 (税込)

三次市の日本料理店「美味

彩々らんや」のデザートとし

て大好評の「とろうまっプリ

ン」のとろっとなめらかな味

わいに、地元の「美和桜酒

造」の「純米吟醸酒」を使っ

た芳醇な香りのジュレを合わ

せました。お酒が好きな方へ

の手土産や、ご自分へのご褒

美にいかがでしょうか。(アル

コール分3.1％含有)

純米吟醸酒ぷりん
バルールコーポレーション(有)（三次市）

県内の有機JAS認定農地で栽

培された菊芋のみを乾燥させ

たノンフライのチップスです。

菊芋は糖の吸収を抑制し血糖

値の上昇を抑えるといわれる

「イヌリン」の含有量が多い

野菜とされています。そのま

までおやつや、汁物の具、砕

いてサラダにかけるほか、お

湯で戻して料理の具材として

もお使いいただけます。

50g

648円 (税込)

安芸の菊芋
きくいもオーガニックチップス

(有)オイスターマンズフーズ（広島市東区）

三原市の沖合に浮かぶ離

島・佐木島(鷺島)で、太陽

と潮風の恵みをたっぷり受

け、農薬も除草剤も使わず

に育てたみかんを丸ごと使

い、クローブ、シナモン、

八角と煮込みました。ク

リームチーズやクラッカー

などと合わせて食べるのも

オススメで、贅沢な香りが

口いっぱいに広がります。

みかんのスパイススプレッド
鷺島みかんじまプロジェクト（三原市）

20g

734円 (税込)

150g

918円 (税込)



◆「発見！今月のお宝」とは◆

75g

248円 (税込)

ヨーグルトに合うよう、国産

有機きな粉に有機黒糖をブレ

ンド。かけるだけで「きな

粉」と「黒糖」のやさしい甘

さと栄養(大豆プロテイン、鉄、

食物繊維、カルシウムなど)を

プラスします。自然環境に配

慮した有機栽培の北海道産大

豆を100％皮もまるごと(全

粒)使用し、じっくりと直火焙

煎しました。有機JAS認証品。

ヨーグルトにかける本日のきなこ
(株)純正食品マルシマ（尾道市）

広島県産の食品の中から，首都圏でまだ知られて
いない商品，新商品，旬な商品を１カ月限定で毎
月クローズアップしています。
東京ではなかなか手に
することができない広島
のお宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月
のお宝」のコーナーがあ
りますので，是非お立ち
寄りください♪

ホットケーキにまぜる本日のきなこ
(株)純正食品マルシマ（尾道市）

75g

259円 (税込)

ホットケーキに合うよう、香ば

しく深煎りに仕上げた国産有機

きな粉です。ホットケーキミッ

クスに混ぜるだけで、きな粉の

美味しさと栄養(大豆プロテイン、

鉄、食物繊維、カルシウムなど)

をプラスします。自然環境に配

慮した有機栽培の北海道産大豆

を100％、皮もまるごと(全粒)

使用し、じっくりと直火焙煎し

ました。有機JAS認証品。

天日干し 切り干し大根
鷺島みかんじまプロジェクト（三原市）

50g

486円 (税込)

三原市の離島・佐木島(鷺

島)で、おかあちゃんたちが

農薬を使わずに栽培した大

根を包丁で手切りし、島の

照りつける太陽のもと天日

干しのみでゆっくりと乾燥

させました。全て手作業で

丁寧に行っています。口に

含むと感じる豊かな香りと

じゅわっとしみ出す大根の

甘さをお楽しみください。

KONPARI（コンパリ）
(株)山石（尾道市）

おしゃぶり昆布に衣をつけて

パリッと揚げました。風味と

旨味の強い真昆布を味付けし

たおしゃぶり昆布は、口どけ

もよく食べやすいので衣との

相性もバツグン。昆布のパ

リッとした食感が癖になり、

食べだしたら止まらないおい

しさです。おやつやおつまみ

として、幅広い年齢の方にお

楽しみいただけます。

25ｇ

248円 (税込)

KONneva（コンネバ）
(株)山石（尾道市）

68g（タレ50g 昆布18ｇ）

378円 (税込)

ねばりの強い『がごめ昆布』

と旨味の濃い『ねこあし昆

布』を、独自の製法で極細に

カットし、タレを付けました。

スタンドパックの袋の中で水、

タレと混ぜれば「ネバネバ昆

布」が簡単に出来上がります。

チャック付きの袋で冷蔵庫に

保管もでき、一晩寝かすと旨

さとネバリがアップしてさら

に美味しくいただけます。
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