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☆TAU 今月のお宝☆
TAUの今月の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

創業昭和２２年、地元広島

の喫茶店で多くの方に愛さ

れてきた広島の喫茶店の味

です。簡単で本格的に澄ん

だ味が抽出できるカップオ

ン（浸さないタイプ）のド

リップバッグです。サント

スをベースにした苦味、酸

味のバランスが取れたクセ

のない飲みやすいブレンド

です。

浪漫香る珈琲ドリップバッグ
(株)寿屋珈琲飲料社（広島市中区）

8g×10袋

691円(税込)

200g

1,566円 (税込)

瀬戸内の離島、大崎上島のみ

かんの花から採れた蜂蜜です。

満開を迎え、島中がみかんの

花の香りに包まれる５月初旬

の２週間だけで採った蜜は、

純度が高く雑味のない黄金色

の蜜です。中でも特に純度が

高い1回目に採った蜜をお届

けします。上品な甘さと優し

い酸味、みかんの花の爽やか

な香りを是非ご賞味ください。

みかん農家だけの特別な

一番絞りはちみつ
中原観光農園（豊田郡大崎上島町）

動物性原材料ゼロのしびれ

ピリ辛（シビ辛）即席まぜ

麺です。杉の桶でじっくり

熟成した有機醤油と尾道産

ジャンボにんにく、国産山

椒を使用し、化学調味料不

使用のタレに、そぼろ状の

国産大豆が加わりヘルシー

で食べごたえがあります。

無かん水の麺は国産の小麦

粉を使用しています。

1食

235円 (税込)

尾道和山椒まぜ麺
(株)純正食品マルシマ（尾道市）

50ｇ

378円 (税込)

おいしい新習慣葉酸こざかなクルミ
尾道海産(株)（尾道市）

片口イワシに栄養価の高い

クルミを合わせた「葉酸入

り味付小魚」です。鉄・カ

ルシウムを含む厳選した瀬

戸内海産片口イワシは着色

料・保存料は一切使用せず、

素材本来の味を大切にして

います。手軽なおやつとし

て、すこやかな毎日の生活

へ取り入れてみてはいかが

でしょうか。



◆「発見！今月のお宝」とは◆
広島県産の食品の中から，首都圏でまだ知られていない商品，新
商品，旬な商品を１カ月限定で毎月クローズアップしています。
東京ではなかなか手にすることができない広島のお宝に出会える
かも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーがありますので，是
非お立ち寄りください♪

せんじ肉唐辛子味
大黒屋食品(㈱)（市）

40ｇ

324円 (税込)

26g

378円 (税込)

尾道れもん塩
(有)亀田商店（尾道市）

瀬戸内産の塩とレモンで作

りました。レモンの皮を丸

ごと使った風味と香り、爽

やかな酸味がお料理の味を

引き立てます。唐揚げ・焼

肉・焼魚・サラダなどの料

理のアクセントに一味加え

たい時にぜひお使いくださ

い。黄色の小瓶が食卓を彩

ります。

250ｇ

385円 (税込)

牛やおぎも甘辛煮込み
サンセイフーズ企業組合（三原市）

40ｇ

324円 (税込)

国産豚の胃を1口サイズに

カットし、じっくり「煎じ

揚げる」ことにより、水分

を飛ばし素材本来の旨味が

凝縮された広島名物の珍味

です。最初は少し歯ごたえ

がありますが、噛めば噛む

ほど柔らかくなって旨みが

じゅわぁ～と広がります。

にんにくの風味がビールと

の相性抜群です。

せんじ肉にんにく風味
大黒屋食品(㈱)（市）

牛ホルモンうどん
サンセイフーズ企業組合（三原市）

1食

695円 (税込)

せんじ肉にんにく風味
大黒屋食品(株)（広島市西区）

せんじ肉唐辛子味
大黒屋食品(㈱)（市）

せんじ肉唐辛子味
大黒屋食品(株)（広島市西区）

肉屋選りすぐりの牛ホルモ

ン入りのかけうどんです。

凍ったまま、水と鍋に入れ

加熱するだけで、煮込んだ

ホルモンのプリプリ食感と

旨味溶けだす和風だし、特

製の熟成麺で至福のひとと

きをお楽しみ頂けます。休

日のお食事やお酒の後にも

ピッタリです。広島名物を

ぜひお試しください。

食感がとても良い「やお肝

=牛の肺」を秘伝のレシピ

で甘辛く煮込んだ広島のソ

ウルフードです。国産牛に

こだわり丁寧に処理し、独

自の加熱方法で臭みを取り

除いています。解凍するだ

けでご飯のお供やお酒のア

テの一品になりますので、

全国の皆様に是非お試しい

ただきたいです。

国産豚の胃を1口サイズに

カットし、じっくり「煎じ

揚げる」ことにより、素材

本来の旨味が凝縮された広

島名物の珍味です。最初は

少し歯ごたえがありますが、

噛めば噛むほど柔らかく

なって旨みがじゅわぁ～と

広がります。唐辛子が程よ

いアクセントとなってビー

ルが進む味わいです。

150ml

1,100円 (税込)

瀬戸田レモンの自家製レモンシロップ
広島つけ麺と瀬戸田レモンサワーけいま（広島市中区）

原材料は保存料・ワックス

不使用の瀬戸田レモンと砂

糖のみで、爽やかな香りと

甘酸っぱさにこだわり手作

りしています。焼酎と炭酸

でレモンサワーをお楽しみ

いただいたり、ノンアル

コール派には炭酸やお湯で

レモンスカッシュ、レモ

ネードに。トーストやヨー

グルトにもよく合います。


	スライド番号 1
	スライド番号 2

