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☆TAU 今月のお宝☆
TAUの今月の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

尾道市瀬戸田のグリーンレモ

ンを収穫後すぐに加工した季

節限定製造のマーマレードで

す。丁寧に下処理をし、パ

ティシエの経験と技術でゼ

リーのような透明感と果皮の

鮮やかなグリーンを活かしま

した。苦味を抑えたレモンの

さわやかな酸味が特長です。

朝食やスイーツタイムに、ぜ

ひご賞味ください。

尾道コンフィチュール(グリーンレモン)

尾道柑橘工房（尾道市）

120g

1,404円(税込)

80g

1,080円 (税込)

ブランド牡蠣として全国で

高い評価を受けている広島

県の「地御前かき」。その

中でも、身入りのよい春の

牡蠣を使い、香り高いスリ

ランカ産有機黒胡椒の味付

けがくせになる牡蠣の旨辛

佃煮です。酒の肴やごはん

のお供にぴったりです。少

し贅沢をしたい時にいかが

でしょうか。

黒胡椒薫るやみつき牡蠣
山下水産(株)（東広島市）

12g×3包

356円 (税込)

国産の有機栽培生姜を皮ご

とすりおろしてたっぷりと

使用し、広島県高野町産の

りんごの粉末、有機シナモ

ン粉末、節蓮根粉末を加え、

精製度の低い粗糖や有機黒

糖を使用したホットドリン

クです。りんごのほのかな

風味と生姜の辛みのハーモ

ニーで1日をスタートして

はいかがでしょうか。

朝のアップルホットジンジャー
(株)純正食品マルシマ（尾道市）

80g

300円 (税込)

保命丸（ホウメイガン/保命酒飴）

八田保名酒舗（福山市）

保命酒は数種類の生薬を用い

た薬用酒として、4代将軍徳

川家綱の時代に現在の福山市

鞆の浦で製造が始まったと伝

わります。その保命酒の味と

香りをそのまま「飴」にしま

した。香料を全く使用せず、

自社商品の「赤たる保命酒(緑

ラベル)」と薬種パウダーのみ

を使用して保命酒の風味を再

現しているのが特長です。



広島県東部の自然豊かな

標高500 メートルに位置

する高原地域で、自然に

咲く花々からミツバチが

集めた蜂蜜です。季節ご

とに咲く花が変わるため、

採蜜の時期ごとに蜜の味

や香り、色艶までもが劇

的に変わるのが特徴です。

高原独特の味をお楽しみ

ください。

高原万花
㈱はなはな（福山市）

豊かな自然が残る人里に

近い里山で、菜の花や桜

など、自然界に自生する

季節のさまざまな花から

集めた混合蜜です。奥深

い味わいと共に芳醇な香

りを放ちながらもコクの

あるまろやかさが特徴で

す。採蜜する季節の移り

変わりとともに変化する

風味をお楽しみください。

里山の香
㈱はなはな（福山市）

各30ｇ

756円 (税込)

今まで廃棄されていた未利用

魚を、獲れたて新鮮なまま1

枚1枚手作業でプレスして香

ばしく焼き上げた魚のせんべ

いです。材料は魚のみで、塩

を添加せず、魚がもつ旨味を

お楽しみいただけます。骨も

まるごとおいしく食べられま

すので、おやつでカルシウム

が補給でき、お味噌汁に入れ

てもおいしいです。

12ｇ×8袋

626円 (税込)

広島産大羽いりこだし
味日本(株) （広島市南区）

広島産の「大羽いりこ」を８割

以上使用した、ティーパックタ

イプの『だしパック』です。

「大羽いりこ」とは8cm以上

の大ぶりのいりこのことで、一

般的ないりこよりもエグ味や苦

味が少なく、旨味やコクが強い

のが特徴です。お味噌汁やお吸

い物、うどん、煮物などで、香

り豊かな「いりこ」をお手軽に

お楽しみいただけます。

化学調味料不使用で、広島産

「大羽いりこ」を使用した

『だしパック』です。「大羽

いりこ」に国産の鰹節・昆布

などをバランスよく合わせま

した。だしの風味と塩・醤油

などで下味をつけていますの

で様々なお料理に適していま

す。毎日のお味噌汁や煮物で

広島産の「いりこ」をお手軽

にお楽しみいただけます。

8ｇ×10袋

626円 (税込)

無添加味日本だし 広島産大羽いりこ入り

味日本(株) （広島市南区）

各30ｇ

756円 (税込)

瀬戸内レモンを使用した辛

味調味料「レモスコ」の味

わいをベースに、料理の

トッピングにしやすいペー

ストタイプに仕上げました。

青唐辛子のすっきり爽やか

な辛味とコクと、国産実山

椒のしびれる辛味をお楽し

みいただけます。焼魚、焼

き鳥、うどん、餃子、鍋料

理などでお楽しみください。

和練りレモスコ
ヤマトフーズ(株) （広島市西区）

50g

486円 (税込)

65g

540円 (税込)

バルスコ
ヤマトフーズ(株) （広島市西区）

120ｇ/200g                

1,350円/2,000円(税込)

「バルサミコ酢」の「バル」

と「酢と黒コショウ」の

「ス・コ」で「バルスコ」で

す。イタリアの製法を忠実に

再現した国産バルサミコ酢と

黒胡椒、スペイン産紫にんに

くに赤唐辛子やハバネロがピ

リッと効いて、どんな料理に

もひと振りでパンチのある辛

味、コク、旨味をプラスしま

す。肉料理でお試し下さい。

広島県最南端の倉橋島に揚

がる未利用魚を新鮮なまま

加工した魚のせんべいです。

「エソ」は小骨が多く一般

には出回りませんが、蒲鉾

などに加工するとおいしい

魚で、骨ごと手軽に食べら

れるよう加工しました。

「ZACO」には、エソを含

めた5種類の魚が入り、食

べ比べても楽しいです。

120ｇ/200g                

1,350円/2,000円(税込)

エソせんべい
ZACOせんべい・タイせんべい

宮原水産（呉市）

チリメンせんべい・イリコせんべい
宮原水産（呉市）
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