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☆TAU 今月のお宝☆
TAUの今月の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

世羅町のReSEED農園

（自社農園）で栽培した

人参と玉ねぎを使用しま

した。人参はフルーツの

ような爽やかな香りがす

る品種をドレッシング用

に特別に栽培しています。

レタスなどのサラダや、

鶏肉や豚肉のソースとし

ても。人参が苦手なお子

様もぜひお試しください。

人参ドレッシング
ユニオンフォレスト(株) （呉市）

340ｇ

1,250円(税込)

ReSEED農園で元気に

育った玉ねぎをたっぷり

使用しています。収穫時

期による玉ねぎの味や甘

さの違いを楽しめるのも

このドレッシングの特長

です。根菜類によく合う

ので、蒸かしたジャガイ

モに和えるだけで、お店

のデリのようなサラダが

出来上がります。

340g

1,250円(税込)

150ml

540円 (税込)

広島の老舗ラーメン屋の味

を引き継いで作った卵かけ

ご飯のつゆです。一般的な

魚介系の出汁ではなく、動

物系の出汁（豚・鶏・牛）

を使用し、試行錯誤の末、

しっかりと旨味が感じられ

るつゆが完成しました。刺

身、焼魚、納豆、冷奴、

ラーメンの隠し味など、楽

しみ方は無限大です。

廣島の老舗ラーメン屋が作った

卵かけご飯のつゆ
ヒロ商店（広島市中区）

シーザードレッシング
ユニオンフォレスト(株) （呉市）

2食

378円 (税込)

レモンペペロン
(株)アサムラサキ（福山市）

瀬戸内産レモン果汁と瀬戸

内産にんにくペーストに白

だしかき醤油を加えた、唐

辛子の辛みとレモンの酸味

が爽やかなペペロンチーノ

ソースです。ゆでたてのパ

スタにソースとトッピング

をからめるだけでおいしく

出来上がりますので、週末

のランチやディナーにいか

がでしょうか。



瀬戸内海で捕れた赤なまこ

と相性の良い黒酢液に、北

海道の昆布をあわせた商品

です。赤なまこ、昆布が黒

酢と混ざり合うことで、出

汁の効いたとろみのある深

い味わいに仕上がりました。

お酒の肴に、ご飯のお供に、

つるっとコリコリ食感をお

楽しみください。

81g

580円 (税込)

昆布漬けなまこ
濱本水産(株) （廿日市市）

◆「発見！今月のお宝」とは◆

宮島香茶 ティーバッグ(2.5ｇ) ×5個
宮島珈琲 ドリップバッグ(10ｇ) ×3個

各880円 (税込)

宮島に古くから自生する海浜

植物ハマゴウの香りや味わい

を楽しむシリーズです。宮島

香茶はレモングラス、ミント

をブレンドしたすっきり爽や

かな香りのハーブティー、宮

島珈琲は、宮島の風を感じる

爽やかなブレンドです。ハマ

ゴウの香りを感じながらゆっ

たりとしたひとときをお過ご

しください。

宮島香茶/宮島珈琲
(株) harmonie アルモニー（廿日市市）

瀬戸内海産のひじきに辛子

明太子を贅沢に合わせ、秘

伝のたれで味付けしました。

明太子や辛いものがお好き

な方にぜひおすすめしたい

一品です。ご飯のお供には

もちろん、チーズやマヨ

ネーズと一緒にトーストに

するなど、様々な楽しみ方

ができます。

辛子明太子ひじき
(有)ユタカ食品（呉市）

サバみそ生姜ひじき

245円(税込)

脂ののったサバを骨ごと

丁寧にほぐし、瀬戸内海

産の風味豊かなひじきに

合わせました。「サバみ

そ生姜ひじき」は、サバ

みその味わいに生姜の辛

みが効いています。ご飯

にふりかけたり、混ぜこ

んだり、魚が苦手な方や

お子様にもぜひおすすめ

したい一品です。

サバひじき/サバみそ生姜ひじき
(有)ユタカ食品（呉市）

広島県産の食品の中から，首都圏でまだ知られて
いない商品，新商品，旬な商品を１カ月限定で毎
月クローズアップしています。
東京ではなかなか手に
することができない広島
のお宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月
のお宝」のコーナーがあ
りますので，是非お立ち
寄りください♪

110ｇ

500円 (税込)

粗挽きえごま
(株)神石高原（神石郡神石高原町）

成育時に農薬・化学肥料不使

用の「高原のえごま」の油搾

りかすの粉末です。かすには

栄養が含まれており、捨てる

のはもったいないという思い

から生まれた商品です。通常

のゴマの代わりに、サラダ、

あえ物料理や煮魚にも。くせ

が少ないので、パンやヨーグ

ルトなどにかけてもおいしく

お召し上がりいただけます。

40ｇ

293円(税込)

各40ｇ

サバひじき

238円(税込)
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