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冷凍食品
広島産冷凍かき 頁7
冷凍むき身　海皇　1㎏ 頁7
海皇冷凍かきフライ 頁7
広島能美産大粒カキフライ 頁7
みっちゃん総本店　広島流お好み焼　そば入420ｇ 頁7
和日配
広島菜漬 250 ｇ 頁7
粽菜三品（ちまきなさんぼん） 頁8
こもち昆布入り広島菜 頁8
安藝紫（あきむらさき） 頁8
うまいでがんす 頁8
たこかまぼこ 頁8
生姜の佃煮 70g 頁8
海苔師の生のり佃煮〈極〉80g 頁9
うつみ特産生のり佃煮 (山椒 ) 頁9
ググロッサリー
芳醇天然かけ醤油 頁9
むらさきさしみ醤油 頁9
かき屋のかきまるごとオイスターソース 頁9
オイスターソース 頁9
ミツワお好みソース４２０ｇ 頁10
香七味唐辛子 頁10
生七味 頁10
黄金の一滴 (自家製激辛ラー油） 頁10
広島かきみそラー油 頁10
尾道にんにくみそ 頁10
ご飯にかける汁なし坦々肉味噌 頁11
大葉農家さんがつくった大葉みそ 頁11
カップいりこみそ 頁11
かきの土手鍋 頁11
広島れもん鍋のもと 頁11
鰹ふりだしかきエキス入り 30袋入（株） 頁11
発酵れもん胡椒　80ｇ 頁12
トマト・バジルパスタソース 頁12
ブラックガーリックパスタソース 頁12
ジェノベーゼパスタソース 頁12
大人のレモン　汁なし坦々麺タレ　210g　 頁12
大人のレモン　焼き肉のタレ白　210g 頁12
広島レモンのサラダで酢 頁13
塩レモン 頁13
レモスコ 頁13
地御前（じごぜん）かきの燻製 頁13
地御前（じごぜん）かきのガーリックオイル 頁13
牡蠣オリーブオイル漬け 瓶 頁13
牡蠣バジルオイル漬け 瓶 頁14
牡蠣のアヒージョ 小瓶 頁14
国産きざみ穴子 頁14
かきめし　二人前　 頁14
赤ワインに合う 燻製牡蠣のオリーブオイル漬け 頁14
白ワインに合う 牡蠣のガーリックオイル漬け 頁14
白ワインに合う 燻製牡蠣のバジルソース 頁15
超高圧熟成かきオイル漬け 頁15
かきアヒージョ（株） 頁15
レンジで簡単調理　あなごめし（株） 頁15
レンジで簡単調理　かきめし（株） 頁15
レンジで簡単調理　じゃこめし（株） 頁15
レンジで簡単調理　たこめし（株） 頁16

レンジで簡単調理　鯛めし（株） 頁16
レモスコ牡蠣カレー（株） 頁16
海軍さんのカレー 頁16
熱波カレー 頁16
広島かきスープ 6ｇ× 8袋入 頁16
広島県産大豆使用蒸し大豆 頁17
瀬戸内産小いわしのオイルサーディン 頁17
鳥皮みそ煮 頁17
レモ缶ひろしま牡蠣のオリーブオイル漬け 頁17
レモ缶ひろしま小鰯のアヒージョ 頁17
レモ缶 宮島ムール貝のオリーブオイル漬け藻塩レモン風味 頁17
レモンバター 頁18
瀬戸内レモンとみかんのはちみつ 頁18
瀬戸田レモン（株） 頁18
ポリ容器入り はちみつレモン（株） 頁18
瀬戸内レモンジンジャーシロップ 頁18
広島産レモン使用レモンきな粉 頁18
青きな粉　 頁19
辛辛つけ麺 頁19
広島ラーメン　 頁19
ぶち旨 汁なし担々麺 頁19
瀬戸内いりこらーめん 頁19
尾道ラーメン 2食箱 頁19
広島産焼海苔 5枚 頁20
かき醤油味付のり角 54枚 頁20
ソフトふりかけ国産梅ひじき　40g　 頁20
倉橋島のひじき 20ｇ 頁20
倉橋島のちりめん 40ｇ 頁20
山椒ちりめん 頁20
広島菜ちりめん 頁21
パリパリいりこ 頁21
尾道の削節屋 いわし削り 頁21
煮干いか 頁21
焼きえび 頁21
かきにれもん 頁21
ジャンボ串焼カキ（一串） 頁22
一粒かき　海珠 2個袋入り 頁22
一粒かき　海珠 5個入り 頁22
菓子類
若鳥の手羽（5本入り） 頁22
とり皮 頁22
鳥皮レモン 頁22
藻塩ホルモン 頁23
やわらかいいか天　 頁23
ぶちうまぁーいか天　 頁23
イカ天瀬戸内れもん味 頁23
レモンすこんぶ 頁23
がじゅり！（株） 頁23
柚子ぴぃーる 頁24
はっさくドライフルーツ 頁24
八朔ぷりん 頁24
はっさくプディング 3個入 頁24
カタラーナ 頁24
レモンのど飴（株） 頁24
保命酒のど飴（ほうめいしゅ のどあめ） 頁25
れもんげ（株） 頁25
いちごげ 頁25
瀬戸内レモンかりんとう 頁25

尾道かりんとう　りぼん 頁25
れもんかりんとう（株） 頁25
からす麦クッキー（１０枚入り） 頁26
かきせんべい（2枚× 5袋） 頁26
牡蠣まるごとせんべい 袋 頁26
もみじまんじゅう　こしあん　8個 頁26
もみじまんじゅう　5種詰合せ　10個 頁26
洋風生どら焼き　虎ちゃん　バター 頁26
ブラどら 1個入り 頁27
ブラどらスイートチョコ 1個入り 頁27
いちじくパイタルト 頁27
はっさくパイタルト　 頁27
すっぱい瀬戸田レモンケーキ 頁27
広島れもんケーキ 頁27
広島レモンポロポローネ 1個入り 頁28
れもんけーき 3個入 頁28
ひろしま檸の菓　3個入 頁28
瀬戸田レモンケーキ島ごころ 3個入 頁28
広島レモンスティックケーキ 10本入 頁28
広島バターケーキ（カットタイプ） 頁28
広島バターケーキレモン（カットタイプ） 頁29
福籠（ふくろう） 頁29
広島山水（ひろしまさんすい） 頁29
柚子ヴぁたーケーキ 頁29
飲料
レモンの泉 頁29
のむ檸檬酢 頁29
ふるさとレモン 頁30
広島れもん冷し甘酒 頁30
レモネードベース 頁30
レモンジンジャーベース 頁30
レモンゆずベース 頁30
桜南 ひやしあめ　 頁30
瀬戸内産 レモン果汁入りひやしあめ 頁31
あずきしょうが湯 (袋 ) 頁31
瀬戸内紅茶レモンティー 頁31
エイコーンズオリジナルカフェオレベース 頁31
寿屋珈琲Aプレミアムドリップバックコーヒー6P 頁31
海軍さんの珈琲 フレッシュバッグ 10袋入 頁31
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表記されている価格は消費税込（軽減税率8%）の価格です。



広島県　食材紀行

■広島かきは生産量日本一！
広島県のかき生産量は全国１位です。2019年の全国の総生産量は3万278トン（むき身）ですが、
そのうち1万8809トン、つまり62.1％は広島県が占めています。
一般的な広島かきは、殻は小さいけれど身は大きくプリッとしていて、濃厚な味わいが特徴。
旬は1～2月です。また、夏でも身入りの良い品種「かき小町」も生産されており、年中おいしい
広島かきを楽しめます。

●かき養殖の歴史
広島かきの養殖は、460年以上前となる室町時代の天文年間（1532～55年）に始まったとする説が
有力です。大正時代までは干潟での地まき式養殖が行われていましたが、大正時代後期に垂下養殖法が
開発され、昭和になると次第に主流となりました。戦後には、現在の筏垂下式養殖方法が開発され、
養殖場も広島湾から徐々に周辺海域へと拡大し、広島かきの生産量は飛躍的に伸びました。

肉厚で大粒、旨味たっぷりの広島県が生んだ
ブランドかきです。夏でも産卵による身痩せが
ないため、年中おいしく食べられます。

かきには「生食用」と「加熱調理用」の2種類が
あります。これらは、生産海域によって分けられて
いるもので、鮮度の差を示すものではありません。



■ 広島のレモンは生産量日本一！

瀬戸内沿岸の地域は、温暖かつ台風の襲来が少なく、雨の少ない気候からレモンの栽培適地であり、
その中でも呉市、尾道市、大崎上島町などの島しょ部を中心に生産され、日本一の生産量を誇っています。

～　全国６２％の生産量（平成２８年産）　～

平成28年現在、広島県の栽培面積は
227ha(全国488ha、シェア46%)、
生産量5,220t(全国8,459t、シェア62%)となっています。

〔平成２８年産　特産果樹生産動態等調査・果樹品種別生産動向調査／農林水産省より〕

■ 八朔は因島が発祥の地　
はっさくの発祥は、江戸時代（1860年頃）に
広島県因島市の恵日山浄土寺で発見された柑橘で、
ブンタンの雑種と考えられています。 
生産量は全国第2位です。
品種は、普通八朔・紅八朔に二分され、普通八朔は、
爽やかな甘味と独特のほろ苦さが、  紅八朔は、
普通八朔の風味に加え、果汁が多いのが特徴です。

■ 四季折々の多彩な野菜や果物が採れます！
広島県は中国地方の中央部、瀬戸内海の中心に位置しており、海洋性から内陸性まで幅広い恵まれた
気候風土があり、年間を通じて品質の揃った多彩な四季折々の野菜や果物が採れます。
　【野菜】わけぎ、くわい、広島菜、じゃがいも、キャベツ・・・・・など
　【果物】みかん、いちじく、梨、ぶどう、りんご、柿、ブルーベリー　など



■ 歴史と伝統に裏付けられた「広島和牛」
「歴史と伝統に裏付けられた「広島和牛」」広島和牛には千年以上の歴史があり、穏やかな気候や風土の恵まれた
環境で育った広島和牛は、肉質の良さで高い評価を得ています。広島和牛の中には，高い肉質に着目した「広島牛」と、
全国の和牛のルーツのひとつである広島血統にこだわった銘柄である「広島和牛 元就」や、広島血統に加えて生まれ
や育ちにもこだわった地域ブランドである「比婆牛」、「神石牛」があります。
噛むほどにうま味が増す深いコクは、広島が誇る上質な和牛ならではです。

■ 豊潤でまろやかな広島のお酒
広島は国内有数の日本酒の名産地として知られています。
特に西条は、兵庫の灘、京都の伏見と並び「日本三大銘醸地」の一つに数えられています。
温和な気候風土に恵まれ、個性的な味わいの酒が揃っています。
広島の酒造家が考案した軟水醸造法は、吟醸造りの高品質な酒造りにつながり、
今では日本各地に広まっています。

■ 瀬戸内海の魚　
広島県には自然豊かな瀬戸内の魚が育んだ海の幸が豊富に揃っています。
なかでも「福山（鞆の浦）の鯛」、「三原のタコ」、「呉のオニオコゼ」、「宮島のあなご」など、
厳選された海鮮があります！

福山（鞆の浦）の鯛 三原のタコ 呉のオニオコゼ 宮島のあなご

瀬戸内海のとれたて鮮魚が届く場所。
地元でとれた新鮮な魚介類が毎日届きます！
その場でさばいた刺身なども購入可能です。
旬のお魚をお楽しみください。

ひろしまブランドショップＴＡＵ
1階鮮魚コーナーで販売中

東京都中央区銀座1-6-10　銀座上一ビルディング 03-5579-9952(代表)
※新型コロナの影響により、販売を休止していることがあります。
   店舗にお問い合わせの上、ご来店ください。



広島県の生産者が、和牛のルーツの1つと言われている広島血統和牛の
歴史と伝統を継承する誇りとともに、牧草や稲わらなどの「地のもの」を
与え、手間を惜しまず大切に育てているのが「広島和牛」です。
繊細かつ豊かな風味を持ち、香ばしくも上品な味わいが特長の
「広島和牛」、是非ご賞味ください。

　　　　　　　　　　　　　（広島県農林水産局畜産課　吉川課長）

「広島レモン」は、瀬戸内の温暖な気候風土をいかし、
国産レモンの約60％を生産しています。
明治31年にレモン栽培が始まり、腐敗防止剤、果実鮮度
保持ワックスを使用せず、皮ごと使用しても安全で安心な
レモン栽培に取り組んでいます。
10月から12月は香り豊かなグリーンレモン、1月～5月は
ジューシーでコクのあるイエローレモン、5月～7月は旬に
貯蔵した貯蔵レモン、7月～9月はエメラルドグリーンの
ハウスレモンと周年出荷がされています。
「広島レモン」はＪＡ広島果実連の地域団体商標です。

近年は、生鮮品はもちろん、冷凍・常温の加工品も
豊富なラインナップを製造・販売しています。
特に冷凍かきは生産者が丹精込めて育てたかきを
1～５月の身太りの良い時期だけのものに限定し、
とれたての鮮度をそのままに急速凍結していますので、
旬の広島かきを年中お楽しみいただくことができます。
ぜひ一度、広島かき本来の風味豊かで濃厚な旨味を
ご賞味ください。

　　　（広島県漁業協同組合連合会　営業課　井上課長）

（JA広島果実連（広島県果実農業協同組合連合会）
  販売部　下岡部長）　

広島かき

広島レモン

広島和牛
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広島産冷凍かき

広島県漁業協同組合連合会　担当：井上 憲一郎　
TEL：082-278-5115　Email：chokuhan@hs-gyoren.jp

広島市

広島かきの最も身入りの良い時期、１～５月のかきを鮮度・風味を損なわないよう、
一粒ずつ急速凍結しました。バラ凍結なので使いたいときに使いたいだけご利用で
きます。

JAN コード 4966545447037

原材料 むき身かき（広島県産）

主原料生産地 かき（広島県）

希望小売価格 777 円

賞味期限 1 年

内容量 260 ｇ

ケース入数 30

温度帯

広島能美産大粒カキフライ

広島県漁業協同組合連合会　担当：井上 憲一郎　
TEL：082-278-5115　Email：chokuhan@hs-gyoren.jp

広島市

広島かきの最も身入りの良くなる１～５月のかきを原料に使用。広島県のさらに能
美島周辺に産地を限定。かきの風味を生かす為に、あっさりとした味付けに仕上げ
ました。

JAN コード 4966545131073

原材料

かき（広島県産）、衣（パ
ン粉、小麦粉、粉末植物
油脂、コーンスターチ、
全粉乳、食塩、香辛料）/
加工デンプン、調味料（ア
ミノ酸）、増粘多糖類、香
辛料抽出物、（一部に小麦・
乳成分・大豆を含む）

主原料生産地 かき（広島県）

希望小売価格 648 円

賞味期限 1 年

内容量 240g（8 粒）　

ケース入数 20 ×２

温度帯

みっちゃん総本店　広島流お好み焼　 
そば入４２０ｇ

株式会社 ISE 広島育ち　担当：丸本 一彦
TEL：082-208-1968　Email：k_marumoto@media-spice.jp

広島市

昭和 25 年創業という他店では追随できない歴史と味を、衛生管理の行き届いた工
場で１枚１枚手焼きで作り、急速冷凍したお好み焼です。

JAN コード 4582300980085

原材料

【お好み焼】キャベツ（国産）、中
華麺（小麦粉、卵白）、卵、豚肉、
小麦粉、天かす（小麦粉、植物油、
その他）、動物油、魚粉（さばの
ふし、かつおのふし、いわしの煮
干し）、植物油、食塩／かんすい、
調味料（アミノ酸等）、酸化防止
剤（ビタミンＥ）

主原料生産地 キャベツ（日本）、中華麺
（日本）、卵（日本）　

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 365 日

内容量 お好み焼 420 ｇ 
（特製ソース、青粉付き）

ケース入数 24

温度帯

広島菜漬 250 ｇ

広島市農業協同組合　担当：吉田 耕司 
TEL：082-877-4194　　Email：nazuke@ja-hiroshimashi.or.jp

広島市

中国山地から瀬戸内海に流れる太田川流域の肥沃な大地と温暖な気候に恵まれた、
広島市安佐南区川内地区で育った広島菜を原料に、天然ミネラルが豊富な塩と、JA
広島市独自の調味料などで丹念に漬け込みました。

JAN コード 4908638002853

原材料

広島菜（広島県産）、漬け
原材料〔食塩・昆布・唐
辛子・還元水飴・醸造酢・
蛋白加水分解物〕/ 調味
料（アミノ酸等）・酸味料・
ビタミン C

主原料生産地 広島県

希望小売価格 453 円

賞味期限 14 日

内容量 250g

ケース入数 30

温度帯

海皇冷凍かきフライ

堀口海産株式会社　担当：代表取締役　堀口信介
TEL：082-259-2366　Email：kaki21@crest.ocn.ne.jp

広島市

水揚げしたその日に加工場隣接の冷凍設備で急速冷凍した極めて鮮度の高い当社冷
凍牡蠣ブランド『海皇』を材料に使った生産者だからできるかきフライです。特徴
は大粒 ( 一口では食べれないほどの大きさ )・ジューシーで旨みが強い・衣がうすい

JAN コード 4580229540328

原材料

かき（広島県産）、衣 [ 生パン粉 ( 小
麦粉、ショートニング、イースト、
食塩、大豆粉、ぶどう糖）、ミッ
クス粉（コーンフラワー、小麦粉、
植物性油脂、植物性たん白、砂糖、
食塩、その他）]/pH 調整剤、乳
化剤、イーストフード、加工でん
粉、ベーキングパウダー、グアー
ガム(糊料）、調味料(アミノ酸等）、
ビタミン C、( 一部に小麦・乳成分・
大豆を含む）

主原料生産地 広島県
希望小売価格 1,512 円
賞味期限 製造後 365 日
内容量 1 袋（10 粒入）
ケース入数 2 袋× 1 箱

温度帯

冷凍むき身　海皇　1㎏

堀口海産株式会社　担当：代表取締役　堀口信介
TEL：082-259-2366　Email：kaki21@crest.ocn.ne.jp

広島市

『堀口のかき』の生産地である似島は、太田川河口の沖合に位置するため「かき」に
とって必要な栄養分が川によって運ばれています。栄養たっぷりな広島湾の似島近
海で養殖した一番おいしい時期（2 ～ 3 月）の牡蠣を使用しています。海皇むき身
1㎏ (NET850g)、約 30 粒入り。

JAN コード 4580229540075

原材料 牡蠣（広島湾北部海域産）

主原料生産地 広島

希望小売価格 3,942 円

賞味期限 製造後 365 日

内容量 1 袋（1㎏）

ケース入数 10 袋× 1 箱

温度帯
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粽菜三品（ちまきなさんぼん）

株式会社山豊　担当：梶川　誉洋
TEL：082-848-7778　Email：t-kajikawa@yamatoyo.co.jp

広島市

ひとつひとつ手作業で丁寧に広島菜漬を広げ、美味しい素材を丹念に巻いた粽菜シ
リーズから、味と彩りのバラエティに富んだ 3 種類を詰め合わせました。■わかみ
ず…わらびとかんぴょう　■わかむらさき…しば漬風味のきゅうり　■はつね…甘
口大根と柚子　　

JAN コード 4979649357003

原材料
【わかみず】国産（わらび、広島菜、か
んぴょう）　【わかむらさき】国産（きゅ
うり、広島菜）　【はつね】国産（だい
こん、広島菜、柚子）

主原料生産地 国産

希望小売価格 1,620 円

賞味期限 90 日

内容量
わかみず 12 個入×１、わかむら
さき 12 個入×１、はつね 12 個
入×１

ケース入数 16

温度帯

こもち昆布入り広島菜

株式会社山豊　担当：梶川　誉洋
TEL：082-848-7778　Email：t-kajikawa@yamatoyo.co.jp

広島市

広島でおなじみの佃煮㈱ヒロツクの「こもち昆布」と広島菜、きゅうりを合わせた
ご飯のおともです。「こもち昆布」のコク深く甘辛い味わいに広島菜、きゅうりの食
感がアクセントを加えています。合成着色料、保存料は使用しておりません。

JAN コード 4979649356457

原材料

広島菜、きゅうり、果糖ぶどう糖
液糖、こんぶ佃煮（砂糖、しょう
ゆ（小麦を含む）、たん白加水分
解物、こんぶ、還元水あめ、たら
こ、その他）、しょうゆ、食塩、
発酵調味料、菜種油、とうがらし
／酸味料、乳酸 Ca、カラメル色素、
増粘剤（キサンタンガム）

主原料生産地 国産

希望小売価格 410 円

賞味期限 120 日

内容量 120g

ケース入数 20

温度帯

安藝紫（あきむらさき）

株式会社山豊　担当：梶川　誉洋
TEL：082-848-7778　Email：t-kajikawa@yamatoyo.co.jp

広島市

広島の名産品である広島菜を主原料としたお漬物です。熟成された広島菜と赤しそ
を組み合わせて上品な味とし、醤油と胡麻でまろやかに仕上げ、深みのある味を創
り出しました。おかげさまでたくさんの方にご愛顧いただき、2018 年には発売 50
周年を迎えた弊社の看板商品です。

JAN コード 4979649340142

原材料

広島菜、しそ、ごま、漬
け原材料【しょうゆ（小
麦を含む）、アミノ酸液、
たん白加水分解物、こん
ぶエキス】/ 調味料（アミ
ノ酸等）、酸味料、香料、
着色料（赤 106）

主原料生産地 国産

希望小売価格 453 円

賞味期限 120 日

内容量 110 ｇ

ケース入数 20

温度帯

うまいでがんす ®

株式会社三宅水産　担当：三宅　清登
TEL：0823-71-7816　Email：miyake-suisan@miyake1950.com

呉市

魚肉ねり製品にパン粉をつけて油で揚げた商品なので、たんぱく質が豊富で低カロ
リーな商品です。オーブントースターで 3 ～ 4 分軽く焼くとパン粉がカリっとして
唐辛子の風味が増します。生食なので、おやつ・お酒のおつまみ・おかず惣菜用と
して手軽に頂く事ができます。パンにはさんでサンドバーガーとして、お野菜と煮
込んで肉じゃが・どんぶり等としてもおすすめです。

JAN コード 4902976012789

原材料

魚肉，たまねぎ，卵白，食塩，砂
糖，ぶどう糖，パン粉，植物油，
唐辛子 / 加工でん粉，調味料（ア
ミノ酸等），保存料（ソルビン酸
Ｋ），着色料（アナトー，赤３，
赤１０６），甘味料（ステビア，
甘草），（原材料に小麦・卵含む）

主原料生産地 インド・タイ・ベトナム・
日本

希望小売価格 237 円

賞味期限 D+12

内容量 1 袋 2 枚入（100g 相当）

ケース入数
ダンボール C/S（20 袋・
30 袋・40 袋）

温度帯

たこかまぼこ

株式会社三宅水産　担当：三宅　清登
TEL：0823-71-7816　Email：miyake-suisan@miyake1950.com

呉市

白身のすり身にたこを混ぜて表面を焼いています。魚肉のしなやかな弾力と香ばし
い歯ごたえと甘みのするたこの風味をご賞味ください。生でそのままお召し上がり
できます。魚肉すり身の中に刻んだたこが入っていますので、カルパッチョ・マリネ・
酢の物等としておすすめです。

JAN コード 4902976010778

原材料

魚肉，煮だこ，卵白，食
塩，ぶどう糖 / 加工でん粉，
調味料（アミノ酸等），保
存料（ソルビン酸Ｋ），酸
化防止剤（亜流酸塩，エ
リソルビン酸 Na），pH 調
整剤，（一部に卵を含む）

主原料生産地 北アメリカ（アラスカベー
リング海）

希望小売価格 448 円

賞味期限 D+30

内容量 約 170g

ケース入数 ダンボール C/S（30 本）

温度帯

生姜の佃煮 70g

イトク食品株式会社　担当：小倉一洋
TEL：0120-48-1651　Email：info@itokufood.info

尾道市

国産生姜を使用し、鹿児島県産鰹節と、当社の特殊な製法で粉末にした蒸し生姜を
混ぜた、無添加の佃煮です。じっくり時間をかけて炊き上げました。生姜の香りと
辛味、鰹節の旨味が絶妙の、ご飯がすすむ佃煮です。

JAN コード 4970107121280

原材料
生姜（国産）、ビートグラ
ニュー糖、醤油（大豆・
小麦を含む）、鰹削り節、
本みりん

主原料生産地 生姜（国産）

希望小売価格 540 円

賞味期限 8 ヶ月

内容量 70g

ケース入数 6 入り 2 合わせ

温度帯
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海苔師の生のり佃煮〈極〉80g

マルコ水産株式会社　窪田 佳織
TEL：084-986-2418　Email：info@maruko526.jp

福山市

種から大切に育てた最高の一番摘み生海苔のみを使用した 100% 手作りの究極の佃
煮。本来の味を引き立たせる為、香川県産和三盆糖、小豆島産本醸造醤油、福山市
鞆の浦産「岡本亀太郎本店」の保命酒味醂を使用するなど、調味料にこだわり、薄
味でシンプルに炊きあげました。一番摘みの海苔の繊維が細くとろける口どけと上
品な甘みを生かすため、原料の生のりを一切カットせずに炊きました。

JAN コード 4589631290135

原材料
生海苔（瀬戸内海備後灘
産）、清酒、醤油（本醸造）

（小麦、大豆を含む）、砂
糖（和三盆糖）、本みりん

主原料生産地 瀬戸内海備後灘

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 8 か月

内容量 80 ｇ

ケース入数 24 個入

温度帯

うつみ特産生のり佃煮 ( 山椒 )

マルコ水産株式会社　窪田佳織
TEL：084-986-2418　Email：info@maruko526.jp

福山市

弊社で胞子から大事に育てた瀬戸内海備後灘産、色も味も一級品の初摘み一番海苔
( 最高ランク ) のみを使用。香川県産和三盆糖、小豆島産本醸造醤油、福山市鞆の浦
産「岡本亀太郎本店」の保命酒味醂を使用するなど、調味料も厳選し、薄味でシン
プルに炊きあげました。一番摘みの海苔の繊維が細くとろける口どけと上品な甘み
を生かすため、原料の生のりを一切せずに使用。山椒の実がアクセントを加えます。

JAN コード 4589631290098

原材料

生海苔（瀬戸内海備後灘
産）、清酒、醤油（本醸造）

（小麦、大豆を含む）、砂
糖（和三盆糖）、本みりん、
実山椒

主原料生産地 瀬戸内海備後灘

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 8 か月

内容量 80 ｇ

ケース入数 24 個入

温度帯

芳醇天然かけ醤油

川中醤油株式会社　担当：吹越 浩治
TEL：082-848-0008　Email：fukikoshi@kawanaka-shouyu.co.jp

広島市

自社で抽出した鰹と昆布の一番だしのみを、本醸造濃口醤油と合わせた塩分控えめ
なだし醤油です。500 ｍｌの他に 900 ｍｌ、360 ｍｌ、200 ｍｌボトル、100 ｍ
ｌボトルがございます。「ザ・広島ブランド」認定商品。

JAN コード 4960728100122

原材料

しょうゆ（脱脂加工大豆［遺
伝子組換えでない］、小麦、
食塩）（国内製造）、醸造調味
料、食塩、ぶどう糖、砂糖、
昆布エキス、鰹節、鰹エキス、
昆布、醸造酢 / 調味料（アミ
ノ酸等）、アルコール、カラ
メル色素、ビタミン B1

主原料生産地 しょうゆ（日本）

希望小売価格 540 円

賞味期限 製造後 2 年

内容量 500ml

ケース入数 12

温度帯

むらさきさしみ醤油ボトル

川中醤油株式会社　担当：吹越 浩治
TEL：082-848-0008　Email：fukikoshi@kawanaka-shouyu.co.jp

広島市

まろやかで深いうま味が特徴の丸大豆再仕込醤油を使用し、様々な魚の刺身に合う
ように、味のバランスをとことん追求した自慢のさしみ醤油です。

JAN コード 4960728510648

原材料

大豆（アメリカ、遺伝子
組換えでない）、小麦、食
塩、砂糖混合ぶどう糖果
糖液糖、砂糖 / アルコール、
調味料（アミノ酸等）、酸
味料、甘味料（甘草）、ビ
タミン B1

主原料生産地 しょうゆ（日本）

希望小売価格 324 円

賞味期限 製造後 2 年

内容量 200ml

ケース入数 20

温度帯

かき屋のかきまるごとオイスターソース

クニヒロ株式会社　担当：営業課　白鳥 淳一
TEL：0848-46-7226　Email：shiratori@kunihiro-inc.com

尾道市

牡蠣の身をそのまますりつぶして使用したオイスターソース。牡蠣本来の旨みをお
楽しみいただけます。着色料や化学調味料を一切使用していません。

JAN コード 4972832996140

原材料
かき（広島県産）、水あめ、
醤油 ( 小麦・大豆を含む )、
食塩、砂糖、酒精、増粘
剤（加工でん粉）

主原料生産地 広島県

希望小売価格 579 円

賞味期限 製造日より 730 日

内容量 135g

ケース入数 30

温度帯

オイスターソース

センナリ株式会社　担当：吾妻　沙姫
TEL：082-810-3000　Email：saki-azuma@sennari-oochi.jp

広島県

中華料理の味付け、煮物や唐揚げの下味に、また、ハンバーグやカレーの隠し味と
してもおすすめです。トロっとした独特の味わいと深いコクのおかげで、料理に
ちょっぴり使うだけでも味がひきしまります。

JAN コード 4973418303178

原材料

カキエキス（広島県製造）、
糖類（砂糖、水あめ）、しょ
うゆ（本醸造）（大豆・小
麦を含む）、食塩、有機米
酢、でんぷん、酵母エキス、
酒精

主原料生産地 広島県

希望小売価格 648 円

賞味期限 2 年

内容量 250g

ケース入数 12

温度帯
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ミツワお好みソース 420g

サンフーズ株式会社　担当：営業部　黒瀬 司
TEL：082-250-2511　Email：info@sunfoods.net

広島市

広島の観光名所としても有名なフードテーマパーク「お好み村」２４店舗全店、他全国各地
域有名専門店で使用されるプロ推奨のお好みソース。濃厚芳醇な風味の中にもクセの無いすっ
きりとした味わいが特徴で、フライ、とんかつ、ハンバーグ他お好み焼きや焼きそば以外の
幅広い料理メニューに応用出来る万能ソースです。２００８年広島市選定の第１回「ザ・広
島ブランド～味わいの逸品」より継続認定商品

JAN コード 4955533200000

原材料

野菜・果実（トマト、りんご、
たまねぎ、にんにく）、砂糖、
醸造酢、蛋白加水分解物、食
塩、コーンスターチ（遺伝子
組換えでない）、香辛料、デ
キストリン、酵母エキス / 酒
精、カラメル色素、（一部に
りんご・大豆を含む）

主原料生産地 日本国（広島県広島市）

希望小売価格 340 円

賞味期限 12 ヵ月

内容量 420g

ケース入数 20 本入

温度帯

広島かきみそラー油

合同会社大竹特産ゆめ倶楽部　担当：島原 みずほ
TEL：0827-56-0666　Email：info@ootakeyumeclub.jp

大竹市

広島県大竹市の休耕田を開拓し栽培、収穫、加工、販売まで六次産業化を実践して
います。主原料の赤唐辛子、ニンニク、椎茸、玉葱は自社栽培、牡蠣はメンバーの
一人である牡蠣業者が養殖した広島県大竹市産牡蠣を使用した、「てづくり」かきみ
そラー油です。化学調味料、防腐剤無添加商品です。

JAN コード 4952118999508

原材料

赤唐辛子（広島県産）、玉
葱、ごま油、かき、みそ、
醤油、酒粕、椎茸、みりん、
ニンニク、醸造酢、胡麻、
落花生、砂糖、煮干粉末、
( 一部に小麦・大豆・胡麻・
落花生を含む )

主原料生産地 唐辛子 ( 広島県産 )

希望小売価格 700 円

賞味期限 210 日

内容量 120g

ケース入数 60

温度帯

香七味唐辛子

風土プロジェクト　担当：宮庄　春恵
TEL：080-3059-6951　Email：lifedesign.manbo@gmail.com

山県郡北広島町

辛味より香りを重視しました。広島の有機柑橘と香辛料で、彩よく仕上げています。
香辛料にはホールタイプも使用しているので、食べるたびに新鮮な驚きがあること
も特徴です。ゴミも出にくく持ち運びしやすいライトな外装、また、広島からオリ
ンピックを楽しみにする気持ちを紺色のパッケージに込めました。

JAN コード 220995063905

原材料
唐辛子、麻の実、花椒、黒
ごま、青海苔、山椒、柚
子皮、レモン皮、みかん
皮

主原料生産地 韓国（唐辛子）広島（み
かん・ゆず・レモン）

希望小売価格 390 円

賞味期限 365 日

内容量 30g

ケース入数 50

温度帯

生七味

合同会社大竹特産ゆめ倶楽部　担当：島原 みずほ
TEL：0827-56-0666　Email：info@ootakeyumeclub.jp

大竹市

広島県大竹市の休耕田を開拓し栽培、収穫、加工、販売まで六次産業化を実践し
ています。農園で栽培した、生唐辛子が主原料の美味しい「手づくり」生七味で
す。化学調味料、防腐剤無添加商品で、少量加えるだけで美味しアップする「ちょ
こっと贅沢」な生七味です。平成 27 年 4 月ニッコリーナエキュート東京店で「ニッ
コリーナ大賞」受賞しました。

JAN コード 4952118999515

原材料

唐辛子 ( 広島県産 )、生姜、
柚子の皮、黒ごま、しその
葉、山椒、青のり、醤油、
食塩、醸造酢、酒、みりん、
( 一部に小麦・大豆・ごま
を含む )

主原料生産地 唐辛子 ( 広島県産 )

希望小売価格 480 円

賞味期限 210 日

内容量 80g

ケース入数 40 個

温度帯

黄金の一滴 ( 自家製激辛ラー油）

中華料理　きし浦　担当：岸浦　武繁
TEL：0847-45-2215（090-1330-4485）　Email：chuka.kishiura@gmail.com

府中市

原材料のハバネロ（激辛唐辛子）を府中市内の自家製農園で栽培、収穫したハバネ
ロをすべて手作業にて処理しじっくりと炊き上げ、辛みと旨みを凝縮した完全手作
りの逸品です。

JAN コード 4582584410018

原材料 食用ごま油、ハバネロ、
香辛料

主原料生産地 広島県府中市

希望小売価格 518 円

賞味期限 1 年

内容量 30ml

ケース入数 20

温度帯

尾道にんにくみそ

株式会社純正食品マルシマ　小幡　敬子
TEL：0848-20-2506　Email：obata@junmaru.co.jp

尾道市

広島県尾道市御調町産のジャンボにんにくで作りました。ジャンボにんにくは、一
般的なにんにくと比べて特有の臭いが残りにくいのが特徴で毎日食べていただける
麹煮です。化学調味料不使用。

JAN コード 4906657143052

原材料
ジャンボにんにく（広島
県産）、有機醤油（大豆・
小麦を含む）、みりん、含
蜜糖、米こうじ、唐辛子

主原料生産地 広島県

希望小売価格 594 円

賞味期限 1 年

内容量 70 ｇ

ケース入数 80

温度帯
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大葉農家さんがつくった大葉みそ

株式会社出来商店　担当：出来 倫子
TEL：0823-83-0038　Email：deki@deki.co.jp

呉市

大葉農家である事を活かした、生の大葉をたくさん使用する事に拘った商品です。
大葉の風味が食欲をそそります。

JAN コード 4983148000728

原材料

麦みそ、砂糖、果糖ブド
ウ糖液糖、大葉、にんにく、
醤油（大豆、小麦を含む）、
ごま、米発酵調味料、調
味料（アミノ酸等）、酒精、
増粘剤（キサンタンガム）　

主原料生産地

希望小売価格 275 円

賞味期限 180 日

内容量 100g　

ケース入数 12 個× 6 箱

温度帯

カップいりこみそ

株式会社ますやみそ　担当：田丸 敬介
TEL：03-3432-2188　Email：k.tamaru@masuyamiso.co.jp

呉市

瀬戸内海のちりめんいりこと、良質な大豆と大麦を使ったいりこ味噌です。

JAN コード 4902826125454

原材料

大麦（国産）、醤油（大豆、
小麦、食塩）、水あめ、大
豆、食塩、いりこ（日本産）、
ごま、香辛料、酒精、調
味料（アミノ酸等）（一部
に小麦・大豆・ごまを含む）

主原料生産地 大麦（日本）

希望小売価格 260 円

賞味期限 300 日

内容量 90g

ケース入数 12

温度帯

広島れもん鍋

よしの味噌株式会社　担当：野間 雅則　
TEL：0823-31-7527　Email：yoshino1@lime.ocn.ne.jp

呉市

清涼感バツグンの「広島県産レモン」と塩麴を使った爽やかな鍋の素です。あっさ
りした味わいはお肉、お魚、野菜を選びません。アレンジ自在のヘルシー＆フルー
ティー鍋、新感覚の美味しさをお楽しみいただけます。

JAN コード 4960185272066

原材料

塩麴（米麹、食塩）（国内製造）、
発酵調味料（発酵調味料、酒精、
ぶどう糖、食塩）、
レモン果汁（レモン（広島県））、
還元水飴、風味調味料、レモン果
皮（広島県）、しょうゆ、醸造酢、
しょうが、にんにく / 酒精、調味
料（アミノ酸等）、酸味料、増粘
剤（キサンタン）、（一部に小麦・
大豆・さば・鶏肉・ゼラチンを含む）

主原料生産地 レモン（広島県産）　

希望小売価格 432 円

賞味期限 365 日

内容量 180 ｇ

ケース入数 10

温度帯

かきの土手鍋

株式会社ますやみそ　担当：田丸 敬介
TEL：03-3432-2188　Email：k.tamaru@masuyamiso.co.jp

呉市

ザ・広島ブランドに認定されている商品です。家庭用調理鍋の素として全国初の販
売を開始しました。

JAN コード 4902826110481

原材料

米みそ（米、大豆〈遺伝子組み換
えでない〉、食塩）、水あめ、麦み
そ（大麦、大豆〈遺伝子組み換え
でない〉、食塩）、豆みそ（大豆〈遺
伝子組み換えでない〉、食塩）、醸
造調味料、エキス（かつお節、酵
母）、食塩、酒精、調味料（アミ
ノ酸等）、増粘多糖類（一部に大
豆を含む）

主原料生産地 米みそ（日本）

希望小売価格 321 円

賞味期限 300 日

内容量 250g

ケース入数 10

温度帯

鰹ふりだしかきエキス入り 30 袋入

株式会社ブオーノプラス　担当：宇都宮 ちか
TEL：082-554-6006　Email：info@buono-plus.co.jp

広島市

「鰹ふりだし」の原材料は、天然ものや自然栽培ものを厳選しています。家庭で揃え
るには大変な 6 種類の原料を、うま味の相乗効果を引き出す黄金比率でブレンドし、
使いやすい小袋に詰めました。深い香りとコクのあるプロ級のだしが、誰にでも簡
単に取れます。保存料、甘味料、着色料不使用です。

JAN コード 4582351430058

原材料

食塩（国内製造）、砂糖、鰹節粉
末、煮干うるめ鰯粉末、鯖節粉末、
鰹だし顆粒、粉末醤油、かきエキ
ス、椎茸粉末、食用植物油脂、昆
布粒、調味料（アミノ酸等）、乳
酸カルシウム、（原材料の一部に
小麦、さば、大豆を含む）

主原料生産地 広島、静岡（焼津）、北海道、
熊本、宮崎

希望小売価格 1,188 円

賞味期限 540 日

内容量 252 ｇ（8.4 ｇｘ 30 袋）　

ケース入数 20

温度帯

ご飯にかける汁なし坦々肉味噌

有限会社タニモト食品工業　谷本光司
TEL：082-232-0366　Email：nfo@t-web-shop.com

広島市

広島名物の汁なし担々麺風のおかず味噌。肉の旨味・胡麻の香味・山椒の辛味が美
味しく、ご飯の友・おにぎりの具・麺類にもお使いいただけます。

JAN コード 4956427044348

原材料

味噌、ねりごま、水あめ、大豆た
ん白、砂糖、玉ねぎ、豚肉、コチュ
ジャン、豆板醤、花椒、生姜、か
きエキス、ごま油、ラー油、ねぎ、
唐辛子、にんにく、食用植物油脂
/ 調味料（アミノ酸等）、酸化防止
剤（V.E)、着色料（ベニコウジ、ラッ
ク）、香辛料、（一部にごま・大豆・
豚肉を含む）

主原料生産地 長野県、大阪府、岡山県

希望小売価格 432 円

賞味期限 150 日

内容量 110 ｇ

ケース入数 30

温度帯
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発酵れもん胡椒 80g　

よしの味噌株式会社　担当：野間 雅則　
TEL：0823-31-7527　Email：yoshino1@lime.ocn.ne.jp

呉市

広島県産「レモン」と米糀、鮮やかな辛さの九州産「青唐辛子」で仕込む「発酵れ
もん胡椒」は風味、辛さ、旨みが絶妙。ピリッと辛くてレモンが香る爽やかな大人
の薬味、魔法のひとさじで食欲を引き立てます。　　　

JAN コード 4960185283000

原材料

レモン果皮（広島県）、青
唐辛子ペースト（青唐辛
子、食塩）、食塩、レモン
果汁（広島県）、米糀／酒
精

主原料生産地 レモン果汁・果皮（広島
県産）　

希望小売価格 540 円

賞味期限 365 日

内容量 80 ｇ

ケース入数 15 ケ

温度帯

トマト・バジルパスタソース

センナリ株式会社　吾妻　沙姫
TEL：082-810-3000　Email：saki-azuma@sennari-oochi.jp

広島市

契約農家の愛情こもった生トマトとフレッシュバジルを贅沢に使い、有機りんご酢
（有機りんごジュース１００％と広島県北部の天然水とで静置発酵法で、長期熟成し
て造ったやわらかいりんご酢）、広島県産スイートバジルや広島県産レモン果汁など
で造りました。

JAN コード 4973418328171

原材料

トマト（広島県産）、有機
りんご酢、砂糖、たまねぎ、
食用植物油、食塩、レモ
ン果汁、バジル、チキン
エキス（鶏肉を含む）、パ
プリカ、寒天、酵母エキス、
オイスターエキス、香辛
料、にんにく

主原料生産地 広島県

希望小売価格 432 円

賞味期限 1 年

内容量 180 ｍｌ

ケース入数 12

温度帯

大人のレモン　汁なし坦々麺タレ

よしの味噌株式会社　担当：野間 雅則　
TEL：0823-31-7527　Email：yoshino1@lime.ocn.ne.jp

呉市

唐辛子の辛さ、花椒のしびれる辛さに広島産レモンの爽やかさをプラス。 
「汁なし担々麺」発祥の地広島のご当地調味料の決定版！

JAN コード 4960185410055

原材料

塩麹（米麹、食塩）( 国内製造 )、食用
調合油、発酵調味料（発酵調味料、酒精、
ぶどう糖、食塩）、しょうゆ、還元水飴、
レモン果汁（レモン（広島県産））、風
味調味料、ごま、レモン果皮（広島県）、
香辛料、砂糖、花椒油、豆板醤、醸造
酢 / 酒精、調味料（アミノ酸等）、増粘
多糖類、（一部に小麦・大豆・さば・鶏肉・
ゼラチン・ごまを含む）　

主原料生産地 レモン（広島県）

希望小売価格 540 円

賞味期限 180 日

内容量 210g

ケース入数 12 本

温度帯

大人のレモン　焼き肉のタレ白

よしの味噌株式会社　担当：野間 雅則　
TEL：0823-31-7527　Email：yoshino1@lime.ocn.ne.jp

呉市

広島産レモンの酸味と塩糀の旨味が調和した「すっぱ旨い」オトナ味の焼き肉のタ
レです。脂っぽいカルビ、ホルモンなどもさっぱり爽快に食べられます。

JAN コード 4960185410000

原材料

塩麹（米麹、食塩）( 国内製造 )、還元
水飴、発酵調味料（発酵調味料、酒精、
ぶどう糖、食塩）、レモン果汁（レモン

（広島県産））、醸造酢、レモン果皮（広
島県）、食用調合油、食塩、香辛料、砂
糖、ごま / 酒精、調味料（アミノ酸等）、
酸味料、増粘多糖類、（一部に大豆・ご
まを含む）　

主原料生産地 レモン果汁・果皮（広島
県産）

希望小売価格 540 円

賞味期限 180 日

内容量 210g

ケース入数 12

温度帯

※ 2021 年 4 月より容器変更予定

ブラックガーリックパスタソース

センナリ株式会社　吾妻　沙姫
TEL：082-810-3000　Email：saki-azuma@sennari-oochi.jp

広島市

お酢屋が造ったパスタソース。広島県産の黒にんにくと広島県産のオイスターエキ
スを使用し、有機発芽玄米黒酢で造ったパスタソースです。味がしっかりしている
ので、パスタにもしっかり絡みます。

JAN コード 4973418328195

原材料

食用植物油（国内製造）、
しょうゆ（大豆・小麦を
含む）、食塩、有機米黒酢、
砂糖、黒にんにく、かつ
おエキス、昆布エキス、
オイスターエキス、香辛
料、酵母エキス、寒天

主原料生産地 日本

希望小売価格 432 円

賞味期限 1 年

内容量 180 ｍｌ

ケース入数 12

温度帯

ジェノベーゼパスタソース

センナリ株式会社　吾妻　沙姫
TEL：082-810-3000　Email：saki-azuma@sennari-oochi.jp

広島市

お酢屋が造ったパスタソース。広島県吉山産のスイートバジルと広島県産のレモン
果汁を使用し有機米酢で造ったパスタソースです。冷製パスタにも和えるだけ。よ
く振ってお召し上がりください。	

JAN コード 4973418328188

原材料

食用植物油（国内製造）、
有機米酢、バジル、食塩、
砂糖、たまねぎ、にんにく、
レモン果汁、チーズ（乳
成分を含む）、酵母エキス、
寒天、香辛料

主原料生産地 日本

希望小売価格 432 円

賞味期限 1 年

内容量 180 ｍｌ

ケース入数 12

温度帯



グ
ロ
ッ
サ
リ
|

菓

子

類

飲

料

冷

凍

食

品

和

日

配

-13-

広島レモンのサラダで酢

よしの味噌株式会社　担当：野間 雅則
TEL：0823-31-7527　Email：yoshino1@lime.ocn.ne.jp

呉市

まろやかなお酢とジューシーな広島産レモンにうまみを引き出す塩麴をプラスした
ノンオイルでヘルシーな料理酢です。

JAN コード 4960185282003

原材料

醸造酢（国内製造）、砂糖、レモ
ン果汁（レモン（広島県））、塩麴

（米糀、食塩）、
風味調味液（食塩、砂糖、みりん、
鰹節、昆布だし、乾椎茸だし、か
つおエキス、魚醤、酵母エキス）、
還元水飴、レモン果皮（広島県）、
食塩 / 酒精、調味料（アミノ酸等）、
増粘多糖類、（一部に大豆を含む）

主原料生産地 レモン（広島県産）　

希望小売価格 540 円

賞味期限 365 日

内容量 230g

ケース入数 12

温度帯

塩レモン

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

瀬戸田産のレモンと瀬戸内産の旨塩だけで作ったさわやかな香りの調味料です。い
ろんな料理にサッと加えたり、下味にも。オイルで薄めてドレッシングに。

JAN コード 4908665055235

原材料 レモン（広島県・瀬戸田
町産）、食塩（瀬戸内産）

主原料生産地 レモン：広島県尾道市瀬
戸田町

希望小売価格 450 円

賞味期限 1 年

内容量 130 ｇ

ケース入数 12

温度帯

レモスコ

ヤマトフーズ株式会社　担当：髙橋 麻記　
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

広島レモンの果汁と皮、九州産青唐辛子、醸造酢、海人の藻塩を絶妙なバランスで
ブレンドした辛味調味料です。揚げ物、ピザ、パスタ、カルパッチョ、サンドウィッ
チなどに適量をかけてお召し上がりください。

JAN コード 4582223524502

原材料
レモン果汁、塩蔵唐辛子、
醸造酢、食塩、レモンピー
ル

主原料生産地 レモン（広島県）

希望小売価格 432 円

賞味期限 365 日　

内容量 60g

ケース入数 30

温度帯

地御前（じごぜん）かきの燻製

有限会社ヤスイ かき庵　担当：安井 忠充
TEL：0829-54-3110　Email：yasui2@kakian.co.jp

廿日市市

地御前かきは、加熱した際に縮みにくいかきです。かきとグレープシードオイル（イ
タリア産）とヒマラヤ岩塩の 3 重奏で、芳醇な地御前かきの旨みと、素材の風味と
香りが特長です。そのまま食べてもよし、サラダにオイルとしてかけてもよし。原
料の加工から商品作りまで一貫して自社工場で作っています。

JAN コード 4946702100654

原材料
かき（広島県産）、グレー
プシードオイル、岩塩 /
酸味料（クエン酸）

主原料生産地 広島県地御前

希望小売価格 1,188 円

賞味期限 60 日

内容量 110g

ケース入数 30

温度帯

地御前（じごぜん） 
かきのガーリックオイル

有限会社ヤスイ かき庵　担当：安井 忠充
TEL：0829-54-3110　Email：yasui2@kakian.co.jp

廿日市市

地御前かきは、加熱した際に縮みにくいのが特長です。グレープシードオイル（イ
タリア産）と、ヒマラヤ岩塩べに塩と、青森県田子産のフライドガーリックのおり
なす 4 重奏。原料の加工から商品作りまで一貫して自社工場で作っています。

JAN コード 4946702100678

原材料

かき（広島県産）、グレー
プシードオイル、フライ
ドガーリック（青森県産）、
唐辛子、岩塩 / 酸味料（ク
エン酸）　

主原料生産地 広島県地御前

希望小売価格 1,188 円

賞味期限 60 日

内容量 110g

ケース入数 30

温度帯

牡蠣オリーブオイル漬け 瓶

有限会社マルイチ商店　担当：柏迫 一正
TEL：0846-45-0059　Email：k_kashiwazako@oyster-maruichi.com

東広島市

選別した広島安芸津産牡蠣に、白ワインやオイスターソース等を絡めながら焼き上
げ、オリーブオイルに漬け込みます。オイルが牡蠣にしみ込み、余分な水分が抜け、
時間と共に、鮮度が増したような味わいとコクが生まれます。牡蠣の味が凝縮され
て旨味が増します。またオイルを利用して、パスタやサラダ、アヒージョにアレン
ジするのもおススメです。

JAN コード 4985803001415

原材料

牡蠣（広島県産）、オリー
ブオイル、白ワイン、醤油、
オイスターソース、ロー
リエ、唐辛子、（一部に小
麦・大豆を含む）

主原料生産地 広島県安芸津町

希望小売価格 1,620 円

賞味期限 90 日

内容量 200g

ケース入数 20

温度帯
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牡蠣バジルオイル漬け 瓶

有限会社マルイチ商店　担当：柏迫 一正
TEL：0846-45-0059　Email：k_kashiwazako@oyster-maruichi.com

東広島市

手選別した広島産牡蠣に、バジルとオリーブオイルと共に漬け込みました。牡蠣は
白ワインと塩のみで味付けし、シンプルに素材の良さを活かしております。バジル
の風味と牡蠣の旨味のバランスが美味しい牡蠣のオイル漬けです。

JAN コード 4985803001439

原材料
かき（広島産）、オリーブ
オイル、白ワイン、食塩、
こしょう、バジル　

主原料生産地 広島県安芸津町

希望小売価格 1,620 円

賞味期限 90 日

内容量 200g

ケース入数 20

温度帯

牡蠣のアヒージョ 小瓶

有限会社マルイチ商店　担当：柏迫 一正
TEL：0846-45-0059　Email：k_kashiwazako@oyster-maruichi.com

東広島市

広島産牡蠣をオリーブオイル、ガーリック、唐辛子と煮込み、スペイン料理の「ア
ヒージョ」にいたしました。瓶にぎゅっと漬け込む事でさらに旨味を引き出しました。
フライパンにそのまま移し、アツアツにしてバケットと共にお召しあがり頂くのが
オススメです。

JAN コード 4985803001613

原材料

牡蠣（広島県産）、オリー
ブオイル、コーン油、バ
ター、ガーリック、食塩、
ブラックペッパー、ロー
リエ、唐辛子、（一部に乳
成分を含む）

主原料生産地 広島県

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 180 日

内容量 120g

ケース入数 200

温度帯

国産きざみ穴子

有限会社マリンスター　担当：宮本 伸彦
TEL：080-2896-4874　Email：m.marinestar@amail.plala.or.jp

広島市

対馬沖から萩沖の国産真あなごを甘めの漬込みタレに一昼夜寝かせることで、あな
ごの旨味を最大値に際立たせ、直火焼で芯までじっくり火を通すことで、香ばしく
仕上げています。

JAN コード 4930859069766

原材料

穴子蒲焼 / 真あなご ( 国産 ( 山口県、島
根県 ))、糖類 ( ぶどう糖果糖液糖、砂糖、
果糖ぶどう糖液糖 )、醤油、魚醤、醸造
酢、食塩、アミノ酸液、ホタテエキス、
魚肉エキス、貝エキス、酒精、酵母エ
キス / 着色料 ( カラメル、紅麹 )、増粘
剤 ( 加工でんぷん、キサンタンガム )、( 一
部に小麦・大豆を含む )
蒲焼のたれ＆山椒 /( たれ：醤油、砂糖、
発酵調味料、ぶどう糖、うなぎエキス /
増粘剤 ( 加工デンプン )、( 一部に小麦、
大豆を含む ))、( 山椒：山椒 )

主原料生産地 漁獲水域：長崎県対馬沖、萩沖

希望小売価格 1,080 円
賞味期限 30 日

内容量 125g 
( 蒲焼たれ＆山椒付き )

ケース入数 28
温度帯

かきめし　二人前

有限会社珍味処なかむら　担当：中村 隆弘
TEL：082-295-6717　Email：info@kakimesi.com

広島市

広島産牡蠣に香味を加え 丹念に炊き上げました。 お米 2 合・3 合の水加減で炊飯す
るだけで 簡単に広島名物【かきめし】が召し上がれます。 少し甘口で 生臭くなく
お子様にも好評です。

JAN コード 4964767902051

原材料

かき（広島県産）、しょう
油、砂糖、食塩、しょうが、
調味料（アミノ酸等）、酸
味料、着色料（カラメル）　

（原材料の一部に大豆、小
麦を含む）

主原料生産地 広島湾・広島産

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 120 日間

内容量 80g

ケース入数 60 個

温度帯

赤ワインに合う  
燻製牡蠣のオリーブオイル漬け

株式会社 A&C　担当：木本 雄太
TEL：0829-55-0355　Email：kimoto@wataya.jp

廿日市市

特殊な調理法により、牡蠣の旨み食感を残し、桜のウッドで素材の旨さを引出す温
度で燻製加工。香りとぷりぷり食感は、特に弊社のこだわり。フォアグラの様な濃
厚な味に仕上げた商品で、お酒のおつまみとしてそのままお召し上がりいただけま
す。添加物不使用。ノロウィルス対策 85℃ 1 分 30 秒以上の温度管理を行う調理を
実施。『白ワインに合う　牡蠣のガーリックオイル漬け』姉妹商品があります。

JAN コード 4582323130115

原材料

かき（広島県産）、食用オ
リーブ油、醤油、日本酒、
みりん、砂糖、昆布、か
つお節、（一部に大豆・ 
小麦を含む）

主原料生産地 広島県廿日市市

希望小売価格 1,296 円

賞味期限 90 日

内容量 90g

ケース入数 20

温度帯

白ワインに合う  
牡蠣のガーリックオイル漬け

株式会社 A&C　担当：木本 雄太
TEL：0829-55-0355　Email：kimoto@wataya.jp

廿日市市

特殊な調理法により、牡蠣の旨みを逃がさず、他では味わえないプリプリ食感をお
楽しみ頂けます。香りとぷりぷり食感は、特に弊社のこだわり。お酒のおつまみと
してそのままお召し上がり頂けます。弊社料理長特製のだし汁に漬け込み仕上げま
した。添加物不使用。ノロウィルス対策 85℃ 1 分 30 秒以上の温度管理を行う調理
を実施。『赤ワインに合う　牡蠣のオリーブオイル漬け』姉妹商品があります。

JAN コード 4582323130085

原材料

かき（広島県産）、食用な
たね油、醤油、日本酒、
みりん、砂糖、昆布、か
つお節、ガーリック、ロー
レル、赤唐辛子、ブラッ
クペッパー（一部に、大豆・
小麦を含む）　

主原料生産地 広島県廿日市市

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 90 日

内容量 100g

ケース入数 20

温度帯



グ
ロ
ッ
サ
リ
|

菓

子

類

飲

料

冷

凍

食

品

和

日

配

-15-

レンジで簡単調理　あなごめし

株式会社北洋本多フーズ　担当：清見 和吉
TEL：03-5422-7828　Email：tokyo@hkyhonda.co.jp

尾道市

レンジで 5 分の簡単調理で、本格的な炊き込みごはんをお楽しみ頂ける商品です。
レンジで温めるのではなく、調味出汁で炊くことで、米の一粒一粒に旨みが濃縮され、
旨みと香りが格別です。

JAN コード 4976943344302

原材料

加工米 : もち米（国内産）／だし : 醤
油、砂糖、米・小麦発酵調味料、食塩、
調味料（アミノ酸）、調味料、（原材料
の一部に小麦、大豆を含む）　具材／マ
ルアナゴ（ペルー産）、醤油、ぶどう糖
果糖液糖、米・小麦発酵調味料、食塩、
みりん、醸造酢、調味料（アミノ酸等）、
カラメル色素、アルコール、酸味料、（原
材料の一部に小麦、大豆を含む）

主原料生産地 ペルー産

希望小売価格 756 円

賞味期限 150 日

内容量
198g ( 乾燥米飯 100g　
具材 20 g　だし 78g）

ケース入数 6 入× 6 合

温度帯

レンジで簡単調理　かきめし

株式会社北洋本多フーズ　担当：清見 和吉
TEL：03-5422-7828　Email：tokyo@hkyhonda.co.jp

尾道市

レンジで 5 分の簡単調理で、本格的な炊き込みごはんをお楽しみ頂ける商品です。
レンジで温めるのではなく、調味出汁で炊くことで、米の一粒一粒に旨みが濃縮され、
旨みと香りが格別です。

JAN コード 4976943341301

原材料

加工米 : もち米（国内産）／かきめしの
素 : 人参、筍、椎茸、かき、醤油、たん
白加水分解物、砂糖、食塩、かつおエ
キス、かき汁、発酵調味料、酵母エキ
ス、チキンエキス、昆布エキス、醸造酢、
調味料（アミノ酸等）、（原材料の一部
に小麦、大豆、豚肉、鶏肉を含む）　

主原料生産地 国内産（広島県）

希望小売価格 756 円

賞味期限 150 日

内容量
228g（加工米 100 ｇ、
具材 128 ｇ）　

ケース入数 6 入× 6 合

温度帯

かきアヒージョ

世良水産　担当：世良 猛
TEL：0829-36-0313　Email：serasuisan@hi2.enjoy.ne.jp

廿日市市

カキ創り一筋 60 年余、丹精込めた広島県地御前カキを安心して食べて頂くため、
厳選したものを使用。地御前の周辺海域はカキの餌になるプランクトンが豊富で、
うま味の詰まった玉のような身と、くっきりとした黒いひだになるのが特徴。昭和
30 年頃から東京築地市場と取引し、地御前カキはブランドとして取扱われています。
平成 29 年全国推薦観光土産品審査会において特別審査優秀賞受賞商品。

JAN コード 4571326140030

原材料

かき、オリーブオイル、
ひらたけ、しいたけ、マッ
シュルーム、バター、食
塩、ブラックペッパー、
ガーリック、ガーリック
チップ、ローレル、唐辛子、
食用油脂、（原材料の一部
に乳を含む）

主原料生産地 広島県廿日市市地御前産

希望小売価格 864 円

賞味期限 182 日

内容量 130g

ケース入数 1 袋

温度帯

白ワインに合う  
燻製牡蠣のバジルソース

株式会社 A&C　担当：木本 雄太
TEL：0829-55-0355　Email：kimoto@wataya.jp

特殊な調理法により、牡蠣の旨みを逃がさず、他では味わえないプリプリ食感をお
楽しみいただけます。香りとぷりぷり食感は、特に弊社のこだわりです。お酒のお
つまみとしてそのままお召し上がりいただけます。添加物は使用しておりません。
ノロウィルス対策 85℃ 1 分 30 秒以上の温度管理を行う調理を実施しており安心・
安全の温度管理で作った商品です。牡蠣のオイル漬け、姉妹商品もございます。

JAN コード 4582323130122

原材料

かき（広島県産）、食用な
たね油、バジルペースト

（バジル、なたね油、パル
メザンチーズ、その他）、
赤唐辛子、（一部に乳成分
を含む）　

主原料生産地 広島県廿日市市

希望小売価格 972 円

賞味期限 90 日

内容量 100g

ケース入数 20

温度帯

廿日市市 超高圧熟成かきオイル漬け

株式会社東洋サプリ　担当：一色　千恵
TEL：082-509-1470　Email：info2@toyo-project.jp

広島市

La・LISTE の世界トップ 1,000 にも選ばれた、瀬戸内を代表する日本料理の名店「喜
多丘」の「牡蠣の太白漬け」は、ふっくら濃厚な広島県産牡蠣を、濃口醤油をベー
スに日本酒（加茂鶴酒造）や味醂と煮付け、太白胡麻油に漬けてうま味を閉じ込め
たこだわりの味です。　

JAN コード 4571386306308

原材料

牡蠣（広島県産）、太白胡
麻油、アルガンオイル、
清酒、みりん、しょうゆ、
砂糖、（原材料の一部に小
麦を含む）

主原料生産地 牡蠣／広島県産

希望小売価格 1,944 円

賞味期限 製造日より 3 ヶ月

内容量 140g

ケース入数 10 箱

温度帯

レンジで簡単調理　じゃこめし

株式会社北洋本多フーズ　担当：清見 和吉
TEL：03-5422-7828　Email：tokyo@hkyhonda.co.jp

尾道市

自家用としてはもちろんのこと、単身世帯の方や高齢者の方には、火や水を使わず
調理できる上、一人分の量のご飯を簡単に炊くことができる手土産等にも最適です。

JAN コード 4976943342308

原材料

加工米／もち米（国内産）　じゃ
こめしの素／人参、昆布、片口い
わし（広島県）、かつおエキス、
醤油、砂糖、発酵調味料、食塩、
たん白加水分解物、チキンエキス、
昆布エキス、醸造酢、酵母エキス、
調味料（アミノ酸）、（原材料の一
部に小麦、大豆、豚肉、鶏肉を含む）

主原料生産地 国内産（広島県）

希望小売価格 756 円

賞味期限 150 日

内容量
213g  
( 米 100g　具材 113g）

ケース入数 6 入× 6 合

温度帯
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レンジで簡単調理　たこめし

株式会社北洋本多フーズ　担当：清見 和吉
TEL：03-5422-7828　Email：tokyo@hkyhonda.co.jp

尾道市

レンジで 5 分の簡単調理で、本格的な炊き込みごはんをお楽しみ頂ける商品です。
レンジで温めるのではなく、調味出汁で炊くことで、米の一粒一粒に旨みが濃縮され、
旨みと香りが格別です。

JAN コード 4976943343305

原材料

加工米／もち米（国内産）　だし／醤油、
米・小麦発酵調味料、砂糖、食塩、調
味料（アミノ酸）、炭酸水素 Na、酸味
料、（原材料の一部に小麦、大豆を含む）　
具材／たこ、醤油、米・小麦発酵調味料、
砂糖、食塩、調味料（アミノ酸）、炭酸
水素 Na、酸味料、（原材料の一部に小麦、
大豆を含む）　

主原料生産地 中国産他

希望小売価格 756 円

賞味期限 150 日

内容量
198g ( 乾燥米飯 100g　
具材 20 g　だし 78g）

ケース入数 6 入× 6 合

温度帯

レンジで簡単調理　鯛めし

株式会社北洋本多フーズ　担当：清見 和吉
TEL：03-5422-7828　Email：tokyo@hkyhonda.co.jp

尾道市

レンジで 5 分の簡単調理で、本格的な炊き込みごはんをお楽しみ頂ける商品です。
レンジで温めるのではなく、調味出汁で炊くことで、米の一粒一粒に旨みが濃縮され、
旨みと香りが格別です。

JAN コード 4976943348300

原材料

加工米／もち米（国内産）だし／
かつおエキス、醤油、砂糖、醗酵
調味料、食塩、たん白加水分解物、
チキンエキス、昆布エキス、醸造
酢、酵母エキス、調味料（アミノ
酸等）、（一部に小麦、大豆、豚肉、
鶏肉を含む）具材/天然真鯛フレー
ク（瀬戸内海）、食塩

主原料生産地 広島県産

希望小売価格 756 円

賞味期限 150 日

内容量
203g ( 乾燥米飯 100g　
具材 25 g　だし 78g）

ケース入数 6 入× 6 合

温度帯

レモスコ牡蠣カレー

ヤマトフーズ株式会社　担当：髙橋 麻記
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

じっくりと炒めた玉ねぎに 10 種類以上のスパイスを加え、自家製ベシャメルソー
スでコクをプラス。一晩レモンに漬け込んだ味わい豊かな広島県産牡蠣を加え「レ
モスコ」でアクセントをつけたピリッとおいしい瀬戸内カレーです。カレーは製造
後一晩寝かせることでコクのある味わいに仕上げ、牡蠣と合わせた後、レトルトし
ています。一袋に牡蠣が 3 粒入っています。

JAN コード 4582223524557

原材料

かき（広島県産）、たまねぎ、ベシャ
メルソース（牛乳、小麦粉、バター、
その他）、トマト、醤油、食用植
物油脂、小麦粉、砂糖、レモン果
汁（広島県産）、カレー粉、香辛料、
食塩、醸造酢、レモンピール、（一
部に乳成分・小麦・大豆を含む）　

主原料生産地 広島県

希望小売価格 594 円

賞味期限 365 日

内容量 200g　

ケース入数 12 × 2

温度帯

海軍さんのカレー

株式会社昴珈琲店　　正願 直裕
TEL：0823-21-7730　Email：shogan@subarucoffee.co.jp

呉市

明治時代の軍港で作られた「英国風シチューカレー」のレシピを参考に作った呉の
ハイカラグルメ。辛味の効いた飽きのこない味わいは、高級レストランを思わせる
贅沢な仕上がりです。呉・大和ミュージアムにて人気 No.1 商品です。

JAN コード 4562217440018

原材料

野菜（玉ねぎ（中国又は日本）、人参、
じゃがいも）、豚脂、牛肉、小麦粉、砂糖、
リンゴピューレ、チャツネ、トマトペー
スト、食塩、カレー粉、脱脂粉乳、ビー
フエキス、しょうゆ、ウスターソース、
大豆たん白末、香辛料、にんにくペー
スト、バター、生姜ペースト、酵母エ
キス、フライドガーリック、調味料（ア
ミノ酸等）、着色料（カラメル、パプリ
カ色素、ココア）、増粘剤（加工でん粉）、
乳化剤、酸味料、香辛料抽出物、香料（一
部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・リン
ゴを含む）　

主原料生産地 中国又は日本
希望小売価格 854 円
賞味期限 729 日

内容量 200 ｇ× 2（2 食入り）　

ケース入数 20

温度帯

広島かきスープ 6 ｇ× 8 袋入

株式会社広島ヤンマー商事　担当：西川　満永
TEL：082-253-1151　Email：m.nishikawa@hiroshima-yanmar.co.jp

広島市

牡蠣エキスは、圧力と酵素の力を利用し広島県産の栄養豊富なかきのむき身をまる
ごと特殊製法でエキスにしています。そのため、かきの旨味をあますところなく味
わうことのできるインパクトのあるスープとなっています。料理専門家平山友美著

「おうちごはんレシピ 4」㈱本分社出版に当商品の四季を通じたレシピが詳しく紹介
されております。

JAN コード 4560330290183

原材料

ぶどう糖（国内製造）、食塩、で
ん粉分解物、牡蠣エキスパウダー

（牡蠣エキス、デキストリン）、粉
末醤油、顆粒ラード、乾燥パセリ、
コショー / 調味料（アミノ酸等）、

（一部に乳成分・小麦。大豆を含む）

主原料生産地 かきエキス（牡蠣（広島
県産））

希望小売価格 540 円

賞味期限 製造後 1 年

内容量 48g(6g × 8 袋）

ケース入数 20 箱

温度帯

熱波カレー

株式会社あいさと福山　土谷　善亮
TEL：084-952-0338　Email：aisao-tsuchiya@aisato.co.jp

福山市

広島県で栽培・収穫された激辛唐辛子「キャロライナリーパー」を使用した激辛レ
トルトカレーです。

JAN コード 4931003028219

原材料

野菜（玉ねぎ（国産）、人参）、豚脂、
小麦粉、牛肉、砂糖、食塩、カレー
粉、トマトペースト、ビーフエキ
ス（小麦・大豆を含む）、大豆た
ん白、香辛料、野菜ペースト（生
姜、にんにく）、オニオンパウダー、
バター、酵母エキス、ガーリック
パウダー（大豆を含む）

主原料生産地 広島産香辛料（キャロラ
イナリーパー）

希望小売価格 540 円

賞味期限 2 年

内容量 180g

ケース入数 30

温度帯
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広島県産大豆使用蒸し大豆

オクヒロ食品株式会社　担当：奥延 浩寿
TEL：0848-63-0007　Email：okuhiro2@juno.ocn.ne.jp

三原市

広島県内で収穫された大豆をうまみを逃さないよう、柔らかく蒸し上げました。ほ
んのりと塩味がしますので、そのままでもお召し上がりいただけますし、料理素材
として利用できます。

JAN コード 4533266012174

原材料 大豆（遺伝子組換えでな
い）、食塩　

主原料生産地 大豆（広島県産）

希望小売価格 200 円

賞味期限 90 日

内容量 160g

ケース入数 40

温度帯

瀬戸内産小いわしのオイルサーディン

中村角株式会社　担当：水野 和志
TEL：082-501-2030　Email：Kazusi.Mizuno@nakamurakaku.co.jp

広島市

広島県海域を中心に、瀬戸内海の自然に囲まれて育った小いわしをオイル漬けにし
ました。上品な味わいと心地よい余韻の広がる島根県雲南市で栽培された実山椒を
アクセントとして使用しています。このままおつまみにまた、トマト、水菜等とス
パゲティをあえて頂き大葉をちらすと美味しいサーディンパスタが出来上がります。

JAN コード 4571406460010

原材料
いわし（瀬戸内産）、植物
油、蛋白加水分解物（小麦・
大豆を含む）、食塩、実山
椒

主原料生産地 いわし（瀬戸内産）

希望小売価格 432 円

賞味期限 3 年

内容量 ８０ｇ

ケース入数 48

温度帯

鳥皮みそ煮

ヤマトフーズ株式会社　担当：高橋 麻記
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

広島県呉市の居酒屋で昔から親しまれている鶏の皮を味噌で煮込んだ一品料理です。
鶏皮にしっかりと味がしみ込むように高温高圧でじっくりと煮込み、なおかつとろ
け過ぎないよう食感が残るように温度と時間の調整をこだわっています。

JAN コード 4582223520207

原材料

鶏皮（国内）、こんにゃく、
みそ、香辛料、ねぎ、澱粉、
調理みそ、醤油、チキンブイ
ヨン、増粘剤（加工澱粉）、
調味料（アミノ酸等）、酸味料、
こんにゃく用凝固剤（水酸化
カルシウム）、（一部に小麦、
乳成分、大豆、鶏肉、ごまを
含む）

主原料生産地 国産

希望小売価格 324 円

賞味期限 3 年

内容量 130g

ケース入数 24

温度帯

レモ缶ひろしま牡蠣のオリーブオイル漬け

ヤマトフーズ株式会社　担当：髙橋 麻記
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

広島県産の牡蠣をオリーブオイル漬けにし、レモン果汁と瀬戸内レモンピールを使
用した熟成藻塩レモンで仕上げました。お酒のおつまみとしてどうぞ。またオリー
ブオイルに牡蠣やレモンの旨味がまざっているので、パスタなどに絡めておいしく
お召し上がりいただけます。

JAN コード 4582223520351

原材料

かき（広島県産）、オリー
ブオイル、塩レモン（レ
モンピール、レモン果汁、
食塩）、レモン果汁、菜種
油、食塩　

主原料生産地 広島県

希望小売価格 540 円

賞味期限 3 年

内容量 65g

ケース入数 24

温度帯

レモ缶ひろしま小鰯のアヒージョ

ヤマトフーズ株式会社　担当：髙橋 麻記
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

広島県産の小鰯を自社商品の塩レモンで味付けしガーリックを効かせてアヒージョ
にしました。お酒のお供として濃いめの味付けで、レモンでさっぱりとした風味と
唐辛子でピリッと辛味を加えています。

JAN コード 4582223520405

原材料

いわし、オリーブオイル、
塩レモン（レモンピール、
レモン果汁、食塩）、レモ
ン果汁、香辛料、蛋白加
水分解物、チキンブイヨ
ン、食塩、（原材料の一部
に小麦、大豆、鶏肉を含む）　

主原料生産地 広島県

希望小売価格 432 円

賞味期限 3 年

内容量 85g

ケース入数 24

温度帯

レモ缶 宮島ムール貝の 
オリーブオイル漬け藻塩レモン風味

ヤマトフーズ株式会社　担当：髙橋 麻記
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

広島県産宮島ムール貝をオリーブオイル漬けにして、瀬戸内レモンピールを使用し
てつくった熟成藻塩レモンで味付けをしております。熟成藻塩レモンのさっぱりと
した風味とオリーブオイルのマイルドな味が宮島ムール貝の美味しさを際立ててく
れます。

JAN コード 4582223520368

原材料
ムール貝（広島県）、オリー
ブオイル、塩レモン（レ
モンピール、レモン果汁、
食塩）、レモン果汁

主原料生産地 広島県

希望小売価格 540 円

賞味期限 3 年

内容量 65g

ケース入数 24

温度帯
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レモンバター

ヤマトフーズ株式会社　担当：髙橋 麻記
TEL：082-509-5011　Email：info@yamatofoods.net

広島市

レモン果汁と瀬戸内レモンピールに卵とバター、砂糖を加えたレモンカードです。
真空・加圧調理をすることでレモン果汁の酸味と皮の爽やかな風味を活かした、濃
厚でなめらかなクリームに仕上げました。※レモンカードとはレモン果汁に卵・バ
ター・砂糖を合わせペースト状にしたイギリス生まれの濃厚なクリームです。

JAN コード 4582223520702

原材料
甜菜糖（国内製造）、卵、
バター、レモン果汁、レ
モンピール、（一部に卵・
乳成分を含む）

主原料生産地 甜菜糖 / 日本

希望小売価格 540 円

賞味期限 270 日

内容量 130g

ケース入数 12 ×２

温度帯

瀬戸内レモンとみかんのはちみつ

Honey　Honey　Honey．　担当：石田 恵子
TEL：090-3281-5633　　Email：k@honeyhoneyhoney.net

三次市

広島ならではのレモン蜂蜜は大変珍しく、さっぱりとしていて癖が無いので非常に
食べやすい蜂蜜です。

JAN コード 4589607880025

原材料 天然 100％はちみつ（広
島県大崎上島）　

主原料生産地 広島県大崎上島

希望小売価格 1,458 円

賞味期限 3 年

内容量 135g

ケース入数 7

温度帯

瀬戸田レモン

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

輪切りのレモンをはちみつシロップに漬け込みました。レモンに苦味もなく、その
まま食べられます。レモン 2 個分の輪切りと、1 個分の酸っぱさとはちみつの甘さ
が絶妙です。

JAN コード 4908665051022

原材料
果糖ぶどう糖液糖（国内
製造）、レモン、はちみつ、
レモン果汁、酸化防止剤

（ビタミン C）
主原料生産地 レモン（広島県尾道市瀬

戸田町産）
希望小売価格 1,420 円

賞味期限 1 年

内容量 470g

ケース入数 12

温度帯

ポリ容器入り はちみつレモン

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

農薬、化学肥料を通常の 50％以下に抑えて栽培されたレモン「エコレモン」を使用
しています。（特別栽培農産物・安心！広島ブランド認証）はちみつは、ほのかな香
りとさらっとした口当たりが人気のハンガリー産アカシア蜂蜜を使用しました。細
かく刻んだレモンが入っています。くせがなく料理に、飲み物に使い方を選びません。
また、見た目もきれいで透き通った宝石のような美しさです。

JAN コード 4908665055181

原材料

糖類（果糖、イソマルト
オリゴ糖シロップ、ぶど
う糖果糖液糖、水あめ、
砂糖）、レモン、はちみつ、
酸味料、香料、ゲル化剤（ペ
クチン）　

主原料生産地 レモン（広島県尾道市瀬
戸田町産）　

希望小売価格 865 円

賞味期限 1 年

内容量 500g

ケース入数 12

温度帯

瀬戸内レモンジンジャーシロップ

イトク食品株式会社　担当：小倉一洋
TEL：0120-48-1651　Email：info@itokufood.info

尾道市

瀬戸内産の生姜に、瀬戸内の温暖な気候が育んだレモンの果汁をブレンドして爽や
かな酸味と香りを加え、北海道産ビートグラニュー糖で自然な甘さをプラスしまし
た。

JAN コード 4970107121341

原材料
生姜（国産）、ビートグラ
ニュー糖（てん菜（北海
道産））、レモン果汁（レ
モン（瀬戸内産））

主原料生産地 生姜（瀬戸内産）

希望小売価格 1,296 円

賞味期限 12 ヶ月

内容量 100ml

ケース入数 12 入り

温度帯

広島産レモン使用レモンきな粉

株式会社上万糧食製粉所　担当：栗栖 亮輔
TEL：082-849-5783　Email：konaya@kona-ya.com

広島市

遠赤・熱風ダブル焙煎で仕上げた香ばしい「きな粉」と、爽やかな風味が特徴の生
産量日本一の「広島県産レモン」を合わせました。

JAN コード 4971070416298

原材料
きな粉（大豆を含む、国
内製造）、砂糖、レモン粉
末／香料、ビタミンＣ　

主原料生産地 レモン粉末（広島県産）

希望小売価格 356 円

賞味期限 1 年

内容量 65g

ケース入数 12 入り 6 合わせ

温度帯
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青きな粉　

株式会社上万糧食製粉所　担当：栗栖 亮輔
TEL：082-849-5783　Email：konaya@kona-ya.com

広島市

「青きな粉」は長年広島で愛され続けられております。原料に希少価値の高い青大豆
を使用した「鮮やかな若竹色」のきな粉です（無着色）。黄大豆きな粉に比べβカロ
テンが１５倍で、良質な植物性たんぱく質や食物繊維、鉄分が豊富な食材です。

JAN コード 4971070416250

原材料 青大豆

主原料生産地 中国黒竜江省、ほか　

希望小売価格 216 円

賞味期限 10 ヵ月

内容量 100g

ケース入数 10 × 6

温度帯

辛辛つけ麺

有限会社なか川　担当：営業企画室長　中川 佳美　
TEL：0827-57-7257　　Email：net@nakagawaseimen.co.jp

大竹市

おいしい麺づくり一筋、七十余年。一昼夜冷風乾燥させてつくった特別製法の「麺」
が旨いと評判です。中華麺の風味と艶やかさがあり、のど越しの良さが特徴です。
広島発祥のピリリと辛い赤辛だれでいただく「辛辛つけ麺」は、広島のお土産とし
ても定着している人気商品です。

JAN コード 4952118661764

原材料

めん : 小麦粉（国内製造、粉末状小麦たん白、
還元水飴、食塩、植物油脂、加工でんぷん粉、
かんすい、酒精、クチナシ色素（一部に小麦・卵・
大豆を含む）／たれ : しょうゆ、砂糖、食用植
物油脂、醸造酢、食塩、発酵調味料、魚醤、鰹
節エキス、チキンエキス、米黒酢、ラー油、赤
唐辛子、酒精、調味料（アミノ酸等）、着色料（カ
ラメル、パプリカ色素）、増粘剤（キサンタン）、
香辛料抽出物、酸化防止剤（V.E）、（一部に小麦・
ごま・大豆・鶏肉・さば・魚醤（魚介類）を含
む）／すり胡麻 : 白胡麻（一部にごまを含む）/
赤唐辛子パウダー：赤唐辛子

主原料生産地 オーストラリア、日本他

希望小売価格 540 円

賞味期限 120 日

内容量 366g ( 麺 100 ｇ× 2、た
れ 80 ｇ× 2、薬味× 2)

ケース入数 40

温度帯

広島ラーメン

有限会社なか川　担当：営業企画室長　中川 佳美　
TEL：0827-57-7257　　Email：net@nakagawaseimen.co.jp

大竹市

おいしい麺づくり一筋、七十余年。一昼夜冷風乾燥させてつくった特別製法の「麺」
が旨いと評判です。一番の特徴は「お鍋ひとつで、熟成本格麺」。麺を茹でた鍋に、
直接スープを入れてひと煮立ちで出来上がります。本格的な麺が簡単にご家庭でお
召し上がりいただけます。スープはイリコ味を隠し味とした、昔ながらのあっさり
とした豚骨醤油味。30 年以上製造を続けるロングセラー商品です。

JAN コード 4952118665052

原材料

めん : 小麦粉（国内製造）、卵、でん粉、粉末状
小麦たん白、還元水飴、食塩、植物油脂、かん
すい、酒精、クチナシ色素（一部に小麦・卵・
大豆を含む）／スープ : 豚脂、畜肉エキス、しょ
うゆ、たん白加水分解物、なたね油、魚介エキ
ス、食塩、昆布エキス、砂糖、香辛料、いわし
煮干し粉末 / 調味料（アミノ酸等）、加工でんぷ
ん、カラメル色素、（原材料の一部に小麦、豚肉、
鶏肉、大豆を含む）

主原料生産地 オーストラリア、日本他

希望小売価格 540 円

賞味期限 120 日

内容量 320g( 麺 100 ｇ× 2、スー
プ 60 ｇ× 2)

ケース入数 40

温度帯

ぶち旨 汁なし担々麺

有限会社なか川　担当：営業企画室長　中川 佳美　
TEL：0827-57-7257　　Email：net@nakagawaseimen.co.jp

大竹市

おいしい麺づくり一筋、七十余年。一昼夜冷風乾燥させてつくった特別製法の「麺」
が旨いと評判です。広島ご当地メニュー「汁なし担々麺」、弊社の特徴は中太でもっ
ちりとした食感で、たれには大豆ミート入りの甘辛ダレを使用、添付のすり胡麻と
山椒の効いた七味唐辛子をよく混ぜ絡めれば、香りが引き立つ「ぶち旨汁なし担々麺」
の完成。温麺はそのまま、冷麺は水で締めてお召し上がりください。

JAN コード 4952118667117

原材料

めん : 小麦粉（国内製造）、粉末状小麦たん白、卵、
還元水飴、食塩、植物油脂、加工でん粉、かん
すい、酒精、クチナシ色素（一部に小麦・卵・
大豆を含む）／たれ : 水あめ、砂糖、粒状植物
性たん白、醸造酢、しょうゆ、たん白加水分解物、
甜麺醤、豆板醤、生姜ペースト、ごま油、食塩、
にんにくペースト、唐辛子粉末 / 調味料（アミ
ノ酸等）、酒精、加工でんぷん、着色料（カラメル、
モナスカス、ラック）、増粘剤（キサンタン）、

（一部に小麦・大豆・りんご・ごまを含む）/ す
り胡麻：白ごま / 七味唐辛子：唐辛子、白胡麻、
黒胡麻、山椒、青のり、青紫蘇、おのみ（一部
にごまを含む）　

主原料生産地 オーストラリア、日本他

希望小売価格 540 円
賞味期限 120 日

内容量 303.4g ( 麺 100 ｇ× 2、たれ
50 ｇ× 2、薬味× 2)　

ケース入数 40

温度帯

尾道ラーメン 2 食箱

株式会社阿藻珍味　担当：渡邉 裕太　
TEL：084-982-3333　Email：watanabe@amochinmi.com

福山市

スープの決め手は、瀬戸内海産の小魚（煮干）からとっただし。オイルが多くてこっ
てりしているようですが、食べるとあっさり醤油味。

JAN コード 4971024551761

原材料

麺 : 小麦粉（国内製造）、卵白／かんすい、
酒精、（一部に小麦・卵を含む）／醤油
スープ : 醤油、豚脂、畜肉エキス（鶏、豚、
牛）、鶏がら、豚骨、食塩、香辛料、酵
母エキスパウダー、かつお節、さば節、
煮干、昆布／調味料（アミノ酸等）、酒精、
カラメル色素、酸化防止剤（ビタミン E）、

（一部に小麦・乳成分・牛肉・さば・大豆・
鶏肉・豚肉を含む）

主原料生産地 小麦粉（国内製造）

希望小売価格 617 円

賞味期限 50 日

内容量 310g（麺 100g × 2 袋、スープ
55g × 2 袋）

ケース入数 24

温度帯

瀬戸内いりこらーめん

株式会社純正食品マルシマ　小幡　敬子
TEL：0848-20-2506　Email：obata@junmaru.co.jp

尾道市

瀬戸内海産いりこにこだわった、だし香る即席麺。いりこたっぷり濃厚スープ。瀬
戸内海産いりこ、有機純正醤油、オリーブオイル使用のこだわりスープ。牛・豚・鶏、
化学調味料不使用。コシのあるおいしい麺。国産小麦 100％使用。かん水を使用せず、
カキ殻カルシウムでコシのある麺に仕上げました。

JAN コード 4906657287251

原材料

油揚げめん（小麦粉（小麦（国産））、
植物油脂（パーム油）、馬鈴薯澱
粉、小麦たん白、食塩）、有機醤
油、オリーブオイル、いわし煮干
し、粗糖、昆布エキス、馬鈴薯澱
粉、食塩、かつお節粉末 / 貝カル
シウム、酸化防止剤（ビタミン E)、

（一部に大豆・小麦を含む）

主原料生産地 瀬戸内海、北海道

希望小売価格 216 円

賞味期限 6 カ月

内容量 115 ｇ（めん 90 ｇ）

ケース入数 20

温度帯
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広島産焼海苔 5 枚

株式会社やま磯　担当：片山 貴美久
TEL：04-2003-7388　Email：k-katayama@yamaiso.co.jp

広島市

広島県の主な海苔の産地・福山市内海町田島産の、色艶がよく、ぱりっとした歯ご
たえのある海苔を使用。遠赤外線でむらなく焼き上げ、香ばしい香りと豊かな風味
を感じられる焼海苔に仕上げました。しっかりとした質感で破れにくいため、おに
ぎりや巻き寿司にも最適です。

JAN コード 4903182030390

原材料 乾のり（広島県産）

主原料生産地 広島県福山市内海町田島

希望小売価格 248 円

賞味期限 300 日

内容量 板のり 5 枚

ケース入数 40

温度帯

かき醤油味付のり角 54 枚

広島海苔株式会社　担当：米田 隼治
TEL：082-276-0101　Email：yoneda@hiroshimanori.co.jp

広島市

老舗の目利きで選び抜いた上質の海苔を、広島県産牡蠣、瀬戸内海産干エビ、北海
道産利尻昆布を使用した秘伝の出汁で味付け。広島県産牡蠣の旨味と、ふわっと優
しい食感、くちどけの良さが絶妙な逸品です。今日では、ご家庭用のみならず、ご
贈答やお土産としても県内外でご愛護いただいております。

JAN コード 4902989372917

原材料

乾のり（国産）、砂糖、醤油加工
品（濃口醤油（大豆、小麦、を含む）、
砂糖、魚醤、食塩、かきエキス、
かつおぶしエキス）、食塩、昆布、
みりん、干えび、乾燥かき、唐辛子、
かきエキス / 調味料（アミノ酸等）

主原料生産地 乾のり（国産）

希望小売価格 486 円

賞味期限 300 日

内容量
板のり 6.75 枚分 8 切 54
枚

ケース入数 60

温度帯

ソフトふりかけ国産梅ひじき　40g　

有限会社ユタカ食品　担当：：岡崎 龍之介
TEL：0823-66-3910　Email：yutakafood.gs@gmail.com

呉市

瀬戸内の海で採れたひじきと、国産の梅をしっとりしたふりかけに仕上げておりま
す。無添加なので小さなお子様も安心して召し上がれます。

JAN コード 4994139215007

原材料
ひじき（国産）、砂糖、梅
肉、食塩、みりん、赤しそ、
昆布粉末、かつおエキス

主原料生産地 瀬戸内海

希望小売価格 オープン価格

賞味期限 180 日

内容量 40g

ケース入数 50

温度帯

倉橋島のひじき 20 ｇ

有限会社石野水産　担当：石野 智恵　
TEL：0823-54-1505　Email：chie-isn@kichiami.com

呉市

店頭などで探してもなかなか見つからない、昔ながらの鉄釜薪だきひじき。成分だ
けでなく製造工程が違うので海藻の臭みが一切なく水に戻すだけで手軽に食べるこ
とができます

JAN コード 4571393309033

原材料 ひじき（広島県産）

主原料生産地 呉市倉橋町鹿島周辺

希望小売価格 324 円

賞味期限 360 日

内容量 20g

ケース入数 提示内容による

温度帯

倉橋島のちりめん 40g

有限会社石野水産　担当：石野 智恵　
TEL：0823-54-1505　Email：chie-isn@kichiami.com

呉市

原料は広島県の西部海域のみ水揚げごとに工場に直送。鮮度よいものを使っている
ので臭みはなく、魚の味を感じて頂くため、塩味は控えめ。日持ちが良く、使い勝
手をほめて頂き、かむほどにうまみが広がる味も好評。魚嫌いのお子さんも、仕事
が忙しくて栄養面で不安を抱えている女性にも美味しく手軽に食べられると好評。
SDG ｓ対応の袋を使用し環境にも配慮しています。

JAN コード 4571393303109

原材料 片口いわし（広島県産）、
食塩　

主原料生産地 広島県安芸海域

希望小売価格 432 円

賞味期限 60 日

内容量 40g

ケース入数 提示内容による

温度帯

山椒ちりめん

株式会社なだや　担当：高橋 博之
TEL：0829-30-6211　Email：takahashi@nadayanet.jp

廿日市市

瀬戸内海産（広島県産）のちりめんを独自の製法でやわらかくし、みりんや醤油、
山椒を混ぜ込みました。あっさりした醤油とピリッとした山椒の風味が食欲をかき
立てます。

JAN コード 4904038014816

原材料
ちりめん（瀬戸内海産）、
清酒、みりん、山椒、醤
油（小麦、大豆を含む）　、
食塩、調味料（アミノ酸）

主原料生産地 ちりめん（広島県）　

希望小売価格 540 円

賞味期限 60 日

内容量 100g

ケース入数 20

温度帯
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広島菜ちりめん

株式会社なだや　担当：高橋 博之
TEL：0829-30-6211　Email：takahashi@nadayanet.jp

廿日市市

瀬戸内海産（広島県産）の上乾燥ちりめんを独自の製法でやわらかくし、広島県産
広島菜を美味しく調味し、混ぜ合わせました。ちりめんをやわらかくしており、ち
りめんと広島菜の両方の食感が味わえます。

JAN コード 4904038003209

原材料

ちりめん（広島県産）、広島
菜（国産）、わかめ、ごま、食塩、
砂糖、ブドウ糖、昆布エキス、
魚介エキス（大豆を含む）、
しその実、調味料（アミノ酸
等）、トレハロース、しそ香料、
甘味料（ステビア）、酸味料

主原料生産地 ちりめん、広島菜（広島
県産）

希望小売価格 540 円

賞味期限 40 日

内容量 80g

ケース入数 20

温度帯

パリパリいりこ

株式会社なだや　担当：高橋 博之
TEL：0829-30-6211　Email：takahashi@nadayanet.jp

廿日市市

広島県産いりこを独自の製法で加工、味付けした素朴な味の商品です。いりこの苦
みを抑え、又、甘さも抑えた味にし、食感の良いパリパリ感に仕上げました。

JAN コード 4904038016063

原材料
いりこ（広島県産）、ごま、
水飴、蜂蜜、醤油（大豆、
小麦を含む）　、調味料（ア
ミノ酸）

主原料生産地 いりこ（広島県産）　

希望小売価格 324 円

賞味期限 120 日

内容量 80g

ケース入数 20

温度帯

尾道の削節屋 いわし削り

株式会社まるじょう　担当：遠藤 良寿
TEL：0848-22-8228　Email：onomichi@e-marujo.co.jp

尾道市

国内産原料を使用した、あっさりとクセが少なく、「いわし」の美味しさが楽しめる
削りぶしです。トッピングに最適な削り方をしています。豆腐やおひたしなど、様々
な料理に使えます。

JAN コード 4902972051133

原材料 いわしの煮干し（国内製
造）

主原料生産地 熊本県

希望小売価格 237 円

賞味期限 13 ヵ月

内容量 30g

ケース入数 10

温度帯

煮干いか

有限会社亀田商店　担当：北村 優子
TEL：0848-22-2784　　Email：cd272778@wd6.so-net.ne.jp

尾道市

イカスミの味も楽しめる小イカで、噛むほどに旨味が広がります。

JAN コード 4562101561485

原材料 いか（国内産）、食塩　

主原料生産地 瀬戸内海

希望小売価格 540 円

賞味期限 100 日

内容量 90g

ケース入数 30

温度帯

焼きえび

有限会社亀田商店　担当：北村 優子
TEL：0848-22-2784　　Email：cd272778@wd6.so-net.ne.jp

尾道市

新鮮な小エビを熱風乾燥し、サクサクの食感とエビの甘味が特徴です。

JAN コード 4562101561393

原材料 えび（瀬戸内海産）、食塩

主原料生産地 瀬戸内海

希望小売価格 432 円

賞味期限 90 日

内容量 35 ｇ

ケース入数 30

温度帯

かきにれもん

世良水産　担当：世良 猛
TEL：0829-36-0313　Email：serasuisan@hi2.enjoy.ne.jp

廿日市市

カキ創り一筋６０年余、自社で丹精込めた広島県地御前カキを安心して食べていた
だくため厳選したものを使用。昭和 30 年頃から東京築地市場と取引し、地御前カ
キはブランドとして取扱われています。職人によって育てられた瀬戸田産の農薬を
使わない栽培法の丸ごと食べられるレモンを使用。その他の同系品種よりも職人、
産地がわかるのでお客様にも納得して購入して頂ける商品です。期間限定商品。

JAN コード 4571326140047

原材料 かき、レモン、食塩

主原料生産地 地御前産かき、瀬戸田産
レモン

希望小売価格 648 円

賞味期限 182 日

内容量 1 本

ケース入数 3 粒

温度帯
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ジャンボ串焼カキ（一串）

世良水産　担当：世良 猛
TEL：0829-36-0313　Email：serasuisan@hi2.enjoy.ne.jp

廿日市市

カキ創り一筋６０年余、自社で丹精込めた広島県地御前カキを安心して食べていた
だくために形、色等厳選したものを使用しています。また、昭和３０年頃から東京
築地市場と取引しており、今では地御前カキはブランドとして扱って頂いている。
一番の特徴は、粒が大きい牡蠣を選りすぐっていることで、牡蠣の生産者だからで
きる商品です。

JAN コード 4571326140016

原材料

かき、醤油、砂糖、本み
りん、水飴、食塩、かき
エキス、調味料（アミノ
酸等）カラメル色素、（一
部に小麦・大豆を含む）

主原料生産地 地御前産かき

希望小売価格 540 円

賞味期限 182 日

内容量 1 本

ケース入数 3 粒

温度帯

若鳥の手羽（5 本入り）

株式会社オオニシ　担当：大西 貴明　
TEL：0848-23-9571　Email：onishi@broiler. ｊｐ

尾道市

ガーリック風味で一度はまればやめられない商品です。真空パックで低温殺菌もし
てあり４ヶ月と日保ちもします。

JAN コード 4906178706217

原材料

鶏肉（国産）、大豆油、食
塩、ガーリックパウダー、
でん粉、調味料（アミノ
酸等）、増粘剤（グアーガ
ム）　

主原料生産地 日本

希望小売価格 637 円

賞味期限 120 日

内容量 5 本入り

ケース入数 15

温度帯

とり皮

株式会社オオニシ　担当：大西 貴明　
TEL：0848-23-9571　Email：onishi@broiler. ｊｐ

尾道市

こちらの商品は弊社手羽先と同様自社のオリジナル商品でガーリック風味のとり皮
です。ビールのお友に最高な逸品。

JAN コード 4906178020030

原材料

鶏肉（国産）、大豆油、食
塩、ガーリックパウダー、
でん粉、調味料（アミノ
酸等）、増粘剤（グアーガ
ム）

主原料生産地 日本

希望小売価格 108 円

賞味期限 120 日

内容量 13g

ケース入数 10 × 20

温度帯

鳥皮レモン

有限会社ケーエム商事　担当：紫竹　良一
TEL：082-278-0660　Email：kms@onyx.ocn.ne.jp

広島市

瀬戸内レモンを使用した、サクッとした鳥皮のフレッシュな新感覚の味をご賞味く
ださい。

JAN コード 4973043152455

原材料

鶏皮（国産）、植物油脂、醤油、食塩、
ブドウ糖、酵母エキス、でん粉、
レモンパウダー、柑橘抽出物、調
味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、
乳化剤、甘味料（アセスルファム
カリウム、ネオテーム）、（一部に
小麦・大豆を含む）

主原料生産地 鶏皮（国産）・ 
レモン（瀬戸内産）

希望小売価格 648 円

賞味期限 90 日

内容量 60g

ケース入数 30

温度帯

一粒かき　海珠 5 個入り

堀口海産株式会社　担当：代表取締役　堀口信介
TEL：082-259-2366　Email：kaki21@crest.ocn.ne.jp

広島市

広島湾北部海域似島産の上質な大粒なかきを、一粒一粒丹念に味付けし【浅炊き】
にしました。かきの姿を大切にするため、個包装にしました。佃煮と違い、あっさ
りとしたジューシーな味付けでかきの旨味を損なわない独自の製法で仕上げていま
す。お食事の一品として、また、おつまみとして美味しくいただけます。

JAN コード 4580299540297

原材料

牡蠣（広島湾北部海域産）、
水あめ、しょうゆ、砂糖、
本みりん、昆布エキス、
かつおぶしエキス、たん
白加水分解物、かきエキ
ス、酵母エキス、酸味料、

（一部に大豆・小麦・豚肉
を含む）

主原料生産地 広島

希望小売価格 1,998 円

賞味期限 製造後 100 日

内容量 1 箱

ケース入数 20 箱× 1 箱

温度帯

一粒かき　海珠 2 個袋入り

堀口海産株式会社　担当：代表取締役　堀口信介
TEL：082-259-2366　Email：kaki21@crest.ocn.ne.jp

広島市

一粒かき「海珠 2 個袋入り」は、ザ・広島ブランド味わいの一品に認定された『堀
口のかき』を使用。その中でも水揚げのわずか 2％しか獲れない超特大牡蠣を、和
風味の浅炊きでジューシーに仕上げました。お酒のお供にいかがですか？

JAN コード 4580299540303

原材料

牡蠣（広島湾北部海域産）、
水あめ、しょうゆ、砂糖、
本みりん、昆布エキス、
かつおぶしエキス、たん
白加水分解物、かきエキ
ス、酵母エキス、酸味料、

（一部に大豆・小麦・豚肉
を含む）

主原料生産地 広島

希望小売価格 572 円

賞味期限 製造後 100 日

内容量 1 袋

ケース入数 30 袋× 1 箱

温度帯
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藻塩ホルモン

有限会社ケーエム商事　担当：紫竹　良一
TEL：082-278-0660　Email：kms@onyx.ocn.ne.jp

広島市

海人の藻塩のミネラルを豊富に含んだ塩味と、丁度いい硬さのホルモンとで、お口
の中での調和をご堪能ください。

JAN コード 4973043155128

原材料
豚胃（国産）、植物油脂、
食塩（海人の藻塩使用）、
調味料（アミノ酸等）

主原料生産地 豚胃（国産）・食塩（海人
の藻塩）

希望小売価格 648 円

賞味期限 90 日

内容量 60g

ケース入数 30

温度帯

やわらかいいか天　

有限会社亀田商店　担当：北村 優子
TEL：0848-22-2784　　Email：cd272778@wd6.so-net.ne.jp

尾道市

しっとりやわらかいイカ天です。広島風お好み焼きには欠かせません。

JAN コード 4965553119080

原材料

小麦、いか、植物油脂、
でん粉（とうもろこし）、
食塩、卵白（卵を含む）、
砂糖、香辛料、ソルビトー
ル、調味料（アミノ酸等）、
甘味料（ステビア）　

主原料生産地 小麦粉 ( 国内製造 )

希望小売価格 432 円

賞味期限 120 日

内容量 110g

ケース入数 20

温度帯

ぶちうまぁーいか天　

有限会社亀田商店　担当：北村 優子
TEL：0848-22-2784　　Email：cd272778@wd6.so-net.ne.jp

尾道市

スティック状のやわらかいイカ天。イカの風味と旨味が口いっぱいに広がります。

JAN コード 4965553119646

原材料

小麦粉、いか、植物油脂、
でん粉（とうもろこし）、
食塩、卵白、砂糖、香辛料、
ソルビトール、調味料（ア
ミノ酸等）、甘味料（ステ
ビア）、膨張剤　

主原料生産地 小麦粉 ( 国内製造 )

希望小売価格 432 円

賞味期限 120 日

内容量 105g

ケース入数 20

温度帯

イカ天瀬戸内れもん味

まるか食品株式会社　担当：松枝 修平
TEL：0848-48-5585　Email：matsueda@e-maruka.co.jp

尾道市

国産レモンの一大産地である瀬戸内産レモンを使用した、さっぱりとした酸味とイ
カの甘味がマッチした手が止まらなくなる商品です。女性向けに改良を重ねた商品
で、食べやすい一口サイズや黄色と水色の手書きタッチで目を引くパッケージ等、
手に取っていただきやすい商品となっております。

JAN コード 4978376219158

原材料

イカシート（イカ、魚肉、還元水あめ、
その他）、小麦粉、植物油、でん粉、レ
モン風味シーズニング、食塩、砂糖、
卵白、植物性たん白、香辛料、たん白
加水分解物、加工でん粉、調味料（ア
ミノ酸等）、酸味料、甘味料（甘草、ス
テビア）、香辛料抽出物、香料、（原材
料の一部に小麦・卵・いか・大豆・ご
まを含む）

主原料生産地 小麦粉 ( 国内製造）

希望小売価格 324 円

賞味期限 180 日

内容量 80g

ケース入数 48

温度帯

レモンすこんぶ

株式会社山石　担当：山本 圭介
TEL：0848-25-3990( 携帯：090-1688-4518）　Email：info@yamaishi-kombu.com

尾道市

うま味の豊富な北海道函館産のまこんぶを、豊かな香りの瀬戸内産レモン果皮を使
用して、さわやかなレモン味のすこんぶに仕上げました。

JAN コード 4979960160047

原材料

昆布（北海道産）、醸造酢、
乳糖、砂糖、レモンシー
ズニング（乳糖、粉末レ
モン果皮）／酸味料、調
味料（アミノ酸等）、香料、
微粒酸化ケイ素、（一部に
乳成分を含む）

主原料生産地 昆布（北海道産）

希望小売価格 162 円

賞味期限 180 日

内容量 22g

ケース入数 100

温度帯

がじゅり！

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

薬、化学肥料を通常の 50％以下に抑えて栽培されたレモン「エコレモン」を使用し
ています。レモンの果皮を砂糖漬けにしたお菓子です。食感もよく、甘すぎず、ほ
んのりとした酸味と苦味が病み付きになります。手にとってもベタベタせず、砂糖
がパラパラと落ちません。

JAN コード 4908665055068

原材料
レモン（広島県瀬戸田
町産）、グラニュー糖　　　　　　　　
還元水飴 / ビタミン C

主原料生産地 レモン（広島県尾道市瀬
戸田町産）

希望小売価格 205 円

賞味期限 180 日

内容量 25g

ケース入数 20

温度帯
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柚子ぴぃーる

川根柚子協同組合　担当：企画営業　熊高 順八
TEL：0826-58-0330　　Email：kyz@kawaneyuzu.com

安芸高田市

川根柚子は他の国産柚子に比べ苦みが少ないまろやかな酸味と芳醇な香りが特徴で
す。肉厚な果皮をじっくりシロップに漬け込み、しっかりした食感と噛めば香りと、
柚子独特な苦味がアクセントになった特徴の商品です。

JAN コード 4525906200201

原材料 砂糖、ゆず皮、クエン酸

主原料生産地 ゆず皮（安芸高田市川根
産）

希望小売価格 540 円

賞味期限 21 日

内容量 50g

ケース入数 1 個

温度帯

はっさくドライフルーツ

株式会社天鼓　担当：桃谷　信磁
TEL：0848-23-8122　Email：debera@vesta.ocn.ne.jp

尾道市

尾道産はっさくに、こだわったドライフルーツ。はっさくの苦みをほのかに残した
やわらかいドライフルーツです。そのまま食べて良し、菓子素材としてもお使いい
ただけます。ワイン、洋酒等のつまみに最適。

JAN コード 4539675004120

原材料
はっさく（尾道産）、グラ
ニュー糖、ビタミン C、
クエン酸

主原料生産地 広島県尾道市瀬戸田町（生
口島）

希望小売価格 540 円

賞味期限 90 日

内容量 80g

ケース入数 40

温度帯

八朔ぷりん

万汐農園　担当：碓井真理
TEL：0848-44-1645　Email：usui@manchou3.com

尾道市

・しまなみ海道の島々で栽培された八朔をたっぷり使用。八朔の風味が爽やかな新食
感ぷりん。・熱殺菌により容器内が真空状態になっている為、未開栓で常温保管が可
能。（賞味期限 6 ヶ月）（冷やしてお召し上がり下さい）

JAN コード 4930503077017

原材料

果糖（米国製造 )、ネーブル、八
朔 ( 広島県 )、乳等を主要原料と
する食品、砂糖、粉末油脂 / ゲル
化剤 ( 加工でんぷん、増粘多糖類 )、
トレハロース、酸味料、V.C、カ
ゼイン Na、香料、乳化剤、メタ
リン酸 Na、( 一部に乳成分・卵・
大豆・オレンジを含む）

主原料生産地 八朔 ( 広島県 )

希望小売価格 320 円

賞味期限 180 日

内容量 110g

ケース入数 ３３（混載可）

温度帯

はっさくプディング 3 個入

有限会社中屋本舗　担当：井上
TEL：0848-47-3070　　Email：info@nakaya-honpo.com

尾道市

地産地消のはっさくの実２個が入って、はっさく味のプリンとはっさくの実のコラ
ボレーション。プリンの甘味とはっさくの酸味、苦味が口の中でバランス良く美味
しくいただけます。子供から年配の方まで向いています。

JAN コード 4582200920754

原材料

八朔、砂糖、八朔果汁、
脱脂粉乳、クリーム（乳
製品）、寒天、ゲル化剤

（CMC、グァーガム）、pH
調整剤、酸化防止剤（V・
C）、香料、シリコーン、
カロチン色素　

主原料生産地 はっさくの実､ 果汁（広
島県）　

希望小売価格 1,200 円

賞味期限 120 日

内容量 3 個入り

ケース入数 30 箱

温度帯

カタラーナ

有限会社カスターニャ　担当：竹村 崇
TEL：082-883-0960　Email：takemura@castagna.co.jp

広島市

アイス感覚でお楽しみいただける新食感の焼きプリン・フローズンデザートです。
厳選した生クリームと牛乳をたっぷりと使い、湯煎で焼き上げた後、表面を２度焼
きのキャラメリゼで仕上げました。濃厚でなめらかな甘味とカソナードの絶妙の苦
みが香ばしい絶品です。冷凍庫から出したあと冷凍状態から少しずつ変わっていく
食感もお楽しみください。

JAN コード 4571364660033

原材料
生クリーム、牛乳、卵黄、
砂糖、無糖練乳、バニラ
ビーンズ / 香料、（一部に
卵・乳成分を含む）

主原料生産地 日本

希望小売価格 378 円

賞味期限 90 日

内容量 70g

ケース入数 30

温度帯

レモンのど飴

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

農薬、化学肥料を通常の 50％以下に抑えて栽培されたレモン「エコレモン」を使用
しています。レモン果汁とはちみつの入った、まろやかで爽やかなレモンキャンディ
です。

JAN コード 4908665056010

原材料
砂糖（東京都製造）、 
水飴、ハチミツ、レモン
果汁、カリンエキス / 酸
味料、香料、紅花色素

主原料生産地 レモン（広島県尾道市瀬
戸田町産）

希望小売価格 205 円

賞味期限 1 年

内容量 90g

ケース入数 20

温度帯
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保命酒のど飴（ほうめいしゅ のどあめ）

有限会社入江豊三郎本店　担当：内川 裕彦
TEL：084-982-2013　Email：uchikawa@iriehonten.jp

福山市

広島県特産の薬味酒がノンアルコールののど飴に展開された商品。360 年の歴史の
ある銘酒であることと、創業当時からの趣のある商品ラベルなど商品にまつわる蘊
蓄（うんちく）も含め特徴がはっきりしている商品である。味は懐かしいニッケ味
で味の良さも人気の秘密である。

JAN コード 4952384358252

原材料
水飴、砂糖、麦芽糖、保
命酒、香料、カラメル色素、
香辛料抽出物

主原料生産地 日本　国内

希望小売価格 240 円

賞味期限 1 年

内容量 80g

ケース入数 50

温度帯

れもんげ

とびしま柑橘工房株式会社　担当：久保 聡
TEL：0823-87-6111　Email：kubo@tobishima.hiroshima.jp

呉市

とびしまレモンの香りと酸味を米粉を入れたメレンゲで優しく包み、サックリとや
さしく焼き上げました。広島ならではの素材で焼き上げた一粒を口に入れると、サ
クッとした食感があっという間に消え、口いっぱいに爽やかな香りと甘酸っぱさを
残す不思議なお菓子です。

JAN コード 4580416230476

原材料
卵白（卵を含む、国産）、
甜菜糖（甜菜（北海道産））、
レモン（広島県産）、米粉

（広島県産）
主原料生産地 国産

希望小売価格 421 円

賞味期限 120 日

内容量 18g

ケース入数 100（混載可）

温度帯

いちごげ

とびしま柑橘工房株式会社　担当：久保 聡
TEL：0823-87-6111　Email：kubo@tobishima.hiroshima.jp

呉市

とびしまレモンと木苺をそのまま丸ごと使用し焼き上げました。木苺の酸味とプチ
プチとした食感の種が楽しめる一粒。丁寧にメレンゲを立てることで、フルーツの
色と香りを包み込むように焼き上げています。

JAN コード 4580416230483

原材料
卵白（卵を含む、国産）、
甜菜糖（甜菜（北海道産））、
木苺、レモン（広島県産）、
米粉（米（広島県産））

主原料生産地 国産

希望小売価格 421 円

賞味期限 120 日

内容量 18g

ケース入数 100（混載可）

温度帯

瀬戸内レモンかりんとう

有限会社製菓宮本　担当：宮本 宏恵
TEL：0848-23-8786　　Email：info@seikamiyamoto.com

尾道市

あっさりとしたサクッサクッとした生地に広島県産レモン果汁と瀬戸内産レモン
ピールを糖蜜に使用したかりんとうです。すっきりとした爽やかな風味がひろがる
ように仕上げました。

JAN コード 4973764202859

原材料

小麦粉、グラニュー糖、卵、
植物油（なたね油）、でん
粉、レモン、ショートニ
ング、食塩 / 加工でん粉、
膨脹剤、（一部に小麦粉・
卵・大豆を含む）　

主原料生産地 小麦粉（国内製造）

希望小売価格 216 円

賞味期限 120 日

内容量 100g

ケース入数 12

温度帯

尾道かりんとう　りぼん

有限会社製菓宮本　担当：宮本 宏恵
TEL：0848-23-8786　Email：info@seikamiyamoto.com

尾道市

表面を砂糖で包まないで、サクッサクッとしたクッキーのような食感のかりんとう
です。若い方にも食べて頂きたくりぼんの形にしました。尾道で製造しています。

JAN コード 4973764203368

原材料

小麦粉、ビートグラニュー
糖、卵、でん粉、植物油（な
たね油）、ショートニング、
食塩 / 膨脹剤、甘味料（ス
テビア）、（一部に小麦・卵・
大豆を含む）

主原料生産地 小麦粉（国内製造）

希望小売価格 ２16 円

賞味期限 120 日

内容量 120g

ケース入数 12

温度帯

れもんかりんとう

株式会社香木堂　担当：池田 久美
TEL：0823-82-8646　Email：info@kobokudo.jp

東広島市

大崎下島の信頼ある生産者さんから仕入れたレモンの果皮をジャムにし、フレッシュ
果汁で絡めました。スッキリとした爽やかな風味です。保存料、着色料、香料を使
用しない体にやさしいかりんとうです。

JAN コード 4560459360057

原材料
小麦粉（小麦（岡山県産））、
砂糖、レモン（広島県呉
市産）、水あめ、食塩、食
用油脂／膨張剤

主原料生産地 小麦粉（小麦（岡山県））、
レモン（呉市大崎下島）

希望小売価格 216 円

賞味期限 150 日

内容量 30g

ケース入数 50 個

温度帯
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洋風生どら焼き 虎ちゃんバター

株式会社虎屋本舗　担当：高田　海道
TEL：084-954-7447　Email：kaido@tora-ya.co.jp

福山市

老舗の洋風生どら焼き。バターの他にも小豆、抹茶、マロン、チーズﾞ、カフェオレ、
ロイヤルミルクティ、ティラミス、チョコレートなどございます。お客様のお好み
に合わせて選ぶ楽しみも。

JAN コード 4533165000678

原材料

砂糖、ﾊﾞﾀｰ、小麦粉、卵、小豆、
卵白、水飴、蜂蜜、みりん、食用
植物油脂、コーンシロップ、麦芽
糖、寒天、食塩／グリシン、クロ
レラエキス、膨脹剤、乳化剤、カ
ゼイン Na、酸化防止剤（トコフェ
ロール）、香料、（一部に乳成分・
小麦・卵・大豆を含む）

主原料生産地 日本

希望小売価格 140 円

賞味期限 7 日

内容量 45g

ケース入数 20 入（1 ロット 6 ケース）

温度帯

からす麦のクッキー（１０枚入り）

株式会社モーツアルト　担当：瀬来 道則
TEL：0829-34-4111　Email：serai@b-mozart.co.jp

廿日市市

モンドセレクション最高金賞受賞。ミネラル分に富んでいて、栄養価が高い「から
す麦」と挽きたてのｱｰﾓﾝﾄﾞや和三盆などを使った香ばしい人気のクッキーです。自
社で直輸入した挽きたてのアーモンドをたっぷり使っています。

JAN コード 4517586300296

原材料

アーモンド（アメリカ）、小麦粉、
砂糖、からす麦、バター、卵、赤糖、
ショートニング、植物油、ラード、
ビーフパウダー、食塩、和三盆 /
ベーキングパウダー、十三、調味
料（アミノ酸等）、香料、（一部に
小麦・乳成分・卵・牛肉・大豆・
ゼラチンを含む）

主原料生産地 日本

希望小売価格 864 円

賞味期限 製造から９５日

内容量 10 枚入り

ケース入数 24

温度帯

かきせんべい（2 枚× 5 袋）

有限会社ヤスイ かき庵　担当：安井 忠充
TEL：0829-54-3110　Email：yasui2@kakian.co.jp

廿日市市

広島産のかきを焼きチップにし、風味豊かに仕上げました。かきのおいしさとしっ
かりした歯応えが特長です。ピリ辛なので、ビールのおつまみにもぴったりです。

JAN コード 4946702500188

原材料

澱粉（国内製造）、いか、魚肉す
り身、醤油たれ（砂糖、醤油、み
りん、醗酵調味料、その他）、植
物油脂、牡蠣、食塩、唐辛子、テ
キストリン、酵母エキス、たん白
加水分解物、砂糖 / 加工澱粉、調
味料（アミノ酸等）、甘味料（ス
テビア、カンゾウ）、（一部に小麦・
大豆・いかを含む）

主原料生産地 澱粉（国内製造）

希望小売価格 410 円

賞味期限 90 日

内容量 ２枚×５袋

ケース入数 30

温度帯

牡蠣まるごとせんべい 袋

有限会社マルイチ商店　担当：柏迫 一正
TEL：0846-45-0059　Email：k_kashiwazako@oyster-maruichi.com

東広島市

広島県安芸津町の牡蠣専門業者が作る「牡蠣せんべい」。 牡蠣をぜいたくにまるご
と一粒乗せて焼き上げました。また、生地には安芸津町の特産である「まる赤馬鈴薯」
を使用しています。牡蠣の姿が分かり、牡蠣の味がしっかり感じられることをコン
セプトにしたせんべいです。

JAN コード 4985803001125

原材料

じゃがいも（広島産）、か
き（広島産）、じゃがいも
澱粉、かきエキス、バター、
砂糖、食塩、加工澱粉、
調味料（アミノ酸等）、（一
部に乳成分を含む）

主原料生産地 広島県安芸津町

希望小売価格 540 円

賞味期限 120 日

内容量
12 枚入り（6 袋× 2 枚入
り）

ケース入数 25

温度帯

もみじまんじゅう　5 種詰合せ 10 個

株式会社藤い屋　担当：和田　有二
TEL：082-943-6601　Email：wada.yuji@fujiiya.co.jp

廿日市市

厳選された北海道産小豆、藤い屋独自のブレンドされた小麦粉、近隣農家から仕入
れた新鮮な卵を使用した、保存料不使用の体にも優しいもみじまんじゅうです。

JAN コード 4985375001075

原材料

＜こしあん・つぶあん＞砂糖 ( 国内製
造）、卵、小豆、小麦粉、水飴 / 乳化剤、
膨張剤＜抹茶あん＞抹茶他＜カスター
ドクリーム＞カスタードフィリング（牛
乳、食用精製加工油脂、砂糖、水あめ、
加糖卵黄、脱脂粉乳、乳たんぱく質、
洋酒、乾燥卵白、食塩）（国内製造）他
＜チョコレート＞チョコフィリング（砂
糖、牛乳、食用植物油脂、カカオマス、
ココアパウダー、脱脂粉乳、乳たんぱ
く質分解物、洋酒）（国内製造）他

主原料生産地 日本

希望小売価格 1,000 円

賞味期限 14 日

内容量
こしあん、つぶあん、抹茶あ
ん、カスタードクリーム、チョ
コレート各 2 個

ケース入数 15

温度帯

もみじまんじゅう こしあん 8 個

株式会社藤い屋　担当：和田　有二
TEL：082-943-6601　Email：wada.yuji@fujiiya.co.jp

廿日市市

厳選された北海道産小豆、藤い屋独自のブレンドされた小麦粉、近隣農家から仕入
れた新鮮な卵を使用した、保存料不使用の体にも優しいもみじまんじゅうです。

JAN コード 4985375001075

原材料
砂糖 ( 国内製造）、卵、小
豆、小麦粉、水飴 / 乳化剤、
膨張剤

主原料生産地 日本

希望小売価格 800 円

賞味期限 14 日

内容量 こしあん　8 個

ケース入数 20

温度帯
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ブラどら 1 個入り

有限会社渡辺精進堂　担当：渡邊 昌平
TEL：0824-62-2027　　Email：watanabe_shohei0824@yahoo.co.jp

三次市

薫り高いブランデーと、北海道産小豆の特製つぶあんとが奏でる絶妙なハーモニー。
芳醇なブランデーが、程よい甘さのつぶあんときめ細やかな生地をふんわりと包み
込み、まろやかに口の中にひろがります。

JAN コード 4539192000094

原材料

砂糖（国内製造）、小麦粉、
卵（広島県産）、小豆（北
海道産）、ブランデー、米
飴、蜂蜜、みりん、寒天、
トレハロース / 膨張剤、
安定剤（増粘多糖類）（一
部に卵・小麦を含む）

主原料生産地 広島県

希望小売価格 194 円

賞味期限 25 日

内容量 1 個

ケース入数 120

温度帯

ブラどらスイートチョコ 1 個入り

有限会社渡辺精進堂　担当：渡邊 昌平
TEL：0824-62-2027　　Email：watanabe_shohei0824@yahoo.co.jp

三次市

薫り高いブランデーと、北海道産小豆の特製つぶあん、チョコレートの奏でる絶妙
なハーモニー。芳醇なブランデーが、程よい甘さのつぶあんと口どけの良いココア
生地をふんわりと包み込み、まろやかに口の中にひろがります

JAN コード 4539192001121

原材料

砂糖（国内製造）、小麦粉、
卵、小豆（北海道産）、チョ
コレート、ブランデー、米
飴、ココアパウダー、蜂蜜、
みりん、寒天、トレハロー
ス / 膨張剤、安定剤（増
粘多糖類）レシチン、香
料（一部に卵・小麦を含む）

主原料生産地 広島県

希望小売価格 194 円

賞味期限 25 日

内容量 1 個

ケース入数 120

温度帯

いちじくパイタルト

万汐農園　担当：碓井 真理
TEL：0848-44-1645　Email：usui@manchou3.com

尾道市

地元しまなみで採れた『日本いちじく』をたっぷり使用。いちじくの果肉と種のプ
チプチ感が楽しいパイタルト。賞味期限も 4 ヶ月と長いのでお土産に最適です。

JAN コード 4930503083063

原材料

いちじく（広島県尾道産）、砂糖、
小麦粉、マーガリン、卵、粉飴、
植物油、乳等を主要原料とする食
品、バター、食塩 / 増粘多糖類、
加工でん粉、酸味料、紅麹色素、
乳化剤、膨張剤、香料、メタリン
酸 Na、カロチン色素（一部に小麦、
卵、乳、大豆を含む）

主原料生産地 いちじく ( 広島県 )

希望小売価格 320 円

賞味期限 4 か月

内容量 １個

ケース入数 ３６（混載可）

温度帯

はっさくパイタルト　

万汐農園　担当：碓井 真理
TEL：0848-44-1645　Email：usui@manchou3.com

尾道市

しまなみ海道、尾道生まれの八朔をふんだんに使った甘酸っぱくてほろ苦いパイタ
ルト。賞味期限は 4 ヶ月と長いのでお土産にもピッタリ！

JAN コード 4930503085012

原材料

砂糖（国内製造）、パイタルト（小麦粉、
マーガリン、卵、その他）、八朔 ( 広島
県 )、ネーブル、小麦粉、粉飴、植物油脂、
乳等を主要原料とする食品、粉末全卵、
洋酒、食塩／トレハロース、ゲル化剤 ( ペ
クチン )、乳化剤、加工でんぷん、膨張剤、
V.C、酸味料、増粘多糖類、香料、クチ
ナシ色素、（一部に小麦・卵・乳成分・
大豆・オレンジを含む）

主原料生産地 八朔 ( 広島県 )

希望小売価格 320 円

賞味期限 4 か月

内容量 １個

ケース入数 ３６（混載可）

温度帯

すっぱい瀬戸田レモンケーキ

梅月堂　担当：高下 讓
TEL：0845-27-0132　Email：setoda-@baigetsudou.com

尾道市

「エコレモンとは」、ノーワックス＆防腐剤、防カビ剤、一切不使用の特定栽培農産
物に認定された、安心して皮まで食べられるレモンのこと。（表皮は、レモンピール
に、果汁は、レモンジェルに、まるごと使用）。国内産小麦粉使用。

JAN コード 4582426791015

原材料

卵、小麦粉、砂糖、バター、
ショートニング、レモン

（瀬戸田町産エコレモン）、
ブランデー、トレハロー
ス、ペクチン、クチナシ
黄色素

主原料生産地 レモン（広島県瀬戸田町）、
小麦粉（日本）　

希望小売価格 173 円

賞味期限 50 日

内容量 31g

ケース入数
60 入り２合わせ or 60 入
り３合わせ

温度帯

広島れもんケーキ

有限会社手作りケーキ工房エンジェル　橘高 庸泰
TEL：084-976-5669　Email：cake-park.angel@lake.ocn.ne.jp

福山市

広島県産のれもんを使ったしっとり柔らかいバターケーキ。ほんのり香るﾚﾓﾝが懐か
しい味わいです

JAN コード 4582419360235

原材料
卵、バター、砂糖、小麦粉、
レモンチョコレート、広
島レモン、スキムミルク、
お酒、香料　

主原料生産地 卵・ﾊﾞﾀｰ・小麦粉（国産）
ﾚﾓﾝ（広島産）

希望小売価格 172 円

賞味期限 45 日

内容量 1 個

ケース入数 120

温度帯
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広島レモンポロポローネ 1 個入り

有限会社渡辺精進堂　担当：渡邊 昌平
TEL：0824-62-2027　　Email：watanabe_shohei0824@yahoo.co.jp

三次市

口の中で、ポロポロと溶けていくスペイン生まれのクッキーを、広島県産レモンを
使ってさらに美味しく仕上げました。

JAN コード 4539192001190

原材料

小麦粉（国内製造）、粉糖（砂糖、でん
ぷん分解物）、マーガリン（食用精製加
工油脂、食用植物油脂、バター、砂糖）、
バター、アーモンドパウダー、スキム
ミルク、レモン皮粉末、塩、準チョコ
レート（砂糖、乳糖、植物油脂、全粉乳、
ココアバター、脱脂粉乳）、レモンソー
ス、塩、乳化剤、香料、着色料（カロテン、
紅花黄）、酸味料　（一部に卵・乳成分・
小麦・大豆を含む）

主原料生産地 広島県

希望小売価格 270 円

賞味期限 90 日

内容量 1 個

ケース入数 60

温度帯

れもんけーき 3 個入

株式会社虎屋本舗　担当：高田 海道
TEL：084-954-7447　Email：kaido@tora-ya.co.jp

福山市

創業 400 年、老舗謹製の手仕込みれもんけーきです。檸檬ピールをバターケーキに
混ぜ込み、檸檬ホワイトチョコでコーティングしました。その他のれもんケーキよ
りバターをふんだんに入れたのが特徴です。一つ一つ丁寧に拵えた自慢の自家製檸
檬けーきです。

JAN コード 4533165601035

原材料

砂糖（国内製造）、バター、小麦粉、
鶏卵、レモン果皮、卵白、植物油
脂、レモン果汁、蜂蜜、水飴、脱
脂粉乳、食塩、還元水飴 / 膨張剤、
乳化剤、酸味料、香料、着色料（カ
ロテノイド）、（一部に乳成分・卵・
小麦・大豆を含む）　

主原料生産地 日本

希望小売価格 650 円

賞味期限 21 日

内容量 130g

ケース入数 45

温度帯

ひろしま檸の菓　3 個入

株式会社　御菓子所高木　担当：加藤　圭祐
TEL：082-277-8011　Email：keisuke.kato@okashidokoro-takaki.com

広島市

広島県産レモンを使用した甘さと酸味のバランスがとれたレモンあんを、もち粉を
使ってもっちりと仕上げた生地で包み、広島県産レモンピールをトッピング。広島
といえばレモンというイメージがずいぶん定着して参りました。レモンを使ったお
菓子はたくさんありますが、『ひろしま檸の菓』はその中でも味・食感共に独自性が
あり、優れていると自負しております。ぜひその味と食感を実際にお試しください。

JAN コード 4589795280041

原材料

砂糖、白いんげん豆、卵、
小麦粉、レモン、糯粉、
水飴、蜂蜜、バター、植
物性油脂、寒天 / トレハ
ロース、加工澱粉、乳化剤、
増粘多糖類、膨張剤、酸
味料、ビタミン C

主原料生産地 レモン：広島県

希望小売価格 550 円

賞味期限 15 日

内容量 3 個

ケース入数 80

温度帯

瀬戸田レモンケーキ島ごころ 3 個入

株式会社島ごころ　担当：奥本 寿華　
TEL：0845-27-0353　Email：info@patisserie-okumoto.com

尾道市

国産レモン有数の産地、生口島で地元のレモンからつくる自家製レモンピールジャ
ムを生地にねりこんでいます。しっとりとした生地の中にレモンピールの歯ごたえ、
さわやかなレモンの香りが広がります。レモンの加工～レモンケーキまで、すべて
島のなかで作りあげる。まさに、レモンの島のレモンケーキです。

JAN コード 4580344380151

原材料

砂糖（国内製造）、小麦粉、
バター（乳成分を含む）、
液卵、レモン、クリーム ( 乳
製品）、蜂蜜、寒天加工品

（粉あめ、寒天）、食塩／
香料、膨脹剤　

主原料生産地 レモン（尾道市瀬戸田町）

希望小売価格 750 円

賞味期限 60 日

内容量 3 個

ケース入数 10 × 6=60

温度帯

広島レモンスティックケーキ８本入り箱　

株式会社ボストン　担当：栗栖 一典　
TEL：082-232-0125　Email：bz873793@bz03.plala.or.jp

広島市

広島県の米粉とレモンと芳醇なバターを使ったリッチな味わい人気商品です。
２０１８，１９，２０、３年連続でモンドセレクション金賞と、２４ヵ国の国際独立
品評機関（W.P.A.) の優秀品質賞を受賞しました。

JAN コード 4562363285921

原材料

卵白、バター、植物油脂、
アーモンド、小麦粉、砂糖、
粉糖、レモン（広島県産）、
米粉（広島県産）　（一部
に卵・乳成分・小麦・アー
モンドを含む）

主原料生産地 広島県

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 60 日

内容量 8 本入り箱

ケース入数 40 箱

温度帯

広島バターケーキ（カットタイプ）

有限会社パンフルート　担当：取締役　湯野政則
TEL：082-291-4260　Email：creation@ms4.megaegg.ne.jp

広島市

バターケーキはカステラ職人によって、カステラのレシピを改良され誕生したもの。
広島県民にとってバターケーキとは、特別なものではないけれど「みんなで囲むお
菓子」という家族団らんにピッタリなお菓子になっているようです。シンプルな見
た目ですが、一口食べれば病みつきになる代物で日持ちもするので長年愛されてい
ます。

JAN コード 4582376837054

原材料

砂糖 ( 国内製造）、卵、小
麦粉、バター、水あめ、
加糖卵黄、はちみつ、食塩、
( 一部に小麦・卵・乳成分
を含む）

主原料生産地 広島

希望小売価格 270 円

賞味期限 ３0 日

内容量 1 個

ケース入数 20 個 X3 箱

温度帯
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柚子ヴぁたーケーキ

川根柚子協同組合　担当：企画営業　熊高 順八
TEL：0826-58-0330　　Email：kyz@kawaneyuzu.com

安芸高田市

川根柚子は他の国産柚子に比べ苦みが少ないまろやかな酸味と芳醇な香りが特徴で
す。その柚子の味と香りを大切にして、広島県産のバターと卵をたっぷり使用して
焼き上げたバターケーキです。2015 年に開催された FOODEX 美食女子グランプ
リにおいて金賞を受賞しました。

JAN コード 4525906200232

原材料
卵、砂糖、バター、小麦粉、
ゆず、もち米飴（もち米、
麦芽）

主原料生産地 安芸高田市

希望小売価格 1,620 円

賞味期限 21 日

内容量 360 ｇ

ケース入数 1 個

温度帯

広島バターケーキレモン（カットタイプ）

有限会社パンフルート　担当：取締役　湯野政則
TEL：082-291-4260　Email：creation@ms4.megaegg.ne.jp

広島市

バターケーキはカステラ職人によって、カステラのレシピを改良され誕生したもの。
広島県民にとってバターケーキとは、特別なものではないけれど「みんなで囲むお
菓子」という家族団らんにピッタリなお菓子になっているようです。シンプルな見
た目ですが、一口食べれば病みつきになる代物で日持ちもするので長年愛されてい
ます。

JAN コード 4582376837184

原材料

卵（国産）、砂糖、小麦粉、加糖
レモン果皮、バター、マーガリン、
加糖卵黄、水あめ、レモンジャム、
はちみつ、レモン果汁、食塩 / 香
料、調味料（アミノ酸）、酸味料、
着色料 ( 紅花色素、カロチン）、( 一
部に小麦・卵・乳成分を含む）

主原料生産地 広島

希望小売価格 270 円

賞味期限 ３0 日

内容量 1 個

ケース入数 20 個 X3 箱

温度帯

福籠（ふくろう）

合同会社ジャオ（桜下亭）　担当：社長　岡本　忠文
TEL：082-239-1000　Email：contact@oukatei.jp

広島市

ベルギー産チョコレートと餡のバランスの取れた甘みと、まるで生チョコのように
驚くほどしっとりと優しい食感が、召し上がって頂いた方に幸福感をもたらします。
グルテンフリー。

JAN コード 4570094620027

原材料

チョコレート（ベルギー
製造）・生クリーム・こし
あん・卵・アーモンドプー
ドル・砂糖・ラム酒（一
部に卵・大豆・乳成分を
含む）

主原料生産地
クーベルチュール：ベル
ギー　生クリーム・卵・
白餡その他：日本

希望小売価格 1,650 円

賞味期限 2 か月

内容量 240g

ケース入数 1 本入（2 本入セットも可）

温度帯

広島山水（ひろしまさんすい）

合同会社ジャオ（桜下亭）　担当：社長　岡本　忠文
TEL：082-239-1000　Email：contact@oukatei.jp

広島市

微かな甘酒の風味と柚子の香り、ホワイトチョコレートと白餡の上品な甘み、しっ
とりとした食感。〝和″の素材を生かし、グルテンフリーで焼き上げた洋菓子は、世
代を問わず喜んで頂けます。

JAN コード 4570094620010

原材料

ホワイトチョコレート（国
内製造）・白あん・卵・酒
粕・バター・かんしょで
ん粉・柚子（一部に大豆・
卵・乳成分を含む）

主原料生産地
ホワイトチョコレート：
日本　酒粕、柚子：広島
県

希望小売価格 1,620 円

賞味期限 2 か月

内容量 335g

ケース入数 1 本入（2 本入セットも可）

温度帯

レモンの泉

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

農薬、化学肥料を通常の 50％以下に抑えて栽培されたレモン「エコレモン」を使用
しています。100％ストレートレモン果汁で、約 4 個分のレモン果汁を使用してい
ます。90 ｍｌの卓上サイズ。

JAN コード 4908665050032

原材料 レモン（瀬戸田町産）

主原料生産地 レモン（広島県尾道市瀬
戸田町産）　

希望小売価格 309 円

賞味期限 180 日

内容量 90ml

ケース入数 24

温度帯

のむ檸檬酢

センナリ株式会社　担当：吾妻　沙姫
TEL：082-810-3000　Email：saki-azuma@sennari-oochi.jp

広島県

広島県産レモン果汁１００％をベースに、国産純りんご酢、蜂蜜などを使用し、広
島県北部の天然地下水とで造った風味豊かな飲みやすい檸檬酢です。

JAN コード 4973418146379

原材料
レモン果汁（広島県製造）、
ビートグラニュ糖、蜂蜜、
純りんご酢 / ビタミン C

主原料生産地 広島県

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 1 年

内容量 270ml

ケース入数 12

温度帯
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レモネードベース

とびしま柑橘工房株式会社　担当：久保 聡
TEL：0823-87-6111　Email：kubo@tobishima.hiroshima.jp

呉市

ひろしま安芸灘とびしま海道産の国産レモンをたっぷり使い国産の甜菜糖だけを
使った無添加のレモンシロップです。レモネード、レモンスカッシュなどでお召し
上がり下さい。

JAN コード 4580416230568

原材料 レモン（広島県産）、甜菜
糖（国産）

主原料生産地 国産

希望小売価格 529 円

賞味期限 90 日

内容量 200g

ケース入数 60（混載可）

温度帯

レモンジンジャーベース

とびしま柑橘工房株式会社　担当：久保 聡
TEL：0823-87-6111　Email：kubo@tobishima.hiroshima.jp

呉市

ひろしま安芸灘とびしま海道産の国産レモンと、広島県産生姜、国産の甜菜糖、き
び糖を使い無添加のレモンショウガシロップをお作りいたしました。冷たい炭酸水
でジンジャーエール、温かいお湯でホットジンジャーとしてお召し上がり下さい。

JAN コード 4580416230575

原材料
甜菜糖（国産）、きび糖（国
産）、レモン（広島県産）、
生姜（国産）

主原料生産地 国産

希望小売価格 529 円

賞味期限 90 日

内容量 200g

ケース入数 60（混載可）

温度帯

レモンゆずベース

とびしま柑橘工房株式会社　担当：久保 聡
TEL：0823-87-6111　Email：kubo@tobishima.hiroshima.jp

呉市

ひろしま安芸灘とびしま海道産の国産レモンと広島県三次市作木町のゆずをたっぷ
り使い国産の甜菜糖だけを使った無添加のレモンゆずシロップです。酸味の効いた
すっきりとした味です。冷たいお水、炭酸または温かいお水で薄めてお召し上がり
ください。

JAN コード 4580416231091

原材料
甜菜糖（国産）、きび糖（国
産）、レモン（広島県産）、
ゆず（広島県産）　

主原料生産地 国産

希望小売価格 529 円

賞味期限 90 日

内容量 200g

ケース入数 60（混載可）

温度帯

広島のレモン冷し甘酒

よしの味噌株式会社　担当：野間 雅則　
TEL：0823-31-7527　Email：yoshino1@lime.ocn.ne.jp

呉市

国産の米糀と米で造った甘酒に広島県産レモンストレート果汁 100％をプラス。ま
るでヨーグルトのような爽やかな甘酒です。甘酒が苦手な人でも飲みやすく疲れや
すい季節のスーパーフードとしてお役立てください。

JAN コード 4960185251016

原材料
甘酒（米糀（国内製造）、
米（国産））、レモン果汁（レ
モン（広島県産））　

主原料生産地 レモン（広島県産）　

希望小売価格 346 円

賞味期限 180 日

内容量 130g

ケース入数 12 ケ

温度帯

ふるさとレモン

三原農業協同組合　担当：せとだ直販センター　土井 博典
TEL：0845-27-3994　　Email：chokuhan@jamihara.or.jp

三原市

農薬、化学肥料を通常の 50％以下に抑えて栽培されたレモン「エコレモン」を使用
しています。丸ごとレモンを使用した、粉末飲料です。果肉の粒もそのまま残して
います。1 杯分にビタミンＣ 570 ｍｇ配合。お湯または水に溶かすだけで、簡単に
おいしくお召し上がりいただけます。

JAN コード 4908665055013

原材料
上白糖（甜菜（北海道産））、
レモン、ビタミン C、香
料

主原料生産地 レモン（広島県尾道市瀬
戸田町産）

希望小売価格 189 円

賞味期限 180 日

内容量 90g（15g × 6 袋）　

ケース入数 20

温度帯

桜南 ひやしあめ

桜南食品株式会社　担当：尾野 光幸
TEL：0848-64-6611　Email：yasuken.t.y@nifty.com

三原市

高知県産ナマ生姜を、その日に必要なだけ調合直前にすり潰し、圧搾、窄汁したも
のを使用し、トロトロに加熱した麦芽あめとブレンドした「ひやしあめ」清涼飲料
です。懐かしい味わいで、疲れた時や夏バテ気味の時に飲まれると力が湧いてきま
す。ワンカップには 3 種類の絵図柄（風景、花柄など）が印刷されており、10 本×
3 種類 / ケース、アソートとなっております。

JAN コード 4970468014115

原材料
砂糖（国内製造）、麦芽飴、
生姜 / 香料、カラメル色素、
増粘剤（グァーガム）、重
曹

主原料生産地 砂糖（国内製造）

希望小売価格 183 円

賞味期限 365 日

内容量 180ml

ケース入数 30

温度帯
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瀬戸内産 レモン果汁入りひやしあめ

桜南食品株式会社　担当：尾野 光幸
TEL：0848-64-6611　Email：yasuken.t.y@nifty.com

三原市

清涼飲料水：瀬戸内産のレモン果汁を配合した、「ひやしあめ」。麦芽飴の甘さの中
にレモンの酸味と生姜の辛味を喉で感じ、シナモン風味がアクセントとなっており、
飲み口もスッキリ。ワンカップには絵図柄 ( 風景、花柄など）が印刷されており、
10 本×３種類 / ケース、アソートとなっております。

JAN コード 4970468015181

原材料
砂糖（国内製造）、麦芽あ
め、レモン果汁、生姜、
シナモン

主原料生産地 砂糖（国内製造）

希望小売価格 183 円

賞味期限 365 日

内容量 180ml

ケース入数 30

温度帯

瀬戸内紅茶レモンティー

BLACKTEA 株式会社　担当：藤川 偕子
TEL：082-221-0818　Email：tealovers@do5.enjoy.ne.jp

広島市

瀬戸内で収穫されたレモンのチップを、紅茶に混ぜてブレンドしています。 
やさしい味と香りが特徴の「レモンティー」です。アイスティーにもお薦め。

JAN コード 4580417770315

原材料
紅茶 ( インド産 )、レモン
ピール ( レモン ( 瀬戸内
産 )）／香料

主原料生産地 紅茶（インド産）　レモン
ピール（瀬戸内産）

希望小売価格 540 円

賞味期限 547 日

内容量 9g

ケース入数 60

温度帯

寿屋珈琲 
A プレミアムドリップバックコーヒー 6P

株式会社寿屋珈琲飲料社　担当：竹本 俊一
TEL：082-222-0551　Email：takemoto@poppo-cafe.co.jp

広島市

国際カフェテイスティング協会（本部イタリア）が主催する国際的なコーヒーのコ
ンテスト、国際カフェテイスティング競技会イタリア大会において金賞を受賞しま
した。力強く柑橘を連想させる酸味が印象的で後味にナチュラル特有の香ばしさと
上品な甘さが感じとれるコーヒーです。

JAN コード 4933679532014

原材料 コーヒー豆

主原料生産地
ブラジル、コロンビア、
エチオピア、インドネシ
ア

希望小売価格 540 円

賞味期限 364 日

内容量 ４８ｇ（８ｇ×６袋）

ケース入数 20

温度帯

海軍さんの珈琲 フレッシュバッグ 10 袋入

株式会社昴珈琲店　正願 直裕　
TEL：0823-21-7730　Email：shogan@subarucoffee.co.jp

呉市

大和の艦内で密かに愛飲されていた当時の味を忠実に再現。すっきりとした苦味と
コク、後味のキレの良さが特徴。酸味が少なく大地の香りがするノスタルジックで
洒落たコーヒー、登録商標『海軍さんの珈琲』

JAN コード 4540892000864

原材料 コーヒー豆

主原料生産地 ニューギニア、インドネ
シア他

希望小売価格 1,080 円

賞味期限 364 日

内容量 10g × 10 袋入り

ケース入数 28

温度帯

エイコーンズ
オリジナルカフェオレベース

株式会社エイコーンズ　小田剛士
TEL：090-1680-4204　Email：tys.oda0803@gmail.com

三次市

弊社で自家焙煎したコーヒー豆を即日工場へ。煎りたての香り高いコーヒー豆と、
京都の美味しい水で抽出いたしました。一度飲んだらやめられない、リピーターの
多いカフェオレベースです。

JAN コード 4580607380027

原材料 コーヒー、砂糖

主原料生産地 ブラジル、コロンビア他

希望小売価格 1,026 円

賞味期限 1 年

内容量 1000 ｍｌ

ケース入数 12

温度帯

あずきしょうが湯 ( 袋 )

株式会社純正食品マルシマ　小幡　敬子
TEL：0848-20-2506　Email：obata@junmaru.co.jp

尾道市

がんばったね。おつかれさま♡女性にうれしい小豆の恵みを毎日 1 杯。 
国産原料 100％。・北海道産の小豆を香り良く煎り、粉末にして生姜湯に加えました。
香り立つ小豆の風味と生姜の辛味のハーモニーをお楽しみください。 
昔からさまざまな効果が伝えられている生姜。その生姜をあますことなく丸ごと使
用しました。

JAN コード 4906657629358

原材料
粗糖 ( 国内製造 )、生姜、
小豆粉末、馬鈴薯澱粉、本
葛、黒糖、オリゴ糖、節
蓮根粉末、てんさい糖

主原料生産地 高知県、北海道

希望小売価格 322 円

賞味期限 1 年半

内容量 60 ｇ (15 ｇ× 4)

ケース入数 20

温度帯



吟醸造りを生んだ広島の酒
広島県は全国に知られた銘醸地。兵庫の「灘」、京都の「伏見」と並ぶ、日本三大酒処のひとつ、広島「西条」の日本酒を紹介。

大吟醸特製ゴールド賀茂鶴720ml
2,750円（税込）
賀茂鶴酒造株式会社
担当：東京支社　幸原 正男
TEL: 03-3668-4111
Email: m-kohara@kamotsuru.co.jp
http://www.kamotsuru.jp/

杜氏に引き継がれた伝承の技で醸す優雅な
香りと芳醇な味わいの大吟醸。

千福 「加賀 純米吟醸」 720ml
3,300円（税込）
株式会社三宅本店
担当：流通営業部　廣木　秀行
TEL: 0823-22-1031
Email: hiroki-hideyuki@sempuku.co.jp
http://www.sempuku.co.jp/

熟した果実を思わせる穏やかな香り、キレのある酸味と
軽快な後口が楽しめます。甘み・旨みのバランスがとれた、
飲みやすい味わいです。

純米大吟醸まぼろし赤箱720ml

蔵伝承のリンゴから採取した酵母を使い、
昭和20年代の皇室新年御用酒を
今に再現した当蔵究極の逸品。

4,675円（税込）
中尾醸造株式会社
担当：営業部　吉村 剛
TEL: 0846-22-2035
Email: sake@maboroshi.co.jp
http://www.maboroshi.co.jp

いい風純米大吟醸雄町720ml
2，090円（税込）
山岡酒造株式会社
担当：代表取締役社長　山岡 克巳
TEL: 0847-67-2302
Email: k.yamaoka@zuikan.jp
https://zuikan.jp

日本酒本来の味と香りを追求し、山間地に
漂う朝霧のようなさわやかさが特徴。

亀齢 大吟醸 創 720ml

低温発酵で醸した透きとおる香りとすっきり辛口の
大吟醸（広島県産山田錦４５％精米）。

2，750円（税込）
亀齢酒造株式会社
担当：石井 健二郎
TEL: 082-422-2171
Email: kirei@r5.dion.ne.jp
https://kireikireikirei.jimdofree.com

同期の桜　純米原酒 720ml
1,687円（税込）
江田島銘醸株式会社
担当：代表取締役　住岡 光男
TEL: 0823-42-0001
Email: info@doukinosakura.jp
http://doukinosakura.jp

米本来のコクと旨味が楽しめる香り豊かなお酒です。



《商談 相談窓口》
広島県商工労働局商工労働総務課　首都圏販路担当：佐々木　TEL: 082-513-3441（ダイヤルイン）
〒730-8511 広島県広島市中区基町10-52
                                                             

夜の帝王　Daybreak　720ml
1,650円（税込）
藤井酒造株式会社
担当：代表取締役　藤井 善文
TEL: 0846-22-2029
Email: y.fujii@fujiishuzou.com
www.fujiishuzou.com

アルコール分が13%と低い純米酒です。
辛口で美味しい酸が食事を引き立て冷酒もお燗も
お薦めです。

 表記されている価格は2020年10月1日時点、消費税10％の価格となります。

ひろしまブランドショップTAUの2F「広島酒工房　翠」には、酒処広島の厳選した約40蔵の日本酒をはじめ、
県北のワイナリーから届いたワイン、焼酎や地ビールなど、さまざまな種類のお酒が約350アイテムずらりと並んでい
ます。圧巻の品揃えで、ラベルを見るだけでも楽しくなること間違いありません。
気になるお酒があればスタッフまでお気軽にお尋ね下さい。
〒104-0061 東京都中央区銀座1-6-10 銀座上一ビルディング2階   
TEL: 03-5579-9952　URL: https://www.tau-hiroshima.jp

試飲カウンター
TAUスタッフ（利きき酒ざけ師）が厳選したお酒を有料で試
飲いただける試飲カウンターもぜひご利用下さい。
【有料試飲】1杯150～1,000円（価格はお酒の種類に
よりことなります）
※新型コロナウイルスの影響により、試飲を休止している　
　ことがあります。店舗にお問い合わせの上、ご来店ください。

純米吟醸「醉心稲穂」720ml
1,467円（税込）
株式会社醉心山根本店
担当：営業部　小林 大記
TEL: 080-8235-6400
Email: d.kobayashi@suishinsake.co.jp
http://www.suishinsake.co.jp/

『軟水』と、60％まで磨き上げた白米を合わせて丹念に
醸すことで生まれた、上品でキメ細かな『味吟醸』です。

白牡丹純米吟醸720ml
1,650円（税込）
白牡丹酒造株式会社
担当：常務　佐々木 尚人
TEL: 082-423-2202
Email: mail@hakubotan.co.jp
http://www.hakubotan.co.jp

酒都西条の名酒、日本酒の真髄米の風味を活かした
芳醇な深みのある味わい。
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