
H30.２月版

☆TAU 今月のお宝☆
TAUの新商品・おすすめ商品をご紹介します♪

27ｇ

648円(税込)

呉市のとびしま海道でとれたレ

モンを丁寧に手剥きし、レモン

の皮をパティシエールが手間を

かけて、甘さと酸味のバランス

のとれた、レモンピールに仕上

げました。

くつろぎのひと時、紅茶やコー

ヒーのお供にお召し上がりくだ

さい。

レモンピール
(同)アイノス（呉市）

呉市産のレモンから作った、

レモンジャムシロップです。

甘さと酸味のバランスがとれ

ているので、紅茶に１さじ入

れるだけで、生果のレモンを

搾ったような風味と酸味が広

がります。

レモネードやソーダ割り、または、

ドレッシングなど、多様にお使いい

ただけます。

レモンティージャムシロップ
(同)アイノス（呉市）

広島市にあるパティスリー

「ハーベストタイム」がつくる

新しいショコラのお菓子。

ショコラの風味を活かすため、

無添加でシンプルな材料にこだ

わり、低温でさっと焼き上げ、

味と香りを引き出しました。

際立つ美味しさと、豊かなカカ

オの風味、そして生チョコのよ

うな口どけをお楽しみください。

生チョコクッキーひろしまショコラッティ
ハーベストタイム （㈱モンテドール）

（広島市安佐南区）

瀬戸内オランジェット
スモールベイクショップ（福山市）

５枚入

745円 (税込)

瀬戸内の温暖な気候で育まれた

ネーブルオレンジをじっくり漬

け込み、乾燥させ、上質なセミ

ドライに仕上げた後、厳選した

クーベルチュールチョコレート

と合わせました。

珈琲や紅茶をはじめ、ワインや

ブランデーなど、お酒との相性

も抜群！

プチギフトにもオススメです♪
20g

370円 (税込)

150ｇ

780円 (税込)



広島でおなじみの佃煮㈱ヒ

ロツクの「こもち昆布」と

広島菜、きゅうりを合わせ

たご飯のお供です。

「こもち昆布」のコク深く

甘辛い味わいに、広島菜、

きゅうりの食感がアクセン

トを加えています。

合成着色料、保存料不使用

です。

２00ml

１,４６８円（税込）

ジンジャーシロップ琥珀
ジンジャーダイヤモンド（福山市）

せとうちハンバーグ たこ入
㈱阿藻珍味（福山市）

◆「発見！今月のお宝」とは◆
広島県産の食品の中から、首都圏でまだ知られていない商品、新商品、旬な
商品を１カ月限定で毎月クローズアップしています。
東京ではなかなか手にすることができない広島のお宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーがありますので、
是非お立ち寄りください♪

お魚のすり身と鶏肉、豆腐を

ベースにしたパテに瀬戸内の

音戸産ちりめんを練りこみ、

ハンバーグにしました。

青じそ風味の和風ソースにも

ちりめんを入れて、お魚の味

がしっかりするハンバーグに

仕上げました。

デミグラスソースに広島県産

牡蠣のエキスを入れて、濃厚

なコクをプラスし、牡蠣の旨

味が凝縮された特製ソースに

仕上げています。

ソースの旨味に負けないよう

に、パテは牛、豚、鶏をバラ

ンスよく配合し、お肉の旨味

もしっかりある本格ハンバー

グです。

お魚のすり身と鶏肉、豆腐

をベースにしたパテに、瀬

戸内産のタコを練りこみ、

ハンバーグにしました。

トマトの酸味を効かせて仕

上げた特製ソースが、あっ

さりとした豆腐ハンバーグ

の素朴な味わいに相性抜群

です。

生姜、てんさい糖、シナモン、

岩城島産レモン、月桂樹のみ

で作った無添加のシロップで

す。最初の一口で優しい甘さ

が広がり、生姜の成分がジワ

～ッと体を温めていくのを感

じられます。

牛乳や豆乳と混ぜ、濃厚な

チャイ風にしていただくのが

おすすめです。

せとうちハンバーグ ちりめん入
㈱阿藻珍味（福山市）

120ｇ

280円（税込）

こもち昆布入り広島菜
㈱山豊（広島市安佐南区）

130ｇ

280円 (税込)

せとうちハンバーグ 牡蠣入
㈱阿藻珍味（福山市）

160ｇ

2８0円（税込）

120ｇ

410円（税込）


