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☆TAU 今月のお宝☆
TAUの今月の新商品・おすすめ商品をご紹介いたします♪

広島湾北部海域似島産の

上質で大粒なかきを、一

粒一粒丹念に味付けし、

浅炊きにしました。かき

の旨味を損なわない独自

の製法により、佃煮と違

うジューシーであっさり

とした味付けに仕上げて

います。ぜひ、お召し上

がりください。

一粒かき 海珠
堀口海産(株)（広島市南区）

５個入り

1,998円(税込)

これからの寒い季節に広

島の新しいご当地の味

「レモン鍋」はいかがで

すか！牡蠣や発酵調味料

である「熟成藻塩レモ

ン」などの旨みを合わせ、

広島ならではのおいしい

鍋ができました。お好み

のアレンジで、おいしく

お召し上がりください。

ひろしま牡蠣の塩レモン鍋缶
ヤマトフーズ(株)（広島市西区）

150g

540円 (税込)

1食

756円 (税込)

レンジで簡単調理！鯛めし
(株)北洋本多フーズ（尾道市）

レンジで5分温めるだけ

で、本格的な味わいをお

楽しみいただける炊き込

みご飯です。

瀬戸内産の天然真鯛の身

と出汁のみで炊きあげる

ため、鯛の風味豊かな味

わいをご堪能いただける

逸品です。

ぜひ、ご賞味ください。

うみたま

8.4g×８袋

702円 (税込)

広島産の牡蠣といりこに、

鰹・うるめ・鯖・昆布・椎

茸を合わせたティーパック

タイプの和風だしです。鍋

物やおでんがオススメです

が、炊き込みご飯では味付

け無しでいただけます。ま

た、醤油にティーパックを

入れてねかせればだし醤油

もお作りいただけます。

牡蠣だし(安芸灘いりこ入り)
(株)広島ヤンマー商事（広島市南区）



瀬戸内海産の片口イワシ

を使用した、アーモンド

入りおつまみ小魚です。

食感からくるおいしさを

追及するため、小魚のサ

イズ・質にこだわりまし

た。また、着色料、保存

料無添加ですので、毎日

のおやつ等に安心してお

召し上がりいただけます。
50g

497円 (税込)

おいしい新習慣 葉酸こざかなアーモンド
尾道海産(株) （尾道市）

◆「発見！今月のお宝」とは◆
広島県産の食品の中から，首都圏でまだ知られて
いない商品，新商品，旬な商品を１カ月限定で毎
月クローズアップしています。
東京ではなかなか手にすることができない広島の
お宝に出会えるかも！

TAU1階に「発見！今月のお宝」のコーナーが
ありますので，是非お立ち寄りください♪

ザクッとした軽い口当た

りに、抹茶のほろ苦い余

韻が残る上品な味わいの

抹茶ラングドシャは、広

島県福山市の国宝・明王

院をイメージしました。

市内の工房でパティシエ

が一つ一つ手掛けたおい

しさをお楽しみくださ

い。

一文ラング
(有)カフェ・コンディトライ・シューベルト（福山市）

５個

324円 (税込)

183g

864円 (税込)

おのみちさん
尾道海産(株)（尾道市）

１個

270円 (税込)

昔懐かしいはったい粉を

生地に練り込んだ、香り

と味が自慢の栗饅頭です。

あんこの中には栗の甘露

煮が一粒丸ごと入ってい

ます。

口いっぱいに広がる秋の

味覚のおいしさを、ぜひ、

この季節にお楽しみくだ

さい。

むぎっこ栗っ子
(有)勉強堂（福山市）

堆肥を用いじっくり育て

た、向島町産の生イチジ

クを冷凍凝縮しました。

イチジクは傷みが早い果

物ですが、新鮮なものを

冷凍することにより、い

つでも気軽にご活用いた

だけます。自家製のジャ

ムなどで、ぜひご賞味く

ださい。

いちじくジャム原料
無花果（尾道市）

1.0kg

1,620円 (税込)

200g（粉）

1,080円 (税込)

瀬戸内の老舗コーヒー

ロースター３社（広島・

寿屋珈琲、愛媛・日珈、

香川・蠣三珈琲）が豊か

で穏やかな瀬戸内海をイ

メージして創り上げた共

同製作のオリジナルブレ

ンドコーヒーです。

ほっと一息つくリラック

スタイムにぜひご賞味く

ださい。

寿屋 瀬戸内珈琲～香りの架け橋～
(株)寿屋珈琲飲料社（広島市中区）

「おのみちさん」は、混ぜ

るだけの手作り佃煮セット

です。

日本人に不足がちなカルシ

ウム分などを補うのに十分

な小魚、ミネラル分の多い

削り節、ヨードの多い昆布、

畑の王様いりごまなどを調

味ダレで和えるだけでです。

ぜひ、ご賞味ください。

２食

864円 (税込)

県北三次で栽培した「そ

ば」を自社で石臼製粉し、

6割使用した香りの良い

「半なまそば」です。

専用の「そばつゆ」は鰹

風味をよく効かせたつゆ

で、冷たいそば、温かい

そば双方でお楽しみいた

だけます。贅沢な味わい

をぜひお楽しみください。

広島三次 霧そば
(有)児玉醤油（三次市）


