
平成２７年 
４月分 

今 月 の 逸 品 
おしい！  からおいしいへ・・・ 

広島県の新商品・知られていない商品・旬商品などをご紹介するコーナーです。 

さくら塩 
猫のしっぽ本舗の咲良（尾道市） 

 尾道さくら塩（さくら

の花）は 桜の名所とし

て知られる尾道の桜をミ

ネラルたっぷりの塩にし

ました。 

 てんぷらなど料理の彩

りにお使いください。 

1袋 135ｇ 

３８１円(税抜) 

1袋 150g 

６４８円(税抜) 

 いかなご 
岩崎商店（呉市） 

 呉市安浦町柏島からお届
けする「いかなご」は、合

成保存料、漂白剤は一切使

用せず、昔ながらの製法で

つくられています。 

 醤油とみりんで味付けさ

れた「いかなご」は，噛む

ほどに旨味がにじみ出て，

ご飯のおともにぴったりで

す。 

  各１袋 12g 
  ちりめん 510円 
  海老     528円 
  貝柱       556円(税抜) 
 

 日本酒造りにも使われている、
賀茂川水系の豊かな伏流水に育
てられた筍を、一本一本丁寧に
獲った当日に水煮加工。 
 筍は獲った瞬間から劣化が始
まり、あっという間にアクが強
くなり、えぐみが出ますが、当
社の筍は、獲った当日に加工し
ているため、薄くスライスし、
わさび醤油に付けて、そのまま
刺身としてお楽しみいただけま
す。 
 残った場合は、翌日のお味噌
汁の具としても使えます。 

１本 

２８８円(税抜) 

さよりみりん 
㈱ 長崎屋（広島市中区） 

1袋 80g 

1,000円(税抜) 

 瀬戸内産のさよりを干

物にしました。 

 軽くあぶって，そのま

まおやつや、おつまみに

最適です。 

 透かし ちりめん・海老・貝柱 

㈲ ねっかけんサワノ（呉市） 

 自社独自の製法および

機器（特許取得済み）を

使用し、無添加でありな

がら、他社では真似でき

ない、素材の持ち味以上

の美味しさやフワッと感

を表現しています。 

ふきの佃煮 
久保田建設 ㈱（神石高原町） 

 山間で自生する「フキ」
を収穫し、調味料も無添加
にこだわり、じっくりコト
コト煮込んで作りました。 
 蕗の香りに、シャキシャ
キした歯ごたえが残って、
絶妙な美味しさです。 
 ご飯にのせて、刻んでお
むすびの具に、 酒の肴にお
茶漬けにと、田舎の味を堪
能して下さい。 

たけのこさしみ 

竹原給食 ㈱（竹原市） 

1個 100g 

４３０円(税抜) 



平成27年 
４月分 

今 月 の 逸 品 
おしい！  からおいしいへ・・・ 

広島県の新商品・知られていない商品・旬商品などをご紹介するコーナーです。 

1セット3個入り 

７５０円(税抜) 

 尾道産のフルーツでジャ

ムを作りました。 

 いちじく・ネーブルオレ 

ンジ・桃の各１個ずつの 

３個入りのセット販売。 

 小瓶で可愛らしいデザイ

ンなので，ちょっとしたプ

レゼントにも使えます。 

ネーブルケーキ 

パティスリーオクモト（尾道市） 
 しまなみ海道生口島。国
産ネーブル日本一の島で作
るネーブルケーキです。 
 人気のレモンケーキ「島

ごころ」に続く商品。 
 職人がひとつひとつすべ
て手作りしており、機械で

はだせない「歯ごたえ」
「食感」「香り」が大切に
されています。 

１個 

２０４円(税抜) 

桜プリン 

安瀬平乳業 ㈲（三次市） 

１個 75g 

２５０円(税抜) 

朝搾りたての生乳をたっ

ぷり使用。製法上二層に

なっています。 

 桜の風味をやさしい甘

さで上品に仕上げられて

います。 

 ４月末までの限定商品

です。 

尾道ジャムセット 

Ｌeaf（尾道市） 
 尾道特産いちじく（蓬莱柿
種）を酢酸発酵させてつくっ
た「いちじく酢」をベースに
しており、水、炭酸水、牛乳
などで割って美味しく飲み易
いように仕上げております。
※尾道はいちじく（蓬莱柿
種）の全国でも有数の特産地
です。 
※有限会社 健康宅配ネット 
と創業1582年(天正10年） 
尾道造酢株式会社 
との共同開発商品 
です。 

飲むいちじく酢 
㈲健康宅配ネット(広島市)/尾道造酢㈱(尾道市) 

１本 500ｍl 

７８８円(税抜) 


