
広島県世羅町産 ドライトマト 

こだま試験農場㈱ （世羅郡世羅町） 

  広島県世羅町で栽培した旬のと
れたて原料を使用したこだわりの
商品です。                               
 お料理にちょっと野菜を加えた
い時や彩りを加えたい時に大活躍。                              
洗ったり切ったりの手間がかから
ず、熱湯で約5分、水で約10分戻
して使用します。                    
 パスタやピザのトッピングやスー
プなどにご利用ください。また、そ
のままでもおいしく頂けます。                                                 
防災食、非常食としても便利です。 

味噌饅頭 

  老松堂 （府中市） 
  広島県産味噌をつかっ

た老舗の銘菓。  

 無添加の米味噌と蜂蜜

を練り込んだ生地で白アン

を包み、風味豊かに仕上

げた焼き饅頭は、府中の

名物として広く知られてい

ます。 

鰹ふりだし かきエキス入り 

㈱ブオーノプラス （広島市東区） 
  当社「鰹ふりだし」は、利尻産天然
昆布、料亭御用達の焼津産本枯れ

鰹節・枯れ鯖節、熊本産うるめ鰯節、
香り高い宮崎産香信椎茸と、プロ好
みの原材料をだしの専門家がうま味
の黄金比率でブレンドしたものです。 
 これに牡蠣エキスを加え、味に深
みをもたせました。職人好みの選りす
ぐりの天然原料を小袋にギュッと詰
めた『だし』が、いつもの料理を絶品

味に。１袋で約３～５人分。手軽に使
える美味しい『だし』です。 

広島県産乾燥大根菜・広島県産乾燥キャベツ 

こだま試験農場㈱ （世羅郡世羅町） 

  広島県世羅町の自社農場で
栽培した旬のとれたて原料を使
用したこだわりの商品です。                 
 お料理にちょっと野菜を加えた
い時や彩りを加えたい時に大活躍。                              
洗ったり切ったりの手間がかから
ず、熱湯で約5分、水で約10分戻
して使用します。                     
 お味噌汁等の汁物には、お鍋の
中にそのまま入れて約5分煮てく
ださい。                           
防災食、非常食としても便利です。 

いりこだし昆布茶・れもん昆布茶 

 キョウワフーズ㈱ （広島市西区） 
  原料を高温、高圧プレスしわずか
0.6秒で芯までサクサクした状態にす
る、瞬間高温圧焼成加工製法をつ
かった新商品です。 
 「いりこだし」は、いりこを高温で
ギュッと凝縮し、いりこの旨みを閉じ
込めました。お湯を入れた瞬間、香

ばしいいりこの香りが広がります。 
 「れもん」は、レモンをまるごと果汁
までギュッと凝縮、爽やかな酸味も
閉じ込めました。お湯を入れた瞬間、
爽やかなレモンの香りが広がります。     
  

 各４０ｇ 

各２００円 (税込) 

 各５０ｇ 

各５２５円 (税込) 

平成２６年 
１月分 

今 月 の 逸 品 
おしい！  からおいしいへ・・・ 

広島県の新商品・知られていない商品・旬商品などをご紹介するコーナーです。 

１０包入 

４０９円 (税込) 

１５０ｇ 

５２５円 (税込) 

えびちりめん 
 ㈱オオニシ （尾道市） 

  国内産の海老とちりめんの限
定商品です。海老とちりめんが
漁の時に混ざったもので数量
限定の商品です。 
   ご飯のふりかけ、おにぎりの
具、野菜の煮付け、大根おろし
にふりかけたり、酢の物と和えた
り、てんぷら粉に混ぜ揚げて召
し上がったりと、工夫次第でいろ
いろな食事の場面で活躍してく
れます。 

２０ｇ 

２００円 (税込) 

３個入 

２５２円 (税込) 



平成２６年 
１月分 

今 月 の 逸 品 
おしい！  からおいしいへ・・・ 

広島県の新商品・知られていない商品・旬商品などをご紹介するコーナーです。 

 川根柚子ぴぃーる。  
川根柚子協同組合 （安芸高田市） 

 安芸高田市高宮町の「川根

柚子」は、その優れた品質から

広島県屈指のブランド柚子とし

て知られています。 

 「川根柚子」の果皮は、苦味

が少なく厚みがあります。 

 吟味した柚子果皮だけを丁

寧に切り揃え、丹精込めた手

仕事で、甘酸っぱく仕上げた柚

子菓子をご賞味ください。 

 入浴用化粧品 瀬戸の美麗浴 

 ㈱石井五商店 （安芸郡海田町） 
  広島発、世界初の牡蠣殻を使っ
た入浴用化粧品です。 
 美人・美肌の湯の３大条件である、
①アルカリ泉、②ナトリウムイオンが
豊富、③カルシウムイオンが豊富 
を満たしています。 
 「重曹風呂」と「海の恵み」（広島
県産牡蠣殻由来の高濃度カルシウ
ムイオン水＜カキカラ＞）と「大地の

恵み」（山形県月布鉱山産ベントナ
イト）のコラボで誕生！エコでナチュ
ラルな入浴感をお楽しみください。 
 

川根のゆず茶 
川根柚子協同組合 （安芸高田市） 

  農薬不使用の「川根柚
子」の柚子果皮と柚子果汁
をたっぷりつかい、じっくり煮
込みました。 
 広島県庄原産のニホンミツ
バチのはちみつが強い香りを
発し、厚みのある柚子皮の
食感とあいまって、「川根柚
子」の風味の良さを堪能いた
だける逸品に仕上がりました。 

５０ｇ 

４００円 (税込) 

キング軒 汁なし坦坦麺 

 ㈱ひまわりフーズ （廿日市市） 

 香り立つ芝痲醤、花山椒

のシビレる旨さ、味のキメテ

は麺と混ぜ合わす肉みそ。 

 広島式汁なし坦坦麺の

本場の味をお楽しみいただ

ける新商品です。 
２２０ｇ 

 ６８０円 (税込) 

６０ｇ ３７８円 
６００ｇ1,890円 
                        (税込) 

４００ｇ 

1,250円 (税込) 


