
２００ｍｌ 

２８０円 (税込) 

大崎上島で穫れたブルーベリースカッシュ 

 ㈲熊佐商店 （豊田郡大崎上島町） 
   太陽の恵み豊かな瀬戸内、

大崎上島で穫れた果実だけを

使用したブルーベリースカッシュ
です。皮や種を丁寧に取り除い

た果汁を使用していますので、

果実本来の美味しさをしっかりと
味わっていただけます。 

   着色料を一切使用していな

いスッキリした甘さと酸味のある
爽やかな味。そのままでも、お

酒の割材としてもおすすめです。 

各１０５g 

各３１５円 (税込) 

乳酸発酵ピリ辛広島菜・乳酸発酵しそ風味広島菜 

 ㈱猫島商店（広島市西区） 
   瀬戸内産のみかん果汁で醗

酵を促し、広島菜の古漬けをし

そ風味とぴり辛風味に仕上げま

した。 

   みかんの甘味が隠し味となっ

た趣向豊な刻み漬けです。 

  みかんは瀬戸内産に拘り、そ

の果汁をしっかり乳酸発酵させ

ています。発酵独特の旨みをご

賞味下さい。 

   

１個 ２１０円 
 5個入1,050円 
                      (税込) 

 レモンケーキ 「レモンの故郷」 

 ㈱クレセント （呉市） 
 日本で最初にレモン栽培を始めた
安芸灘とびしま海道の大崎下島。  
 瀬戸内独特の温暖でおだやかな
気候はもとより、日照時間が長く、水
はけのよい島々の斜面が香りや味を
凝縮した極上のレモンを育てます。 
  この地で育つ「とびしまレモン」は、
香りや酸味が際立ち、洋菓子の素材
として最適です。 
  極上の「とびしまレモン」の果皮、
果汁をたっぷり使い、中心にはレモン
ペーストをしのばせた、まるごとレモン
のケーキです。 

国産かき醤油ソフトわかめ 
㈱なだや （廿日市市） 

 福岡県産生わかめか

ら自社独自の製法でや

わらかなわかめふりかけ

を作りました。 

 天然わかめを使用し

ている為コリコリした食感

が味わえ、かき醤油で

味にうま味を加えました。 

 各１４０ｇ 

各６３０円 (税込) 

野菜にディップ（瀬戸内牡蠣＆塩麹／大長レモン＆塩麹） 

よしの味噌㈱ （呉市） 
   広島の素材と魔法の調味料「塩
麹」を活かしたディップソースです。
パスタにもどうぞ。 
【 瀬戸内牡蠣＆塩麹 】   
牡蠣の旨味と塩麹に、EXVオリーブ
オイルをプラスしたコク味テイスト。 
スティック野菜、温野菜、蒸し料理、
豆腐料理、焼魚、焼肉などに・・・。 
【 大長レモン＆塩麹 】  
大長レモンと塩麹に、EXVオリーブ
オイルをプラスした爽やかテイスト。 
スティック野菜、温野菜、カルパッ
チョ、ムニエル、タン塩などに・・・。 

平成２５年 
８月分 

今 月 の 逸 品 
おしい！  からおいしいへ・・・ 

広島県の新商品・知られていない商品・旬商品などをご紹介するコーナーです。 

７０ｇ 

３００円 (税込) 

２５０ｇ 

５２５円 (税込) 

自然薯入り手延そうめん 
 ㈲仙石組（せんチャンファーム） （三原市） 

  三原市久井町は標高３７５
ｍのさわやかな高原の地。 
  その高原特有の昼夜の寒
暖差の中、土作りからこだわり、
ミネラル豊富な地下水で育て
た滋味豊かな自然薯です。 
  その自然薯をたっぷり練り込
んだ自然薯入りそうめん、コシ
が強く、栄養満点です。 
  ゆがいた後、ひっつきにくく、
だんごにならないのが特徴です。 



１個 

１２６円 (税込) 

 瀬戸の月 
  老松堂 （府中市） 

  「味噌饅頭」で有名な明
治１７年創業の府中市の
老舗菓子店が、レモンをモ
チーフとしてあらたに創作し
たお菓子です。 
  どら焼を参考に、煎餅に
広島県産のレモンクリーム
と粒餡をサンドしたもの。 
 「ひろしま菓子博２０１３」
にも出展いたしました。  

１匹 (約４０ｇ) 

５００円 (税込) 

 開き鮎一夜干し 
つなみ和の里生産組合 （山県郡安芸太田町） 

 安芸太田町加計からの、
この季節限定の出品です。 
  安芸太田町加計産の鮎
を開き薄塩で一夜干しにし
た新商品です。 
  簡単にフライパン、オーブ
ントースター等で約３分で焼
きあがります。 
  頭から尾まで香ばしい鮎
をご賞味下さい。 

１８０ｇ 

９８０円 (税込) 

カチョカヴァロ 
 ㈱敷信村農吉 （庄原市） 

  酪農の古い歴史をもつ地元、
庄原市産の新鮮な生乳を使
用し、丁寧に丁寧に手間をか
けて、心をこめて作りました。 
  そのままでも美味しくお召し
上がりいただけますが、くし切り
にして両面に焦げ目がつくよう
に焼くと、さらに美味しくお召し
上がりいただけます。 
  冷蔵庫でよく冷やし、熱した
フライパンで焼いていただくと上
手に仕上がります。 

１個 (７５ｇ) 

３５０円 (税込) 

アイス黄金のプリン  
 高原安瀬平乳業㈲ （三次市） 

   備北三次の酪農牧場、安瀬平牧
場では牛たちが愛情を込めて、丁寧
に育てられています。 
  アイス黄金のプリンは、スペイン発
祥の代表的なスイーツ、カタラーナ
をアレンジ。 
  純粋な生クリーム、地の新鮮な卵
と朝搾りたての生乳を使った濃厚な
冷凍プリンです。 
  独自の加熱方法で丁寧に仕上げ
ました。 
  新しいアイスクリームとしてプリンを
固めて作ったもので、表面の砂糖を
炙った独特な食感をお楽しみくださ
い。 
  

平成２５年 
８月分 

今 月 の 逸 品 
おしい！  からおいしいへ・・・ 

広島県の新商品・知られていない商品・旬商品などをご紹介するコーナーです。 


